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BarBoss (all models) and Drink Machine (all models)

VM0100, VMO100A, VM0100B, VMO0100C, YM0101, VMO101B, VMO101C, VMO104, YMO105, VMO105A, VMOT05E,
VMOT10, VMOTIOA, VMOT113, and VMO127

SECTIONS

English

German 9
Swedish 17
French 25
Russian 33
Spanish 4
Italian 49
Portuguese 57
Arabic 65
SyMBOLS

Warning ij Caution

NEVER touch moving parts. Keep hands and utensils out of
the container

Electric Shock Hazard Read and understand the owner’s manual

Operate with the lid and lid plug in place

High temperature when blending hot liquids @ Do not immerse
DO NOT insert items into the container while the blender 1/0 On/Off
isin use

Unplug while not in use, before cleaning, changing accessories or touching parts that move while the blender is in use
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RECYCLING INFORMATION

This product has been supplied from an environmentally aware manufacturer.

This product may contain substances that could be harmful to the environment if disposed of in places (landfills) that are not
appropriate according to legislation.

The 'crossed-out wheelie bin' symbol is placed on this product to encourage you to recycle wherever possible.
Please be environmentally responsible and recycle this product through your recycling facility at the end of its life.

Vita-Mix’ Corporation
Commercial Division
To see the complete line of Vitamix products, 8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 U.S.A.
visit vitamix.com Tel: +1 440 235 0214 Email: commercial@vitamix.com



To Avoid Injury.

followed, including the following.

Electrical Shock Hazard.
ONLY use an earthed outlet.

DO NOT remove the earth.

DO NOT use an adapter.

DO NOT use an extension cable.

A WARNING

Read and understand the instruction manual before using this machine. Basic safety precautions should be

A WARNING

Failure to follow instructions can cause death or electric shock.

READ ALL THE INSTRUCTIONS, SAFEGUARDS AND WARNINGS BEFORE

OPERATING THE BLENDER.

1. Read all instructions.

2. To protect against risk of electric shock, do not put the motor base in water or any
other liquid.

3. Close adult supervision is necessary when the machine is used by or near children.

4. Unplug the power cable from the wall outlet when the Vitamix® machine is not in use,
before disassembling, putting on or taking off parts, and before cleaning, other than
washing the container.

5. Never contact moving parts, especially the blades.

6. Do not operate the machine if it malfunctions, has a damaged cable or plug, has been
dropped or is damaged in any manner. If you purchased your equipment in the US.A.,
call Vitamix Technical Support on (800) 886 5235 for examination, repair, possible
replacement, or electrical or mechanical adjustment. If you purchased outside of the
U.S.A, please contact your local authorised Vitamix Distributor, or contact the Vitamix
International Division on +1(440) 782 2450 or email international@vitamix.com to find
a distributor near you.

7. The use of attachments, including canning jars, not recommended or sold by Vitamix
may cause fire, shock or injury. Do not use attachments that are not recommended
or sold by Vitamix, doing so will void the warranty. Alteration or modification of this
product in any form is not recommended, and as such may result in bodily injury.

8. Do not use outdoors.

9. Do not let the power cable touch hot surfaces or hang over the edge of a table or
work surface.

10. Do not place the machine on or near a hot gas or electric hob, in a heated oven, or allow
the machine to touch hot surfaces. External heat sources can damage the machine.

11. Keep hands and utensils out of the container while the motor is running to prevent the
possibility of severe personal injury and/or damage to the Vitamix machine. A rubber
spatula may be used, but only when the machine is not running. With the flexible
rubber lid in place, the Vitamix tamper (sold separately) may be used while the motor
is running.

12. WARNING: Blade is sharp. Handle carefully.

+ Never try to remove the blade while the container is sitting on the motor base.

+ Do not operate with loose, nicked or damaged blade - replace immediately.

+ Toreduce the risk of personal injury, never place the blade assembly on the motor base
without the blender container properly attached.

13. The maximum normal load is equivalent to the litres listed on the container, i.e. 0.9-litre
and substantially less with thick mixtures.

14. The container should not be more than 2/3 full when the tamper is left in place while
blending. Do not exceed 30 seconds of continuous blending with the tamper in place.

15. CAUTION: Cooling problems resulting in thermal shut-off and eventual motor damage
may result if the machine is operated in sound chambers other than those approved
by Vitamix.

16. Always operate the Vitamix machine with a lid in place.

17. CAUTION: The light in the front panel Start/Stop switch, when lit, indicates that the
power to blender is on and the blender could start. Turn off the power, or unplug
the machine before touching movable parts. Shut off the power switch at night or
whenever the machine is left unattended.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

IMPORTANT NOTES!

The instructions appearing in this Use and Care Manual cannot cover every possible
condition and situation that may occur. Common sense and caution must be practised
when operating and maintaining any appliance.

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR SAFE USE

Do not leave your Vitamix blender unattended when operating.

Any repair and servicing, or the replacement of parts, must be performed by Vitamix or an
authorised service representative.

NOTICE: FAILURE TO FOLLOW ANY OF THE IMPORTANT SAFEGUARDS AND IMPORTANT
INSTRUCTIONS FOR SAFE USE IS A MISUSE OF YOUR VITAMIX BLENDER THAT CAN VOID YOUR
WARRANTY AND CREATE THE RISK OF SERIOUS INJURY.

+ The blender’s power cable comes equipped with a three-prong (earthed) plug which mates
with a standard three-prong power socket (Figure A). This cable will vary for countries
outside the United States of America.

+  Adapters (Figure B) are available for two-prong outlets. Do not cut or remove the third
(earth) prong from the plug or power cable.

+ Consult your electrician if you are not sure if the wall socket is earthed through the building's
wiring. With a properly earthed two-prong wall socket, earth the machine by attaching the
tab on the adapter to the wall outlet cover by means of the screw in the centre of the cover
(Figure B).
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CoMMERCIAL W ARRANTY

MAINTAINING YOUR VITAMIX BLENDER

In order to maximise the life of and keep your Vitamix* product in good working order, it is important that

you follow a few simple maintenance tips:

1. Periodically inspect the drive socket for visible wear and tear, cracks or breaks to the socket. If
damage is found, replace the drive socket with the extra drive socket enclosed with your blender. To
purchase additional replacement drive sockets, contact Vita-Mix* Corporation (hereinafter ‘Vitamix)
on +1 (800) 866 5235 to find a dealer near you. For customers outside the U.S.A., contact your
authorised Vitamix Distributor, or call the Vitamix International Division at +1 (440) 782 2450 or email
international@vitamix.com for a distributor near you.

2. Manually rotate the blade-bearing assembly to make sure that it turns without hesitation or doesn't
spin too freely. If the blade hesitates or spins too freely, contact Vitamix for warranty information or
to find a dealer near you.

3. Never run the machine without the centring pad properly placed on the base and never remove the
container from the base before blending is complete and the blades have stopped moving.

LIMITED WARRANTY (Unless otherwise covered by a Contract)

Vita-Mix* Corporation (hereinafter ‘Vitamix’) warrants to the original end user (‘Purchaser’) that its

commercial Vitamix blenders (consisting of a motor base, container and lid, hereinafter collectively referred

to as the ‘Equipment’) will be free from defects in material and workmanship for the warranty periods
applicable to the Equipment as described herein and subject to the conditions set forth below. Proof of
purchase is required.

The following are the sole remedies of the Purchaser and set forth the only warranty obligations of Vitamix.

No employee of Vitamix or any other person is authorised to make any warranty in addition to or

amendment of the following warranties.

WHAT IS COVERED UNDER THE WARRANTY

A. Motor Base Warranty (which includes the control board and touch pad):

Vitamix warrants to the original end user that:

+ If the motor base fails due to defects in material or workmanship within thirty (30) days from the date
of purchase, then Vitamix will replace the motor base with a new motor base.

+  If the motor base fails due to defects in material or workmanship after thirty (30) days from the date
of purchase but within one (1) year from the date of purchase, then Vitamix will assume the cost of all
parts and labour necessary to repair the motor base.

+  If the motor base fails due to defects in material or workmanship after the first year but within three
(3) years from the date of purchase, then Vitamix will assume the cost of all parts necessary to repair
the motor base.

B. Container, Lid, Lid Plug, Centring Pad, Blade Assembly, Drive Socket and Sound Enclosure Warranty
(if included): Vitamix warrants to the original end user that if a sound enclosure, container, lid, blade
assembly or drive socket fails due to a defect in materials or workmanship within one (1) year from the
date of purchase, Vitamix will assume the cost of all parts and labour necessary to repair the component.

The sole obligation of Vitamix under these warranties is to repair or replace the warranted part or parts as

determined exclusively by Vitamix.

IN NO EVENT, WHETHER BASED ON CONTRACT, INDEMNITY, WARRANTY, TORT (INCLUDING

NEGLIGENCE), STRICT LIABILITY OR OTHERWISE, SHALL VITAMIX BE LIABLE FOR ANY SPECIAL,

INDIRECT, INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES WHATSOEVER INCLUDING, WITHOUT

LIMITATION, LOSS OF PROFIT OR REVENUE. THE ABOVE LIMITED WARRANTY IS YOUR EXCLUSIVE

REMEDY, AND YOU AND VITAMIX HEREBY EXPRESSLY DISCLAIM ALL OTHER WARRANTIES OR

CONDITIONS, EXPRESS OR IMPLIED, STATUTORY OR OTHERWISE, INCLUDING ANY IMPLIED WARRANTY

OF MERCHANTABILITY AND ANY IMPLIED WARRANTY OF FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE,

AND, WITHOUT LIMITING THE GENERALITY OF THE FOREGOING, YOU AND VITAMIX HEREBY

EXPRESSLY EXCLUDE, TO THE EXTENT PERMITTED BY LAW, THE APPLICATION OF ANY SALE OF GOODS

LEGISLATION AND THE UNITED NATIONS CONVENTION ON CONTRACTS FOR THE INTERNATIONAL SALE

OF GOODS, AS MAY BE APPLICABLE. Some jurisdictions do not allow a limitation on implied warranties or

on special, incidental or consequential damages.

WHAT IS NOT COVERED UNDER THE WARRANTY (Coverage Exclusions)

These warranties do not include repairs needed due to:

A. Normal wear-and-tear;

B. Abuse, misuse, negligent use;

C. Alteration of the Equipment, including but not limited to the motor base, container, lid or sound enclosure;

D. Exposure to extreme conditions; or

E. Improper installation of the Equipment, including but not limited to poor workmanship, not following
specifications provided and/or inadequate ventilation of the ‘In-Counter’ models of the blending unit.

'WHEN DO THE WARRANTIES APPLY? (Coverage Conditions)

The warranties contained herein run only to the original end user and are not transferable. To make a

warranty claim, proof of purchase is required.

Any warranty offered by Vitamix is only valid if used in accordance with: a) the owner's manual that may

also be accessed at vitamix.com; b) the express warranty; and ¢) any and all maintenance instructions

regardless of when they are supplied.

WHAT CAUSES THE WARRANTY TO BE VOID

All product warranties are void if:

The blender is placed in a sound enclosure not manufactured by Vitamix.

Any component of a covered piece of Equipment or part has been modified, altered, ‘reconditioned’ or

repaired by persons other than Vitamix, an authorised Vitamix Service Centre or an authorised Vitamix

Distributor.

Any covered Vitamix component is used with a component not expressly authorised in writing by Vitamix

(i. using a Vitamix container with a non-Vitamix motor base and/or using a Vitamix motor base with a

non-Vitamix container); or

Any part of the blender is improperly installed, including but not limited to poor workmanship, not following

specifications provided and/or inadequate ventilation of the ‘In-Counter’ models.

HOW TO OBTAIN WARRANTY COVERAGE AND REPAIR

Who to Contact For Warranty Service and Repair: In the event that your Vitamix blender needs service or

repair covered by the terms of this warranty, please call Vita-Mix Corporation, an authorised service centre

or a local distributor for warranty assistance.

For Equipment purchased and located in the U.S.A.: Call Vitamix Technical Support: (800) 886 5235.

For Equipment purchased outside the continental U.S.A.: Contact your authorised Vitamix Distributor or the

Vitamix International Division on +1 (440) 782 2450 or email international@vitamix.com to find a distributor

near you.

You will be asked to provide proof of purchase for the Equipment. If the remote technical support team

cannot fix the Equipment remotely, the Equipment will need to be serviced. The team will help you to either

locate an authorised service centre or arrange for the Equipment to be shipped back to Vitamix.

How to Ship the Equipment to Vitamix for Service

A. Obtain a Return Authorisation Number Before Shipment. Do not return or send in Equipment without
approval from Vitamix. Under no circumstances will Vitamix be responsible for the cost of any
unauthorised repairs. All Equipment returns must have the Return Authorisation Number (‘RA") clearly
marked on the outside of the box. Any Equipment that is sent to Vitamix without prior authorisation or
approval will be returned to the sender’s address ‘as is” without repair.

B. Properly Package The Returned Item. Any item sent to Vitamix must be sent in the original or sufficient
packaging.

SPECIFICATIONS

Volts: 120 VAC Watts: 900 (2+ peak hp*)
Amps: 11.5 (2+ peak hp*) Watts: 975 (3+ peak hp*)

12.5 (3+ peak hp*) Hz.  50/60
Hz.  50/60

Volts: 120 VAC EMC (Taiwan)

Volts:  220-240 VAC Amps: 11.5 (2+ peak hp*)
Watts: 750-850 (2+ peak hp*) Hz. 60
Watts: 1100-1200 (3+ peak hp*)
Hz:  50/60
Volts: 100 VAC (Japan)
*varies with voltage



Lid Plug

é WARNINGS!

Rotating blades can cause severe injury. DO NOT reach into the container while the machine

is running.

When processing hot liquids or mixtures:

+ The two-part latching lid must be securely locked in place. Do not use the one-piece lid or a
non-latching lid. This allows steam to escape naturally and will prevent the lid from coming off
when the machine is turned on.

+ Do not start processing hot liquids at high speed. Always start processing hot liquids on a low
speed, then progress to a high speed while the machine is running.

« Use caution with hot liquids. Liquids may spray from under the lid plug or escaping steam may

K cause scalding. j
IMPORTANT NOTES!
Containers:

Drink Machine Advance and BarBoss Advance blenders are optimised for use with the Vitamix @7 Retainer Nut
0.9-litre Advance container. Use of Vitamix Standard containers (2.0 L, 1.4 L or compact 0.9 L) may
require programming adjustments. The 0.9-litre Advance container will not work with earlier Vitamix

models. Call Vitamix Customer Services or your distributor for more information. Outside the United
States and Canada, your machine may come with a different container configuration.

2-Part Lid

Container

Blade Assembly

Drive Socket

Centring Pad

——— Control Panel
A0 00
[4 - .
———— LidPlug — Motor Base
—— 2-Part Lid e Feet
WARNINGS! ~
j — Container Rotating blades can cause severe injury. DO NOT reach into the container while the

machine is running.

Do not force the tamper into the container. Excessive force may cause the tamper to extend

too far into the container and may cause damage to the blades.

Do not use the older tamper that has a straight and smooth surface and no ‘step’. Use of the

older model may cause damage to the blades.

When processing hot liquids or mixtures:

« The two-part latching lid must be securely locked in place. Do not use the one-piece lid or a
non-latching lid. This allows steam to escape naturally and will prevent the lid from coming
off when the machine is turned on.

« Do not start processing hot liquids at high speed. Always start processing hot liquids on a

X low speed, then progress to a high speed while the machine is running.
Retainer Nut « Use caution with hot liquids. Liquids may spray from under the lid plug or escaping steam
may cause scalding.

Centring Pad k j

9 Drive Socket Tamper (not used with Advance containers)

=— The Tamper, sold with Drink Machine Two-Speed, Drink Machine Two-Step and BarBoss machines,
prevents air bubbles from forming while blending and allows for the processing of very thick and/
or difficult-to-process frozen mixtures. While the machine is running, use the tamper to push the
ingredients onto the blades.
Using the Tamper:
+  If thick mixtures stop circulating, you may have a trapped air bubble. Insert the tamper through

the lid and stir to release it.
Motor Base + Useit only with the lid locked in place and lid plug removed.
’| «  The splash disc (near the top of the tamper) and lid prevent the tamper from hitting the blades
when the lid is secured properly.
e Feet +  The container should not be more than % full when the tamper is used.

e + Do not use the tamper for more than 30 consecutive seconds (to avoid overheating).

* Holding the tamper straight should allow extra-thick ingredients to circulate. If they do not
Tamper _ circulate, point the tamper towards the side or corner of the container.

(use with tall 2-litre and 1.4-litre containers. Not used
with 0.9-litre Advance containers.)

Control Panel




Lid Plug Lock ﬂ E Lid Plug Unlock

FIGURE A
Top view of the lid showing the Locking Icons

Position indicator tab
Press in above the container

tab to remove the lid

Rim

Container tab

FIGURE B

Press in above the container
tab to remove the lid

Position indicator tab

Rim

Side lid latch

FIGURE C

Two-Piece Lid - 2.0-litre Polycarbonate Container (FIGURE B)

The two-piece lid is easy to clean and easy to put on and take off.
The lid has a continuous rim which latches inside the container tabs. Push one side of the rim
under one tab, and with the heel of your hands push down, over the opposite tab, to snap the
lid into position.
To remove the lid, place your hands around the lid, pressing your thumbs above one of the
container tabs. Push in and lift off.
To secure the lid plug: (FIGURE A) Position the lid plug over the lid and align either of the position
indicator tabs with an unlocked icon. Press the plug into the lid and turn until an indicator tab is
aligned with one of the locked icons. (Turn the lid over to be sure that plug is properly locked -
the locking feet must be seated into the lid-locking notches.) The bottom surface of the plug
should be snug against the top of the lid.
The lid plug can be removed when using the tamper or adding ingredients. Turn the plug to an
unlocked icon to remove.

CAUTION: Do not use the one-piece lid when processing hot ingredients. Not for use with a

tamper.

Two-Piece Lid - 0.9-litre Poly Stackable C: (FIGURE C)

The two-piece lid is easy to clean and easy to put on, take off and seal.

= Push the lid into the container until the side latches are snapped under the container lip.
To remove the lid, pull up gently on the side lid latches.
To secure the lid plug: (FIGURE A) Position the lid plug over the lid and align either of the position
indicator tabs with one of the unlocked icons. Press the plug into the lid and turn until an indicator
tab is aligned with a locked icon. (Turn the lid over to be sure that the plug is properly locked - the
locking feet must be seated into the lid-locking notches). The bottom surface of the plug should
be snug against the top of the lid.
The lid plug can be removed when using the tamper or adding ingredients. Turn the plug to an
unlocked icon to remove.

Two-Piece Lid - 1.4-litre Polycarbonate/Stackable Container (FIGURE D)

The two-piece lid is easy to clean and easy to put on, take off and seal.

+ Push the lid into the container until the side latches snap under the container lip.

« Toremove a fully latched lid, squeeze the tabs together on both sides of the container, then pull
upwards and off.

+  The lid plug can be removed when using the tamper. Twist the plug to fasten or remove.

Two-Piece Lid - 0.9-litre Advance* Container (FIGURE E)

+ The two-piece lid is easy to clean and easy to put on, take off and seal.

+  Toremove a fully latched lid, lift the two tabs and pull upwards and off.

«  Twist the centre lid plug to fasten or remove.

One-Piece Lid (Optional) - 0.9-litre Advance® Container (FIGURE F)

+  The one-piece lid is easy to clean and easy to put on, take off and seal.

+  Thereis no lid plug for this lid.

+ Add the ingredients through the port on the top.

FIGURE D

FIGURE E

FIGURE F



CoNTROL PANELS

IMPORTANT NOTES!

Q/itamix machines come with several different control options. Please ensure that you are following the instructions for your model.

Drink Machine Advance/Bar Boss Advance Model

45

7
3
!
2
& @ \ ®
Start |Stop 1 Pulse

& Vitamix.

1. On/Off Switch: Located on the front of the machine below the control panel (Figure A).
The On/Off switch controls the power to the machine. While plugged in, switch to on
to ready the machine for blending. Shut off the power switch at night or whenever the
machine will be left unattended.

2. Start (@)/ Stop (@) Switch: This is a lighted switch. When the light is lit, the power
is on. Depress the start switch to activate a programme setting and again to stop a
programme mid blending cycle. During operation, you may interrupt a programme by
pressing the Start/Stop switch.

3. Programme Dial: Allows the user to select a number of pre-programmed settings. The
machine will shut off automatically at the end of the programme. A programme can only
be activated when the power switch is on.

4. Pulse Switch (_I"L): The pulse switch can be used to quickly refresh the contents of the
container by depressing the switch and holding it down for as long as needed. The pulse switch can only be used when the power switch is on.

FIGURE A

Drink Machine Two-Step Model

25750~ pigh power
Blend

1. On/Off Switch: Up for ON. Down for OFF. All times are total times. During operation, you may interrupt the timer =;°'
by pressing the START/STOP switch. o ©
2. Timer Dial: Allows the user to select a number of timed settings. Increments on the timer are approximate seconds. start| stop

Timer

The timer can only be activated when the power switch is ON. The blender will shut off automatically at the end
of the pre-set time.

3. Start (@)/ Stop (@) Timer Switch: This is a lighted switch. When the light is lit, the power is ON. Depress the
START/STOP TIMER switch to activate the timer setting and again to stop a blending cycle.

& Vitamix.

Bar Boss Model
:25—:Z°\Niga?l|::dwev

1. On/Off Switch: Located on the front of the machine below the control panel (Figure A).
The On/Off switch controls the power to the machine. While plugged in, switch to on
to ready the machine for blending. Shut off the power switch at night or whenever the
machine will be left unattended.

2. Timer Dial: Allows the user to select a number of timed settings. Increments on the timer
are approximate seconds. The timer can only be activated when the power switch is ON.
The blender will shut off automatically at the end of the pre-set time.

3. Start (@)/ Stop (@) Timer Switch: This is a lighted switch. When the light is lit, the
power is ON. Depress the START/STOP TIMER switch to activate the timer setting and
again to stop a blending cycle.

4. Pulse Switch (_I"L): The pulse switch can be used to quickly refresh the contents of the container by depressing the switch and holding it down for as long as needed. The pulse switch can
only be used when the power switch is on.

& Vitamix.
FIGURE A

Drink Machine Two-Speed Model

1. On/Off Switch: Up for ON. Down for OFF.
2. High/Low Switch: Up for HIGH. Down for LOW.

& Vitamix.
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+ When the machine is not in use, unplug the machine from the outlet.

+ If you detect a change in the sound of the machine or if a hard or foreign object comes into contact with the blades, do not serve the contents. Inspect your blade assembly for loose, nicked
or missing parts. If parts are loose, missing or nicked, replace with a new blade assembly.

When processing hot liquids always:

+ Use caution. Escaping steam or splashes may scald.

« Lock the lid. This will prevent the lid from blowing off when the machine is activated.

+ Start on Variable-Speed 1and quickly increase to 10. Never start on the highest speed when blending hot ingredients.

+ Do not let mixtures, liquids or food products dry in the container. Rinse after use. Dry product may lock around the blade and weaken/tear the bearings seal when restarted. Do not place
containers in the freezer.

+ Extremely low temperatures combined with hot ingredients and/or the immediate rapid action of the blade may crack the container. Due to the nature of the polycarbonates used in the
Advance containers, microwaving and automatic dishwashing are not recommended.

\ J

Blending Tips . .
1. Place liquids and soft foods in the container first, then solid items and, finally, ice. Although ~ Bar Boss and Timer Blender Instructions
not necessary for processing, you may want to cut or break food into smaller pieces for more - Follow STEPS 1to 3 above.

precise measuring of ingredients. Thawed or partially thawed fruit is recommended. High 2. Move the On/Off switch to ON. Activate the timer by selecting the desired timer setting on the
speed is recommended for heavy-duty blending. dial and then depressing the START/STOP TIMER switch on the left.
2. Set the container on the motor base by aligning it over the centring pad anchored to the Note: The START/STOP TIMER switch on your machine is lit when the power is ON. Avoid movable

base. (The motor must be completely stopped before positioning the container). Containers ~ Machine parts.
are not to be used for hard, dry materials. Avoid running your machine with the container 3. Follow STEPS 5 to 10 above to complete the blend.
empty. BarBoss" Advance® & Drink Machine Advance® Pre-Set Programmes
3. Always use a lid when blending. If blending hot ingredients, the lid must be securely latched 1 following are settings of the six Pre-Set Programmes for the BarBoss Advance and Drink Machine
in place. When processing hot liquids, DO NOT use a non-latching or one-piece lic. Advance machines. These programmes, numbered from 1 to 6, are blending cycles designed for the
4. Plug the machine into the nearest outlet (if unplugged). Move the On/Off switch to on. most commonly made drinks. Selecting one of the six Pre-Set Programmes will run the machine for
Activate a programme by selecting the desired setting on the dial and then depressing the 4 | cycle. The machine will stop automatically when the cycle is complete. A cycle varies in speed
Start/Stop switch on the left. and length. Your machine’s Pre-Set options may differ due to programme revisions or if your machine

5. If mixture stops circulating, you probably have a trapped air bubble. Drink Machine Two- was programmed specifically for your business. Due to the differences in recipes, your results may
Speed, Drink Machine Two-Step and BarBoss models - Either insert the tamper through

e ) . ; also vary.
the lid while blending. Dr_|nk Machine Advance anq Bar Boss Advanc_e models - stop_the Setting T: (15) Blends thin drinks with just juice and ice.
motor, remove the container from the base and stir or scrape the mixture from the sides of Setting 2: (18) Blends light coffee drinks
the container into the centre using a rubber spatula to press any air bubbles away from the ) 9 2:f. 9 T o
blades. Replace the lid and continue blending. Setting 3: (:21) Creates a speciality drink with a thick viscosity.
6. Due to the blending speed of the machine, processing times are greatly reduced over other  Setting 4: (:24) Creates ice cream and regular coffee drinks that need a slightly longer blend.
manufacturers’ machines. Until you become accustomed to the speed, watch your mixture  Setting 5: (:27) Blends a regular smoothie.
carefully to avoid over-blending. Setting 6: (:30) Blends thick frozen fruits and hard ingredients for a thick but consistent
7. After the blender has been stopped, wait until the blade is completely still before removing smoothie.

the lid or container from the motor base.

8. To use the pulse switch to refresh drinks: Make sure the power is on. With the container on
the motor base, depress the pulse switch. Release the switch to stop the motor.

9. Unplug the blender when not in use.

PrRoGRAMMING

The BarBoss® Advance® and Drink Machine Advance® are pre-programmed with settings optimised for the Advance® container. The programmes can be customised by using a programming

chip or programmer software kit available from Vitamix®. Call your distributor or Customer Services for more information.

Although your machine comes from the factory pre-set with the programmes, follow these instructions when using a custom programming chip.

Programming with a Custom Chip

1. Turn on the power to the machine using the On/Off switch located on the front of the machine below the control panel.

2. Remove the container and lift the front of the machine so that you can see the bottom programming port. Facing the front of the machine, insert the
custom programming chip with the silver contact bars up and the words, ‘THIS SIDE FACING TO THE FRONT OF THE MACHINE’ towards you into the
port located below the label area.

3. Within 5 seconds, the six Pre-Set Programmes will be re-programmed.

4. Remove the programming chip, return it to the original package and store in a safe, easily accessible spot. 5. Place the machine
back on its feet and replace the container.

Programming Port Resetting Pre-Set Programmes to original factory settings

1. Turn off the power to the machine using the On/Off switch located on the front of the machine below the control panel.

2. Hold down the pulse button while turning the power back on using the On/Off switch.

\_BOTTOMOFTHE __/
MACHINE



CLEANING AND TROUBLESHOOTING

IMPORTANT NOTES!

*Be sure to wring excess water out of the cloth or sponge when cleaning around the
controls or any electrical part.

** To prolong container life, Vitamix® recommends using soaps with a low Ph balance,
such as a liquid dishwashing detergent (lvory Liquid®).

** Recommended sanitising solution: 1.5 tsp. 7.4 ml institutional or household bleach in
2.0 L water.

Cleaning Products: Do not use abrasive cleaning agents or concentrated bleach when

cleaning. Do not use any cleaners containing Quaternary Sanitisers on the containers.

Cleaning: Switches may become sticky from use. Unplug the machine and use a wet

cloth, moistened with water and a mild detergent, to clean around the edges of the switch

paddles until they function freely. Clean carefully, using caution not to allow water or

other liquids to infiltrate the switch. Dry with a soft cotton cloth.
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Motor Base/Control Panel

1. Unplug the power cable.

2. Gently wash the outside surface with a damp soft cotton cloth moistened with a mild
solution of warm water and non-abrasive detergent or non-abrasive liquid spray cleaner.
Never immerse the motor base in water or any other liquid.

3. Thoroughly clean the switches so that they work freely. They may become sticky from use.
Unplug the machine and use a wet cloth, moistened with water* and a mild detergent, to
clean around the edges of the switch paddles until they function freely. Work the switches
back and forth a few times to loosen any dried residue underneath. Leaving switches
sticky will damage or burn out the switches. Clean carefully, using caution not to allow
water or other liquids to infiltrate the switch.

4. Dry with a soft cotton cloth.

Lid

Separate the lid and plug. Wash in warm soapy water. Rinse clean under running water and

dry. Reassemble before use.

~

Container and Lid

For maximum container life, do not wash in a dishwasher.

1. To Clean: Fill container 1/4 full with warm (43°C) water and add a few drops of washing-up
liquid.** Return the container to the motor base and firmly position the two-piece lid. Run
the machine for 30 seconds. Empty the container. Repeat this step.

2. To Rinse: Fill the container 3/4 full with warm (43°C) water, do not add soap. Return the
container to the motor base and firmly position the two-piece lid. Run the machine for
30 seconds. Empty the container.

3. If any solid residue remains, remove the blade assembly and wash all container parts in
warm soapy water. Rinse and drain. Reassemble before the next step. Do not soak the
blade agitator assembly.

4. To Sanitise: If all solid residue is gone after Step 2 or after the completion of Step 3, fill the
container 3/4 full with a sanitising solution mix.”** Return the container to the motor base

and firmly position the two-piece lid. Run the machine on a high speed for 30 seconds.

Turn off the machine and allow the mixture to stand in the container for an additional
11/2 minutes. Pour out the mixture.

5. Return the container to the motor base and run it empty for an additional 5 seconds. Do not
rinse after sanitising. Allow the container to air dry.

Problems: Possible Actions:
+ Increased vibration a. Check the blade assembly for loose, damaged
+  Leaking from the bottom of the or nicked components and replace.

container b. Tighten the retainer nut with the retainer nut
+ Increased container noise spanner, moving clockwise until it is snug.
* Machine will not run a. Double-check to make sure that the power

cable is firmly in the power socket.

b. Check to make sure that the switches are
clean and moving freely.

¢ The thermal protector may have shut the
machine off. Turn off the power for up to

45 minutes to reset.
+  Loud noise from blades a. Drive socket may be broken. Check for a fine
+  Blades don't spin crack down the centre, or worn teeth, replace

with a new drive socket (Item No. 891).
Instructions are included with the part.

b. Blade bearings need to be replaced. Spin the
blades using the drive spindle at the bottom
of the container. If the blades spin freely with
no resistance, replace the blade assembly.

+ The machine will not run when the Check the On/Off switch to make sure that the
Start/Stop switch is activated switch is in the on position. Note: The Start/Stop
switch is lit when the power is on.

+  The machine is running irregularly a. Turn the machine off and on again to reset
the programming.

b. Reset the machine to its original factory
settings.

+  Setting selected starts the wrong
programme

If you cannot fix your machine with these suggestions, technical help is available by calling Vitamix*
technical support on +1 800 886 5235. If you purchased your equipment outside the U.S.A., contact
your local Vitamix Distributor or telephone the Vitamix International Division on +1 440 782 2450
or email international@vitamix.com to find a distributor in your country. For online help, visit
www.vitamix.com/commercial.

IMPORTANT NOTES! ~

NOTE: The thermal protector may shut the motor off to protect it from overheating. To
restart, wait for the motor to cool down with the power off (up to 45 minutes). Cooling
may be quickened by placing the motor base in a cool spot. Unplug first. To speed up
the process, try circulating the air with a vacuum or fan aimed at the bottom of the base.
When the thermal protector shuts off the motor, review your processing techniques and
your instructions.

Your recipes may be too thick (add liquid), be processed for too long at too low a speed
setting, or have too much material in them. If the motor seems to be overheating but
the thermal protector has not turned the machine off, stop the machine and remove the
container from the base.

Follow these instructions for the Two-Speed or Variable-Speed Drink Machines and
Vita-Preps: Set the dial to HIGH (No. 10). Turn the machine ON and let the machine run for
1minute. Be careful never to touch any moving part while in use.

Follow these instructions for the BarBoss and Timer Blenders: Set the timer for 20 seconds.
Turn the machine ON and let the machine run for 20 seconds. Repeat this step 3 times for a

total of T minute. Be careful never to touch any moving parts while in use.

N /




Y5 Vitamix

BarBoss (alle Modelle) und Drink Machine (alle Modelle)

VM0100, VMO100A, VM0100B, VMO0100C, YM0101, VMO101B, VMO101C, VMO104, YMO105, VMO105A, VMOT05E,
VMOT10, VMOTIOA, YMOT113 und VM0127

KAPITEL

Englisch 1
Deutsch 9
Schwedisch 17
Franzoésisch 25
Russisch 33
Spanisch 4
Italienisch 49
Portugiesisch 57
Arabisch 65
SYMBOLE

Warnhinweis Achtung

NIEMALS bewegliche Teile bertihren. Hande und Utensilien
nicht in den Behélter fuhren

Mixer nur einschalten, wenn Deckel und Verschlusskappe im
Deckel fest verschlossen sind

Gefahr eines Stromschlags Lesen und verstehen Sie die Bedienungsanleitung.

Hohe Temperaturen beim Mixen heiBer Flissigkeiten Nicht in Flussigkeiten tauchen

© 0\B|>

KEINE Gegenstande in den Behalter fuhren, wahrend der |/o Ein/Aus
Mixer eingeschaltet ist

Trennen Sie den Mixer von der Stromzufuhr, wenn er sich nicht in Betrieb befindet, sowie vor der Reinigung, dem Austausch von Zubehor
oder dem Berlhren von Teilen, die sich bei eingeschaltetem Mixer bewegen.

@ = B> >

RECYCLING-INFORMATIONEN

Dieses Produkt wurde von einem umweltbewussten Hersteller gefertigt.

Dieses Produkt kann Substanzen enthalten, die bei einer Entsorgung, die nicht den gesetzlichen Vorschriften entspricht
(Deponien), potenziell umweltschadlich sind.

Die Abbildung der durchgestrichenen Miilltonne auf diesem Produkt soll Sie daran erinnern, es nach Moglichkeit dem
Recycling zuzufiihren.

Bitte verhalten Sie sich umweltbewusst, und fihren Sie dieses Produkt am Ende seiner Lebensdauer (iber die
Recycling-Einrichtungen bei lhnen vor Ort dem Recycling zu.
Vita-Mix’ Corporation
Commercial Division

Das vollstandige Produktsortiment von Vitamix 8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 U.S.A.

finden Sie unter vitamix.com Tel.: +1440.235.0214 E-Mail: commercial@vitamix.com



Zur Vermeidung von Verletzungen.

Gefahr eines Stromschlags

Verwenden Sie AUSSCHLIESSLICH geerdete Steckdosen.
NIEMALS die Erdung entfernen.

KEINEN Adapter verwenden.

KEIN Verlangerungskabel verwenden.

A WARNHINWEIS

Vor der Inbetriebnahme dieses Gerats sollten Sie die Bedienungsanleitung gelesen und verstanden haben.
Es sind grundlegende SicherheitsmaBnahmen, wie in den folgenden Beispielen beschrieben, zu beachten.

A WARNHINWEIS

Ein Nichtbeachten der Hinweise kann zu Stromschldgen oder zum Tode fiihren.

LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN, SICHERHEITSHINWEISE UND

WARNHINWEISE DURCH, BEVOR SIE DEN MIXER IN BETRIEB NEHMEN.

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Um einen Stromschlag zu verhindern, sollte die Motoreinheit nicht mit Wasser oder
anderen Flussigkeiten in Bertihrung kommen.

3. Wenn das Gerat von Kindern oder in der Nahe von Kindern benutzt wird, ist eine strikte
Aufsicht durch Erwachsene erforderlich.

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Vitamix®-Gerat nicht genutzt
wird, bevor Sie es auseinander nehmen, Teile einsetzen oder herausnehmen und bevor
Sie es reinigen (auBer den Behalter).

5. Kommen Sie nie in Kontakt mit beweglichen Teilen, insbesondere den Klingen.

6. Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es Fehlfunktionen, ein beschadigtes Kabel, einen
beschadigten Stecker oder sonstige Schaden aufweist. Falls Sie das Gerat in den USA
erworben haben, rufen Sie bitte den Vitamix Technical Support unter +1 800 886 5235
an, um es untersuchen, reparieren, elektrisch oder mechanisch einstellen oder
gof. ersetzen zu lassen. Falls Sie das Gerat auBerhalb der USA erworben haben,
kontaktieren Sie bitte Ihren autorisierten Vitamix-Fachhandler vor Ort, oder fragen
Sie die Vitamix International Division unter +1 440 782 2450 oder per E-Mail an
international@vitamix.com nach einem Fachhandler in Ihrer Nahe.

7. Die Nutzung von Anbau- oder Zubehorteilen, wie Einmachgléser, die nicht von Vitamix
empfohlen oder verkauft werden, kann zu Feuer, Stromschldgen oder Verletzungen
fuhren. Benutzen Sie ausschlieBlich von Vitamix empfohlenes oder verkauftes Zubehdr,
da sonst die Garantie erlischt. Wir raten von jedweder Modifizierung des Produkts ab,
da dies zu korperlichen Schaden fiihren kann.

8. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

9. Das Stromkabel darf nie in Kontakt mit heiBen Oberflachen kommen oder tiber der
Kante eines Tischs oder einer Arbeitsplatte hangen.

10. Platzieren Sie das Gerdt nie auf oder in der Nahe eines heiBen Gasbrenners oder einer
Kochplatte oder in einem aufgeheizten Ofen, und lassen Sie das Gerét nie in Kontakt
mit heiBen Oberflachen kommen. Externe Hitzequellen konnen das Gerét beschadigen.

1. Stecken Sie bei laufendem Gerat nie Ihre Hénde oder Kiichenutensilien in den Behélter;
es kann sonst zu schweren Verletzungen bzw. einer Beschadigung des Vitamix-Gerats
kommen. Gummispatel diirfen nur verwendet werden, wenn das Gerdt nicht in Betrieb
ist. Bei Einsatz des flexiblen Gummideckels kann der separat erhaltliche Vitamix-StoRel
bei laufendem Motor verwendet werden.

12. WARNHINWEIS: Die Klinge ist scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.

« Versuchen Sie nie, die Klinge herauszunehmen, wahrend sich der Behalter auf der
Motoreinheit befindet.

+  Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer lockeren, schartigen oder beschadigten Klinge.
Ersetzen Sie sie sofort.

* Um das Verletzungsrisiko zu senken, bringen Sie das Klingenbauteil niemals an der
Motoreinheit an, wenn der Behélter nicht korrekt befestigt ist.

13. Die maximale normale Fiillmenge entspricht den auf dem Behélter angegebenen Unzen
(Litern), z. B. 32 0z./0,9 L. Bei dickflussigen Mischungen liegt sie deutlich darunter.

14. Der Behalter sollte maximal zu 2/3 gefiillt sein, wenn der StoBel wahrend des Mixens
im Behélter verbleibt. Betreiben Sie den Mixer bei Verwendung des StoBels nicht langer
als 30 Sekunden am Stuick.

15. ACHTUNG: Es kann zu Abkihlproblemen kommen, die eine thermische Abschaltung
sowie Motorschaden zur Folge haben kénnen, wenn das Gerdt in nicht von Vitamix
genehmigten Larmabdeckungen eingesetzt wird.

16. Betreiben Sie das Vitamix-Gerat nur mit korrekt aufgesetztem Deckel.

17. ACHTUNG: Wenn das Licht am Start/Stop-Schalter des Bedienfelds leuchtet, bedeutet
dies, dass der Mixer eingeschaltet ist und starten kénnte. Schalten Sie das Gerét aus,
oder ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie bewegliche Teile berthren. Schalten Sie das
Gerat tiber Nacht oder wenn es unbeaufsichtigt ist aus.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

WICHTIGE HINWEISE!

In den Anweisungen dieser Gebrauchs- und Pflegeanleitung sind nicht alle denkbaren
Bedingungen und Situationen berticksichtigt. Gehen Sie bei Betrieb und Wartung jedes
Gerats mit dem gesunden Menschenverstand vor.

WICHTIGE HINWEISE ZUM SICHEREN GEBRAUCH
Lassen Sie Ihr Vitamix-Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

Jede Reparatur, WartungsmaBnahme oder der Ersatz von Teilen ist von Vitamix oder einem

autorisierten Kundendienstmitarbeiter durchzufiihren.

HINWEIS: WERDEN WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN UND WICHTIGE HINWEISE ZUM

SICHEREN GEBRAUCH AUSSER ACHT GELASSEN, STELLT DIES EINE MISSBRAUCHLICHE

VERWENDUNG IHRES VITAMIX-MIXERS DAR, DIE DIE GARANTIE AUSSER KRAFT SETZEN KANN

UND DAS RISIKO ERNSTER VERLETZUNGEN BIRGT.

+  Das Netzkabel des Mixers ist mit einem (geerdeten) Dreileiter-Schukostecker ausgestattet,
der an eine standardmaBige Dreileiter-Schukosteckdose (Abb. A) angeschlossen werden
kann. Die Beschaffenheit des Netzkabels kann in Landern auBerhalb der USA abweichen.

+  Adapter (Abb. B) fir Zweileiter-Steckdosen verfiigbar. Entfernen Sie den Erdungskontakt
nicht vom Stecker.

+ Wenden Sie sich an Ihren Elektriker, falls Sie nicht sicher sind, ob die Wandsteckdose tiber
die Gebdudeverkabelung geerdet ist. Bei einer korrekt geerdeten Zweileiter-Steckdose erden
Sie das Gerat, indem Sie die Lasche des Adapters mithilfe der Schraube in der Mitte der
Abdeckung an der Steckdosenabdeckung befestigen (Abb. B).

Q) () A
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GEWERBLICHE GARANTIE

WARTUNG IHRES VITAMIX-MIXERS

Um die Lebensdauer Ihres Vitamix*-Produkts zu verlangern und es betriebsfahig zu halten, sollten Sie die

folgenden einfachen Schritte befolgen:

1. Uberprifen Sie regelmaBig den Antriebssockel auf VerschleiBerscheinungen, Risse oder Briiche.
Sollten Sie Schdden feststellen, ersetzen Sie den Antriebssockel durch den Ersatz-Antriebssockel,
der mit Ihrem Mixer geliefert wurde. Falls Sie weitere Ersatzsockel kaufen mdchten, kontaktieren
Sie die Vita-Mix* Corporation (im Folgenden ,Vitamix“) unter +1 800 866 5235, und erkundigen
Sie sich nach Ihrem ortlichen Fachhandler. Kunden auBerhalb der USA sollten ihren autorisierten
Vitamix-Fachhandler kontaktieren oder die Vitamix International Division unter +1 440 782 2450 oder
per E-Mail an international @vitamix.com nach einem ortlichen Fachhéndler fragen.

2. Drehen Sie das Klingenbauteil manuell, um sicherzustellen, dass es sich ohne Widerstand bzw. nicht
mit zu viel Spiel dreht. Falls die Klinge sich nur zogerlich oder zu lose dreht, kontaktieren Sie Vitamix
beziglich der Garantieinformationen oder um sich nach einem ortlichen Fachhéndler zu erkundigen.

3. Betreiben Sie das Gerdt nur, wenn das Zentrierkissen ordnungsgema auf der Motoreinheit platziert ist,
und nehmen Sie den Behalter erst dann von der Motoreinheit ab, wenn der Mixvorgang abgeschlossen
ist und die Klingen aufgehort haben, sich zu bewegen.

BESCHRANKTE GARANTIE (Falls nicht vertraglich abweichend geregelt)

Die Vita-Mix* Corporation (im Folgenden ,Vitamix“) garantiert dem Ersterwerber (,Kaufer), dass ihre

gewerblichen Vitamix-Mixer (bestehend aus der Motoreinheit, dem Behélter und dem Deckel, im Folgenden

,Gerat” genannt) keine Material- oder Verarbeitungsfehler aufweisen. Die Garantie gilt fir die in diesem

Dokument genannten Fristen und unterliegt den im Folgenden geregelten Bedingungen. Ein Kaufbeleg

ist erforderlich.

Im Folgenden werden die ausschlieBlichen rechtlichen Mittel des Kéufers und die ausschlieBlichen

Gewahrleistungsverpflichtungen von Vitamix aufgeftihrt.

Weder Mitarbeiter von Vitamix noch sonstige Personen sind berechtigt, zusétzlich zu den folgenden

Garantien weitere Garantieversprechen abzugeben oder die folgenden Garantien zu andern.

WAS WIRD VON DER GARANTIE ERFASST

A. Garantie fiir die Motoreinheit (einschlieBlich Bedienfeld und Touchpad):

Vitamix garantiert dem Ersterwerber:

+ Bei Ausfall der Motoreinheit innerhalb von dreiBig (30) Tagen ab Verkauf ersetzt Vitamix die
Motoreinheit durch eine neue Motoreinheit.

+  Falls die Motoreinheit aufgrund eines Material- oder Verarbeitungsfehlers nach dreiBig (30) Tagen, aber
innerhalb eines (1) Jahres nach dem Kaufdatum versagt, ibernimmt Vitamix die Kosten aller Teile und
Arbeitsleistungen, die fiir die Reparatur der Motoreinheit erforderlich sind.

+  Falls die Motoreinheit aufgrund eines Material- oder Verarbeitungsfehlers nach dem ersten Jahr, aber
innerhalb von drei (3) Jahren nach dem Kaufdatum versagt, ibernimmt Vitamix die Kosten aller Teile,
die fiir die Reparatur der Motoreinheit notwendig sind.

B.Garantie fiir Behalter, Deckel, Deckelstopfen, Zentrierkissen, Klingen, Antriebsfiihrung und
Larmabdeckung (falls vorhanden): Vitamix garantiert dem Ersterwerber, dass bei Versagen des
Behalters, Deckels, Antriehssockels, der Larmabdeckung oder der Klingen aufgrund eines Material- oder
Verarbeitungsfehlers innerhalb des ersten (1.) Jahres ab dem Kaufdatum Vitamix die fir die Reparatur
benctigten Kosten aller Teile und die Arbeitskosten Ubernimmt.

Vitamix ist im Rahmen dieser Garantien nur verpflichtet, das/die garantierte/n Teil/e nach alleinigem

Ermessen zu reparieren oder auszutauschen.

VITAMIX HAFTET IN KEINEM FALL, WEDER AUF VERTRAGLICHER BASIS NOCH AUFGRUND

VON HAFTUNGSFREISTELLUNGEN, GARANTIEN, SCHADENERSATZRECHT (EINSCHLIESSLICH

FAHRLASSIGKEIT), GEFAHRDUNGSHAFTUNG ODER AUS SONSTIGEN GRUNDEN FUR BESONDERE,

INDIREKTE, BEGLEIT- ODER FOLGESCHADEN, EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT BESCHRANKT AUF

GEWINN- ODER UMSATZEINBUSSEN. DIE OBEN GEREGELTE BESCHRANKTE GARANTIE STELLT IHR

EINZIGES RECHTLICHES MITTEL DAR UND SIE UND VITAMIX SCHLIESSEN HIERMIT AUSDRUCKLICH

ALLE ANDEREN GARANTIEN ODER BEDINGUNGEN AUS, EGAL OB AUSDRUCKLICH ODER KONKLUDENT

VEREINBART ODER GESETZLICH GEREGELT, EINSCHLIESSLICH ETWAIGER KONKLUDENTER

GARANTIEN EINER MARKTUBLICHEN QUALITAT ODER EINER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN

ZWECK. OHNE DIE ALLGEMEINGULTIGKEIT DES VORSTEHENDEN ZU BESCHRANKEN SCHLIESSEN

SIE UND VITAMIX HIERMIT AUSDRUCKLICH IM GESETZLICH ZULASSIGEN UMFANG DIE ANWENDUNG

VON KAUFRECHT SOWIE DIE ANWENDUNG VON UN-KAUFRECHT AUS, SOWEIT EINSCHLAGIG. Einige

Rechtsordnungen gestatten keine Beschrankung konkludenter Garantien oder konkreter, beilaufiger oder

Mangelfolgeschaden.

WAS DIE GARANTIE NICHT ERFASST (Ausschliisse)

Diese Garantien umfassen keine Reparaturen, die aus folgenden Griinden erforderlich werden:

A. Normale Abnutzung;

B. Missbrauch, Fehlgebrauch, fahrlassiger Umgang;

C. Anderungen am Gerét einschlieBlich insbesondere Anderungen an Motoreinheit, Behalter, Deckel oder
Larmabdeckung;

D. Aussetzung gegen(iber extremen Bedingungen; oder

E. UnsachgemaBe Installation des Gerats, insbesondere durch nicht fachgerechte Arbeit, Nichtbeachtung
von Vorgaben und/oder unzureichende Beliftung der ,Einbau*-Modelle des Mixers.

WANN GELTEN DIE GARANTIEN (Bedingungen)

Diese Garantien gelten nur fir den Ersterwerber und sind nicht Gbertragbar. Fir die Geltendmachung eines

Garantieanspruchs ist ein Kaufbeleg erforderlich.

Eine durch Vitamix angebotene Garantie ist nur dann glltig, wenn sie im Einklang benutzt wird mit; a)

dem Benutzerhandbuch, das auch ber vitamix.com abgerufen werden kann; b) der ausdricklichen

Gewahrleistung; und c) jeglichen Wartungsanleitungen, ungeachtet des Erscheinungsdatums.

ERLOSCHEN DER GARANTIE

Alle Produktgarantien erloschen, wenn:

Der Mixer in einer Larmabschirmung platziert wird, die nicht von Vitamix hergestellt wurde.

Ein Bauteil eines von der Garantie erfassten Gerats oder ein Teil von Personen modifiziert, verandert,

Laufgearbeitet” oder repariert wurde, die nicht zu Vitamix, einem autorisierten Vitamix-Servicecenter oder

einem autorisierten Vitamix-Fachhandler gehdren.

Ein von der Garantie erfasstes Vitamix-Bauteil zusammen mit einem nicht ausdriicklich schriftlich von

Vitamix genehmigten Bauteil benutzt wird (z. B. wenn ein Vitamix-Behalter mit einer nicht von Vitamix

stammenden Motoreinheit benutzt wird oder umgekehrt); oder

Ein Teil des Mixers nicht ordnungsgemd installiert wurde, insbesondere durch nicht fachgerechte Arbeit,

Nichtbeachtung der Vorgaben und/oder unzureichende Beliiftung von ,Einbau‘-Geraten.

GELTENDMACHUNG DER GARANTIE UND REPARATUR

Ansprechpartner fiir Garantie-Service und Reparatur: Sollte Ihr Vitamix-Mixer der Wartung oder der

Reparatur im Rahmen dieser Garantie bediirfen, so rufen Sie bitte die Vita-Mix Corporation, ein autorisiertes

Servicecenter oder einen drtlichen Fachhéndler an, um Garantieleistungen zu erhalten.

Fir Gerdte, die in den USA gekauft und genutzt werden: Rufen Sie den Vitamix Technical Support an:

+1800 886 5235.

Fir Gerate, die auBerhalb der kontinentalen USA gekauft wurden: Kontaktieren Sie Ihren autorisierten

Vitamix-Fachhandler oder die Vitamix International Division unter +1 440 782 2450 oder per E-Mail an

international@vitamix.com, um sich nach einem Fachhéndler in der Nahe zu erkundigen.

Sie werden um einen Kaufbeleg gebeten werden. Falls der Fernkundendienst |hr Gerdt nicht instand

setzen kann, so muss das Gerat zum Kundendienst. Das Team wird Ihnen dabei helfen, ein autorisiertes

Servicecenter zu finden oder den Transport Ihres Gerdts zurdick an Vitamix arrangieren.

Einschicken des Gerats an den Vitamix-Kundendienst

A. Beschaffen Sie sich vor der Ricksendung eine Riicksendenummer. Schicken Sie keine Gerate
ohne Genehmigung von Vitamix ein. Vitamix Ubernimmt unter keinen Umstanden die Kosten nicht
genehmigter Reparaturen. Alle zuriickgesendeten Geréte miissen auBen auf dem Karton klar und deutlich
mit der Riicksendenummer (Return Authorization Number - ,RA") gekennzeichnet sein. Geréte, die
Vitamix ohne vorherige Genehmigung zugesendet werden, werden unverandert an die Versandadresse
zurlickgeschickt. Eine Reparatur erfolgt nicht.

B. Verpacken Sie den zuriickgeschickten Gegenstand ordnungsgemaB. An Vitamix zurlickgeschickte
Gegenstande missen in der Originalverpackung oder anderweitig ausreichend verpackt werden.

TECHNISCHE DATEN

Volt: 120 V Wechselstrom Volt: 100 V Wechselstrom (Japan)
Ampere: 11,5 (2+ Spitzenleistung*) Watt: 900 (2+ Spitzenleistung®)
12,5 (3+ Spitzenleistung®) Watt: 975 (3+ Spitzenleistung*®)
Hertzz  50/60 Hertzz  50/60
Volt:  220-240 V Wechselstrom Volt: 120 V Wechselstrom EMC (Taiwan)
Watt:  750-850 (2+ Spitzenleistung®) Ampere: 11,5 (2+ Spitzenleistung*)
Watt:  1100-1.200 (3+ Spitzenleistung*) Hertz: 60
Hertz:  50/60

*hangt von der Stromspannung ab



WARNHINWEISE!

wahrend des Betriebs in den Behdlter.

verarbeiten:

der Deckel 18st sich nicht, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

Risiko schwerer Verletzungen durch rotierende Klingen. Greifen Sie NICHT
Beachten Sie Folgendes, wenn Sie heiBe Fliissigkeiten oder Mischungen

« Der zweiteilige verriegelbare Deckel muss sicher angebracht und verriegelt sein. Verwenden
Sie keinen einteiligen oder nicht verriegelbaren Deckel. So kann der Dampf entweichen, und

« Beginnen Sie die Verarbeitung heiBer Fliissigkeiten nicht mit hoher Geschwindigkeit. Beginnen
Sie immer mit niedriger Geschwindigkeit, und erhdhen Sie diese bei laufendem Betrieb.
« Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit heiBen Fliissigkeiten. Fltssigkeiten kdnnten aus der
K Verschlusskappe heraus spritzen und entweichender Dampf kdnnte zu Verbrihungen fiihren.

Verschlusskappe

Zweiteiliger Deckel

Behalter

)

Klingenbauteil

WICHTIGE HINWEISE!

Behilter:

Drink Machine Advance- und BarBoss Advance-Mixer sind optimal auf den Vitamix 32 0z./0,9 L
Advance-Behdlter abgestimmt. Der Einsatz von Vitamix-Standardbehaltern (64 0z,/2,0 L, 48 0z./1,4 L
oder Kompaktbehaltern mit 32 0z./0,9 L) erfordert moglicherweise Programmieranpassungen.
Der 32 0z./0,9 L Advance-Behalter eignet sich nicht fiir &ltere Vitamix-Modelle. Wenn Sie weitere
Informationen bendtigen, wenden Sie sich an den Kundendienst von Vitamix oder an lhren
Handler. AuBerhalb der USA und Kanada kann es sein, dass Ihr Gerét mit einem anderen Behélter

ausgestattet ist.

_—— Uberwurfmutter

Antriebsfuhrung

Auflage zum
Zentrieren

——— Bedienfeld

— Verschlusskappe

Zweiteiliger Deckel

Auflage zum Zentrieren

9 Antriebsflihrung

Bedienfeld

Motorsockel

"
e e — FuBe

Stosel _

(Einsatz in groBen Behaltern mit 64 oz. und 48 oz.
Fassungsvermogen. Nicht in 32 oz. Advance-Behaltern
verwenden.)

WARNHINWEISE!

K Verschlusskappe heraus spritzen und entweichender Dampf konnte zu Verbrihungen flhren.

——— Motorsockel

Risiko schwerer Verletzungen durch rotierende Klingen. Greifen Sie NICHT

wahrend des Betriebs in den Behalter.

Driicken Sie den StoBel nicht gewaltsam in den Behélter. Wenn Sie den St6Bel mit zu

groBem Kraftaufwand in den Behalter driicken, kann dies dazu fiihren, dass er zu weit in

den Behalter hineinreicht und die Klingen beschédigt.

Verwenden Sie nicht den élteren StoBel, der eine gerade und glatte Oberflache ohne

,Stufe” hat. Die Verwendung des dlteren Modells kdnnte die Klingen beschédigen.

Beachten Sie Folgendes, wenn Sie heiBe Flii oder Misch

verarbeiten:

* Der zweiteilige verriegelbare Deckel muss sicher angebracht und verriegelt sein. Verwenden
Sie keinen einteiligen oder nicht verriegelbaren Deckel. So kann der Dampf entweichen, und
der Deckel I6st sich nicht, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

+ Beginnen Sie die Verarbeitung heiBer Flissigkeiten nicht mit hoher Geschwindigkeit.
Beginnen Sie immer mit niedriger Geschwindigkeit, und erhohen Sie diese bei
laufendem Betrieb.

+ Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit heiBen Fliissigkeiten. Flissigkeiten kdnnten aus der

_/

StoBel (nicht fiir Advance-Behlter)

Der im Lieferumfang der Drink Machine Two-Speed, Drink Machine Two-Step und von BarBoss-Geraten
enthaltene StoBel verhindert die Entstehung einer Luftblase wahrend des Mixens und ermdglicht die
Verarbeitung sehr fester bzw. schwer zu verarbeitender gefrorener Mischungen. Verwenden Sie den
StéBel, um Zutaten im Betrieb in die Klingen zu schieben.

StoBel verwenden:

+  Wenn dickflissige Mischungen nicht mehr zirkulieren, kann es sein, dass sich eine Luftblase im
Behdlter befindet. Fihren Sie den StoBel durch den Deckel ein und riihren Sie damit, um die Blase
entweichen zu lassen.

+ Nur verwenden, wenn der Deckel fest eingerastet ist und die Verschlusskappe entfernt wurde.

+  Der Spritzschutz (oben am StoBel) und der Deckel verhindern, dass der StoBel bei ordnungsgeman
verschlossenem Deckel gegen die Klingen stoBt.

«  Der Behélter sollte maximal zu % geflillt sein, wenn der StéBel verwendet wird.

+ Verwenden Sie den StoBel nicht langer als 30 Sekunden am Stiick, um ein Uberhitzen zu
vermeiden.

+ Wenn Sie den StoBel gerade halten, kénnen besonders feste Zutaten gut zirkulieren. Sollte dies
nicht der Fall sein, fihren Sie den StéBel an die Seite oder in eine Ecke des Behalters.



Deckelstopfen E Deckelstopfen
verriegeln i entriegeln

ABB. A
Draufsicht Deckel mit Ver-/Entriegelungssymbolen

Zum Entfernen des Deckels
Uiber der Behalterlasche
herunterdrticken

Positionsanzeige

Rand

Behélterlasche

Zum Entfernen des Deckels
Uber der Behalterlasche
herunterdriicken

Rand

Seitliche
Deckellasche

ABB.D
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Zweiteiliger Deckel - 64 0z./2,0 L Behilter aus Polycarbonat (Abb. B)

Der zweiteilige Deckel ist leicht zu reinigen und einfach aufzusetzen bzw. abzunehmen.

Er verflgt Uber einen umlaufenden Rand, mit dem er in den Behélterlaschen arretiert wird.
Driicken Sie den Rand auf der einen Seite unter die Lasche und anschlieBend mit dem Handballen
auf der anderen Seite, um den Deckel in der richtigen Position zu befestigen.

Zum Abnehmen des Deckels umschlieBen Sie ihn mit den Handen und driicken mit dem Daumen
auf die Stelle oberhalb einer der Behlterlaschen. Drticken Sie den Bereich nach innen, und heben
Sie den Deckel ab.

Arretieren des Deckelstopfens: (Abb. A) Positionieren Sie den Deckelstopfen tber dem Deckel,
und richten Sie eine der Positionsanzeigen an einem Entriegelungssymbol aus. Driicken
Sie den Stopfen in den Deckel, und drehen Sie ihn, bis eine Positionsanzeige an einem der
Verriegelungssymbole ausgerichtet ist. (Drehen Sie den Deckel um, um sich zu vergewissern, dass
der Stopfen korrekt verriegelt ist. Die VerriegelungsfiiBe miissen sich in den Arretierungskerben
des Deckels befinden.) Die Unterseite des Stopfens soll fest an der Oberseite des Deckels
anliegen.

Die Verschlusskappe kann entfernt werden, um Zutaten hinzuzugeben oder den StéBel zu
verwenden. Drehen Sie den Stopfen so, dass die Positionsanzeige auf ein Entriegelungssymbol
zeigt, um ihn abzunehmen.

ACHTUNG: Verwenden Sie fiir die Verarbeitung heiBer Fliissigkeiten nicht den einteiligen Deckel.

Eignet sich nicht fiir die Nutzung mit einem StéBel.

Zweiteiliger Deckel - 32 0z./0,9 L Stapelbarer Behilter aus Polycarbonat (Abb. C)

Der zweiteilige Deckel ist leicht zu reinigen und einfach aufzusetzen, abzunehmen und zu verriegeln.
Driicken Sie den Deckel in den Behélter, bis die seitlichen Laschen unter dem Behalterrand
einrasten.

Zum Entfernen des Deckels ziehen Sie die seitlichen Deckellaschen vorsichtig nach oben.
Arretieren des Deckelstopfens: (Abb. A) Positionieren Sie den Deckelstopfen tber dem Deckel,
und richten Sie eine der Positionsanzeigen an einem der Entriegelungssymbole aus. Drlicken
Sie den Stopfen in den Deckel, und drehen Sie ihn, bis eine Positionsanzeige an einem der
Verriegelungssymbole ausgerichtet ist. (Drehen Sie den Deckel um, um sich zu vergewissern, dass
der Stopfen korrekt verriegelt ist. Die VerriegelungsfiiBe miissen sich in den Arretierungskerben
des Deckels befinden.) Die Unterseite des Stopfens soll fest an der Oberseite des Deckels
anliegen.

Die Verschlusskappe kann entfernt werden, um Zutaten hinzuzugeben oder den StéBel zu
verwenden. Drehen Sie den Stopfen so, dass die Positionsanzeige auf ein Entriegelungssymbol
zeigt, um ihn abzunehmen.

Zweiteiliger Deckel - 48 0z./1,4 L Stapelbarer Behilter/Behélter aus Polycarbonat (Abb. D)

Der zweiteilige Deckel ist leicht zu reinigen und einfach aufzusetzen, abzunehmen und zu verriegeln.

+  Dricken Sie den Deckel in den Behélter, bis die seitlichen Laschen unter dem Behalterrand
einrasten.

« Um einen vollstandig verriegelten Deckel wieder zu entfernen, driicken Sie die Laschen auf
beiden Seiten zusammen, und ziehen Sie den Deckel nach oben ab.

+  Sie kénnen den Deckelstopfen entfernen, wenn Sie den StoBel verwenden. Drehen Sie den
Stopfen zum Arretieren bzw. Entfernen.

Zweiteiliger Deckel - 32 0z./0,9 L Advance-Behilter (Abb. E)

+  Der zweiteilige Deckel ist leicht zu reinigen und einfach aufzusetzen, abzunehmen und zu
verriegeln.

+ Umeinen vollstandig verriegelten Deckel wieder zu entfernen, heben Sie die beiden Laschen an,
und ziehen Sie den Deckel nach oben ab.

+ Drehen Sie den mittleren Deckelstopfen entsprechend, um ihn fest anzubringen oder zu
entfernen.

Einteiliger Deckel (optional) - 32 0z./0,9 L Advance®-Behilter (Abb. F)

+ Der einteilige Deckel ist leicht zu reinigen und einfach aufzusetzen, abzunehmen und zu
verriegeln.

+  Bei diesem Deckel ist kein Deckelstopfen vorhanden.

+ Geben Sie die Zutaten tber die obere Offnung hinzu.

ABB. F



BEDIENFELDER

WICHTIGE HINWEISE!

Q/itamix—Geréte bieten mehrere verschiedene Bedienoptionen. Vergewissern Sie sich, dass Sie die fur Ihr Modell bestimmten Anweisungen befolgen.

Drink Machine Advance/BarBoss Advance

45

7
3
!
2
& @ \ ®
Start |Stop 1 Pulse

& Vitamix.

1. Ein/Aus-Schalter: Befindet sich vorne am Gerét unter dem Bedienfeld (Abb. A). Uber den Ein/
Aus-Schalter regeln Sie die Stromversorgung des Gerats. Wenn das Gerat an der
Stromzufuhr angeschlossen ist, schalten Sie es ein, um es zum Mixen in Betrieb zu
nehmen. Schalten Sie das Gerat ber Nacht oder wenn es unbeaufsichtigt ist aus.

2. Start (@)/Stop (@)-Schalter: Dies ist ein Leuchtschalter. Wenn das Licht leuchtet,
wird das Gerat mit Strom versorgt. Driicken Sie den Start/Stop-Schalter, um die
Programmeinstellung zu aktivieren bzw. ein Programm wahrend des Mixzyklus zu
beenden. Sie konnen ein Programm im laufenden Betrieb durch Betatigen des Start/
Stop-Schalters unterbrechen.

3. Programmwahl: Ermoglicht die Auswahl einiger vorprogrammierter Einstellungen.
Das Gerat wird nach Programmende automatisch ausgeschaltet. Ein Programm kann
nur aktiviert werden, wenn der Ein/Aus-Schalter auf ,ON* steht.

4. Puls-Schalter(_I L) Durch Gedriickthalten dieses Schalters fiir einen gewtinschten Zeitraum kann der Inhalt des Behalters schnell aufgefrischt werden. Der Puls-Schalter kann nur
verwendet werden, wenn der Ein/Aus-Schalter auf ,ON* steht.

Drink Machine Two-Step
25730 wign
1. Ein/Aus-Schalter: Nach oben zum Einschalten (ON), nach unten zum Ausschalten (OFF). Die Zeitangaben 7 o
umfassen die Gesamtzeit. Sie kénnen den Timer wahrend des Betriebs durch Driicken des Start/Stop-Schalters o ®
unterbrechen. star] stop
2. Timer-Drehregler: Darliber konnen Sie aus einer Reihe vorprogrammierter Zeiteinstellungen wahlen. Die Skala
entspricht ungeféhren Zeitangaben in Sekunden. Der Timer kann nur aktiviert werden, wenn der Ein/Aus-Schalter
auf ,,ON“ steht. Der Mixer wird nach Ablauf der voreingestellten Zeit automatisch ausgeschaltet.
3. Start (@)/Stop (@)-Timer-SchaIter: Dies ist ein Leuchtschalter. Wenn das Licht leuchtet, wird das Gerdt mit =
Strom versorgt. Driicken Sie den Start/Stop-Timer-Schalter, um die Timer-Einstellung zu aktivieren bzw. den &T\ﬁtamix.
Mixzyklus zu beenden.

Power
lend

BarBoss
:ZS’IJO\NIgh Power

1. Ein/Aus-Schalter: Befindet sich vorne am Gerét unter dem Bedienfeld (Abb. A). Uber o
den Ein/Aus-Schalter regeln Sie die Stromversorgung des Geréts. Wenn das Gerét an ®
der Stromzufuhr angeschlossen ist, schalten Sie es ein, um es zum Mixen in Betrieb zu - e
nehmen. Schalten Sie das Gerdt tber Nacht oder wenn es unbeaufsichtigt ist aus.

2. Timer-Drehregler: Darliber konnen Sie aus einer Reihe vorprogrammierter
Zeiteinstellungen wahlen. Die Skala entspricht ungeféhren Zeitangaben in Sekunden.
Der Timer kann nur aktiviert werden, wenn der Ein/Aus-Schalter auf ,ON“ steht. Der
Mixer wird nach Ablauf der voreingestellten Zeit automatisch ausgeschaltet.

3. start ()/stop (@)-Timer-Schalter: Dies ist ein Leuchtschalter. Wenn das Licht
leuchtet, wird das Gerat mit Strom versorgt. Driicken Sie den Start/Stop-Timer-
Schalter, um die Timer-Einstellung zu aktivieren bzw. den Mixzyklus zu beenden.

4. Puls-Schalter(_I"L): Durch Gedrickthalten dieses Schalters fiir einen gewtinschten Zeitraum kann der Inhalt des Behélters schnell aufgefrischt werden. Der Puls-Schalter kann nur
verwendet werden, wenn der Ein/Aus-Schalter auf ,ON“ steht.

& Vitamix.

Drink Machine Two-Speed

1. Ein/Aus-Schalter: Nach oben zum Einschalten (ON), nach unten zum Ausschalten (OFF).
2. Hoch/Variabel-Schalter: Nach oben fiir hoch (HIGH), nach unten fir niedrig (LOW).

& Vitamix.




ALLGEMEINE ANWEISUNGEN

WARNHINWEISE!

+ Trennen Sie das Gerét von der Stromzufuhr, wenn es nicht benutzt wird.

+ Wenn |hnen am Gerat ein ungewdhnliches Gerdusch auffallt oder ein fester Gegenstand oder ein Fremdkdrper mit den Klingen in Kontakt kommt, servieren Sie den Inhalt des Behélters
nicht. Priifen Sie das Klingenbauteil auf lockere, schartige oder fehlende Teile. Sollten Teile lose, nicht vorhanden oder gekerbt sein, tauschen Sie das Klingenbauteil aus.

Beachten Sie bei der Verarbeitung heiBer Fliissigkeiten Folgendes:

+ Seien Sie vorsichtig. Entweichender Dampf oder Spritzer kdnnen zu Verbrihungen fihren.

+ VerschlieBen Sie den Deckel sicher. So verhindern Sie, dass sich der Deckel beim Einschalten des Gerats lost.

« Beginnen Sie auf Geschwindigkeitsstufe 1, und steigern Sie die Geschwindigkeit rasch auf Stufe 10. Beginnen Sie beim Mixen heiBer Zutaten niemals auf der hochsten
Geschwindigkeitsstufe.

+ Lassen Sie niemals Flussigkeiten oder Nahrungsmittel im Behalter antrocknen. Spilen Sie den Behélter nach der Benutzung aus. Eingetrocknete Lebensmittel konnen an den
Klingen kleben und beim erneuten Starten des Mixers die Lagerdichtung schwachen/beschédigen. Stellen Sie den Behélter niemals in das Gefrierfach oder eine Gefriertruhe.

+ Extrem niedrige Temperaturen kdnnen zusammen mit heiBen Zutaten und/oder der sofortigen Betatigung der Klingen den Behélter zerspringen lassen. Die aus Polycarbonat

Qestehenden Advance-Behalter sollten nicht in der Mikrowelle verwendet bzw. in der Geschirrsptilmaschine gereinigt werden.

~

J

Mix
1.

tipps

Fuillen Sie zundchst Fliissigkeiten und weiche Lebensmittel in den Behlter ein und erst
spater feste Bestandteile und Eis. Auch wenn es fir den Mixvorgang nicht notwendig ist,
ist es ratsam, die Lebensmittel zu zerkleinern, um sie besser abmessen zu kdnnen. Wir
empfehlen die Verwendung von aufgetauten oder teilweise aufgetauten Friichten. Fiir
schwer zu mixende Mischungen wird eine hohe Geschwindigkeit empfohlen.

Setzen Sie den Behalter auf die Motoreinheit, indem Sie ihn auf der mit der Basis
verbundenen Auflage zentrieren. (Der Motor muss vollsténdig angehalten sein, ehe Sie
den Behalter positionieren.) Die Behlter dirfen nicht fir harte, trockene Materialien
benutzt werden. Vermeiden Sie einen Betrieb des Gerats bei leerem Behalter.
Verwenden Sie beim Mixen stets einen Deckel. Stellen Sie sicher, dass der Deckel fest
eingerastet ist, wenn Sie heiBe Zutaten mixen. Verarbeiten Sie heiBe Flissigkeiten NICHT
mit einem einteiligen oder nicht verriegelbaren Deckel.

. Stecken Sie den Netzstecker des Geréts in die nachstgelegene Steckdose (falls noch nicht

angeschlossen). Stellen Sie den Ein/Aus-Schalter auf ,ON“. Aktivieren Sie das gewtinschte
Programm, indem Sie es tiber den Drehregler auswahlen und dann links den Start/Stop-
Schalter driicken.

Wenn die Mischung nicht mehr zirkuliert, kann es sein, dass sich eine Luftblase im Behélter
befindet. Drink Machine Two-Speed, Drink Machine Two-Step und BarBoss: Fiihren Sie
den StoBel wahrend des Mixens durch den Deckel in den Behalter ein. Drink Machine
Advance und BarBoss Advance: Halten Sie den Motor an, nehmen Sie den Behlter

von der Motoreinheit ab, und rithren Sie um, oder kratzen Sie die Mischung mit einem
Gummispatel von der Behalterwand ab, um Luftblasen von den Klingen zu entfernen.
Bringen Sie den Deckel wieder an, und fahren Sie mit dem Mixen fort.

. Aufgrund der Mixgeschwindigkeit des Geréts ist die Verarbeitungszeit deutlich geringer

als bei Maschinen anderer Hersteller. Beobachten Sie lhre Mischung aufmerksam, bis Sie
sich an die Geschwindigkeit gewohnt haben, um ein zu starkes Mixen zu vermeiden.
Warten Sie nach dem Abschalten des Mixers, bis die Klingen vollstandig zum Stillstand
gekommen sind, bevor Sie den Deckel 6ffnen oder den Behalter von der Motoreinheit
nehmen.

8. Auffrischen von Getranken mit dem Puls-Schalter: Stellen Sie sicher, dass das Gerat
eingeschaltet ist. Stellen Sie den Behalter auf die Motoreinheit und halten Sie den Pulse-Schalter
gedriickt. Lassen Sie den Schalter los, um den Motor anzuhalten.

9. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht genutzt wird.

Anweisungen fiir BarBoss- und Timer-Mixer

1. Befolgen Sie die Schritte 1bis 3.

2. Stellen Sie den Ein/Aus-Schalter auf ,ON*. Aktivieren Sie den Timer, indem Sie Uber den
Drehregler die gewiinschte Zeiteinstellung auswahlen und dann links den Start/Stop-Timer-
Schalter driicken.

Hinweis: Der Start/Stop-Timer-Schalter am Gerat leuchtet, wenn der Ein/Aus-Schalter auf ,ON*

gestellt ist. Bertihren Sie keine beweglichen Gerteteile.

3. Befolgen Sie die Schritte 5 bis 10, um den Mixvorgang abzuschlieBen.

Voreingestellte Programme bei BarBoss® Advance® und Drink Machine Advance®

Im Folgenden finden Sie die Einstellungen der sechs voreingestellten Programme bei BarBoss

Advance- und Drink Machine Advance-Geréten. Diese Programme sind von 1 bis 6 nummeriert und

stellen die Mixzyklen fir die am haufigsten zubereiteten Getranke dar. Nach Auswahl eines der sechs

voreingestellten Programme I&uft die Maschine fir einen vollen Zyklus. Das Gerat stoppt automatisch,

wenn der jeweilige Zyklus abgeschlossen ist. Die verschiedenen Zyklen unterscheiden sich hinsichtlich

der Geschwindigkeit und Lange. Die Voreinstellungsoptionen lhres Geréts konnen aufgrund von

Programmanderungen oder individuell auf Ihr Unternehmen abgestimmten Programmen abweichen.

Aufgrund von Unterschieden bei den Rezepturen kdnnen die Resultate unterschiedlich sein.

Einstellung 1: (15)  Mixt dunnfliissige Getranke aus Saft und Eis.

Einstellung 2: (:18)  Mixt leichte Kaffeegetranke.

Einstellung 3: (:21)  Mixt ein dickflissiges Spezialgetrank.

Einstellung 4: (:24)  Mixt Eiscreme- und normale Kaffeegetrénke, die etwas mehr Zeit bendtigen.

Einstellung 5: (:27)  Mixt ein normales priertes Fruchtgetrank.

Einstellung 6: (:30)  Mixt dickfliissige gefrorene Frucht- und feste Bestandteile, um ein
dickfltissiges aber gleichméBig priertes Fruchtgetrank zu erhalten.

PROGRAMMIERUNG

BarBoss® Advance®- und Drink Machine Advance®-Geréte verfiigen Uber voreingestellte Programme, die optimal auf den Advance®-Behalter abgestimmt sind. Die Programme lassen sich tiber
die Verwendung eines von Vitamix® erhaltlichen Programmierungs-Chips oder Programmierer-Software-Kits individuell anpassen. Weitere Informationen erhalten Sie von Ihrem Fachhandler

ode

Das Gerét verfiigt ab Werk tiber voreingestellte Programme. Befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen, wenn Sie einen individuellen

r dem Kundendienst.

Programmierungs-Chip verwenden.
Programmieren mit einem Custom-Chip

1.
2.

5.

Zuriicksetzen der voreingestellten Programme auf die urspriinglichen Werkseinstellungen

1.

Schalten Sie das Gerat tiber den Ein/Aus-Schalter unterhalb des Bedienfelds auf der Vorderseite ein.

Entfernen Sie den Behalter. Heben Sie das Gerat vorne an, sodass Sie den Programmierungsanschluss an der Unterseite sehen kénnen.
Sie blicken auf die Vorderseite des Gerats. Fihren Sie den individuellen Programmierungs-Chip mit den silbernen Kontakten nach
oben und dem Text ,THIS SIDE FACING TO THE FRONT OF THE MACHINE" (,Diese Seite weist in Richtung der

Vorderseite des Gerats“) zu lhnen in den Anschluss unterhalb des Etiketts ein.

Die sechs voreingestellten Programme werden innerhalb von flinf Sekunden neu programmiert.
Entfernen Sie den Programmierungs-Chip, legen Sie diesen zurtick in die Originalverpackung,

und lagern Sie ihn an einem sicheren und leicht zugénglichen Ort.
Stellen Sie das Gerét wieder auf seine Fie, und setzen Sie den Behalter wieder ein.

Programmierungsanschluss

\__  UNTERsEmE __

DES GERATS

Schalten Sie das Gerat tber den Ein/Aus-Schalter unterhalb des Bedienfelds auf der Vorderseite aus.
2. Halten Sie den Puls-Schalter gedriickt, wahrend Sie es tber den Ein/Aus-Schalter wieder einschalten.



REINIGUNG UND FEHLERBEHEBUNG

WICHTIGE HINWEISE!

Qen Schalter dringt. Trocknen Sie das Gerdt mit einem weichen Baumwolltuch.

* Achten Sie darauf, vor dem Reinigen des Bereichs um die Schalter oder von
elektrischen Teilen das Tuch oder den Schwamm gut auszuwringen.
** Fir eine ldngere Lebensdauer des Behalters empfiehlt Vitamix® die Verwendung
von Seifen mit niedrigem PH-Wert, beispielsweise flissiges Spalmittel (Ivory Liquid®).
** Empfohlene Desinfektionslésung: 1,5 TL/7.4 ml Industrie- oder Haushaltsbleiche
auf 2 Quart/2,0 LWasser.
Reinigungsmittel: Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden Reinigungsmittel
oder konzentrierten Bleichmittel. Verwenden Sie fiir Behalter keine quartaren
Reinigungsmittel.
Reinigung: Die Schalter konnen durch den Gebrauch verkleben. Trennen Sie das Gerat
von der Stromzufuhr und reinigen Sie die Rénder der Schaltpaddles mit einem feuchten
Tuch, das Sie mit Wasser und einem milden Spiilmittel angefeuchtet haben, bis sie frei
beweglich sind. Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder eine andere Fliissigkeit in

/

Motoreinheit/Bedienfeld

1.

2.

4.

Ziehen Sie den Netzstecker.

Waschen Sie die AuBenseite vorsichtig mit einem weichen Baumwolltuch, das Sie mit
einer milden Lésung aus warmem Wasser und einem nicht scheuernden Spiilmittel bzw.
Flussigspruhreiniger angefeuchtet haben. Die Motoreinheit darf nie in Wasser oder
andere Fliissigkeiten eingetaucht werden.

Reinigen Sie die Schalter sorgfaltig, damit sie ungehindert funktionieren. Sie kénnen
durch den Gebrauch verkleben. Trennen Sie das Gerat von der Stromzufuhr und reinigen
Sie die Rander der Schaltpaddles mit einem feuchten Tuch, das Sie mit Wasser* und
einem milden Spilmittel angefeuchtet haben, bis sie frei beweglich sind. Betétigen Sie
die Schalter einige Male, um angetrocknete Ablagerungen unter dem Schalter zu losen.
Wenn Sie die Schalter nicht reinigen, werden sie beschadigt oder funktionieren nicht
mehr richtig. Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder eine andere Flissigkeit in den
Schalter dringt.

Trocknen Sie das Gerat mit einem weichen Baumwolltuch.

Deckel

Nehmen Sie die Verschlusskappe aus dem Deckel heraus. Reinigen Sie die Teile in warmem
Seifenwasser. Spulen Sie die Teile unter flieBendem Wasser ab und trocknen Sie sie ab.
Setzen Sie die Teile vor dem Gebrauch wieder zusammen.

Behlter und Deckel
Reinigen Sie Behalter und Deckel fiir eine lange Lebensdauer nicht in der Geschirrspilmaschine.

1.

Reinigen: Fiillen Sie den Behalter zu 1/4 mit warmem Wasser (110 “F/43 °C), und geben
Sie einige Tropfen fliissiges Spilmittel hinein.** Befestigen Sie den Behalter wieder auf
der Motoreinheit, und setzen Sie den zweiteiligen Deckel fest auf. Lassen Sie das Gerat
30 Sekunden laufen. Leeren Sie den Behalter. Wiederholen Sie diesen Schritt.

. Ausspiilen: Fiillen Sie den Behélter zu 3/4 mit warmem Wasser (110 °F/43 °C), aber fiigen

Sie keine Seife hinzu. Befestigen Sie den Behalter wieder auf der Motoreinheit und setzen
Sie den zweiteiligen Deckel fest auf. Lassen Sie das Gerat 30 Sekunden laufen. Leeren Sie
den Behalter.

Falls feste Riickstande im Behélter verbleiben, nehmen Sie das Klingenbauteil heraus, und
reinigen Sie samtliche Behélterteile in warmem Seifenwasser. Splen und leeren Sie den
Behalter. Setzen Sie den Behalter wieder zusammen, bevor Sie mit dem nachsten Schritt
fortfahren. Lassen Sie das Rihrfliigelbauteil nicht einweichen.

Zur Reinigung: Wenn nach Schritt 2 oder 3 sémtliche festen Rickstande entfernt wurden,
fillen Sie den Behélter zu 3/4 mit einer Desinfektionsldsung.*** Befestigen Sie den Behélter
wieder auf der Motoreinheit und setzen Sie den zweiteiligen Deckel fest auf. Lassen Sie
das Gerat 30 Sekunden auf hoher Stufe laufen. Schalten Sie das Gerat aus, und lassen Sie
den Behalter mit der Mixtur eineinhalb Minuten lang stehen. GieBen Sie das Gemisch aus.
Befestigen Sie den Behalter wieder auf der Motoreinheit und lassen Sie die Maschine
weitere 5 Sekunden leer laufen. Nach der Reinigung nicht ausspilen. Lassen Sie den
Behalter an der Luft trocknen.

Probleme: Mogliche Aktionen:

+  Stdrkere Vibrationen a. Priifen Sie das Klingenbauteil auf lockere,

+  Flussigkeitsaustritt am Boden des beschadigte oder schartige Komponenten,
Behalters und tauschen Sie diese aus.

+  Lautere Gerausche vom Behlter b. Ziehen Sie die Uberwurfmutter mit

einem passenden Schraubenschliissel im
Uhrzeigersinn an, bis sie fest sitzt.

+  Das Gerat lauft nicht a. Vergewissern Sie sich, dass der Stecker fest in
der Steckdose sitzt.

b. Vergewissern Sie sich, dass der Stecker fest in
der Steckdose sitzt.

¢ Moglicherweise hat der Warmeschutzschalter
das Gerat abgeschaltet. Schalten Sie das Gerat
fiir 45 Minuten aus, um es zuriickzusetzen.

+  Laute Gerausche von den Klingen a.  Moglicherweise ist der Antrighssockel defekt.
+  Klingen drehen sich nicht Uberpriifen Sie, ob sich ein feiner Riss in der
Mitte zeigt oder ob die Z&hne abgenutzt
sind. Ersetzen Sie ihn gegebenenfalls durch
einen neuen Antriebssockel (Artikelnr. 891).

Anweisungen sind im Lieferumfang des
Ersatzteils enthalten.

b. Klingenlager miissen ausgetauscht
werden. Drehen Sie die Klingen mithilfe der
Antriebsspindel am Boden des Behalters.
Wenn sich die Klingen frei und ohne Widerstand
drehen, tauschen Sie das Klingenbauteil aus.

+  Gerdt l4uft nicht, wenn der Start/ Vergewissern Sie sich, dass der Ein/Aus-Schalter auf
Stop-Schalter gedrtickt wird LON“ steht. Hinweis: Der Start/Stop-Schalter leuchtet,
wenn das Gerdt mit Strom versorgt wird.

+  Gerdt lauft nicht rund a. Schalten Sie das Gerat aus und wieder an,
um die Programmierung neu zu starten.

b. Setzen Sie das Gerat auf die urspringliche
Werkseinstellung zurtick.

+  Ausgewahlte Einstellung startet
das falsche Programm

Wenn Sie das Problem mit diesen Hinweisen nicht beheben konnen, kontaktieren Sie den
technischen Support von Vitamix® unter +1 800 886 5235. Falls Sie das Gerat auBerhalb der
USA erworben haben, so kontaktieren Sie bitte Ihren autorisierten Vitamix-Fachhandler vor
Ort oder fragen Sie Vitamix International Division unter +1.440.782.2450 oder per E-Mail an
international@vitamix.com nach einem Fachhandler in lhrem Land. Die Online-Hilfe finden Sie unter

www.vitamix.com/commercial.
WICHTIGE HINWEISE! —
HINWEIS: Der Warmeschutzschalter kann den Motor ausschalten, um ihn vor Uberhitzung

zu schiitzen. Warten Sie vor einem Neustart, bis der Motor sich abgekiihlt hat. Lassen Sie
das Gerat bis zu 45 Minuten ausgeschaltet. Sie kdnnen den Prozess beschleunigen, indem
Sie die Motoreinheit an einen kiihlen Ort bringen. Ziehen Sie zunachst den Netzstecker aus
der Steckdose. Um den Vorgang zu beschleunigen, kénnen Sie fiir Luftbewegung sorgen,
indem Sie einen Staubsauger oder Ventilator auf den Boden des Sockels richten. Wenn der
Warmeschutzschalter den Motor abschaltet, sollten Sie die Art und Weise Ihrer Benutzung
des Gerats Uberdenken und die Gebrauchsanweisung erneut lesen.

Ihre Rezeptur ist moglicherweise zu dick (fligen Sie in diesem Fall Flissigkeit hinzu), wird
zu lange bei zu geringer Geschwindigkeit verarbeitet oder enthélt zu viel Material. Falls
der Motor zu (iberhitzen scheint, aber nicht durch den Warmeschutzschalter abgeschaltet
wird, schalten Sie das Gerét aus, und nehmen Sie den Behalter von der Motoreinheit ab.
Halten Sie sich bei Drink Machine Two-Speed-Gerdten oder Modellen mit variabler
Geschwindigkeit sowie Vita-Preps an folgende Anweisungen: Stellen Sie den Drehregler
auf HIGH (Nr. 10). Schalten Sie das Gerét ein und lassen Sie es eine Minute laufen. Achten
Sie darauf, wahrend des Betriebs keine beweglichen Teile zu berthren.

Halten Sie sich bei BarBoss- und Timer-Mixern an folgende Anweisungen: Stellen Sie den
Timer auf 20 Sekunden ein. Schalten Sie das Gerat ein, und lassen Sie es 20 Sekunden
laufen. Wiederholen Sie diesen Schritt drei Mal fir insgesamt eine Minute. Achten Sie

Kdarauf, wahrend des Betriebs keine beweglichen Teile zu beriihren. /




Y5 Vitamix

BarBoss (alla modeller) och Drink Machine (alla modeller)

VMO0100, VMO100A, VM0100B, VMO0100C, YM0101, VMO101B, VMO101C, VMO104, YMO105, VMO105A, VMOT05E,
VMOT10, VMOTIOA, VMOT13 och VMO0127

AVSNITT

Engelska

Tyska 9
Svenska 17
Franska. 25
Ryska 33
Spanska 4
Italienska 49
Portugisiska 57
Arabiska 65
SYMBOLER

Varning lakttag forsiktighet

utanfér behallaren

Risk for elektrisk stot L&s och férsta bruksanvisningen

Hog temperatur vid blandning av varma vatskor @ Sank inte ned i vatska

Vidrér ALDRIG rérliga delar. Hall hander och redskap @ Mixa med locket och mittlocket pa plats

FOR INTE IN objekt i behallaren nar mixern anvands Pa/av

1/0

Koppla ur mixern nar den inte anvands, fére rengéring, vid byte av tillbehor eller nér du ska vidréra delar som ar rérliga nér mixern anvands

@ B >

ATERVINNINGSINFORMATION

Produkten har levererats fran en miljiomedveten tillverkare.
Produkten kan innehalla &mnen som kan vara skadliga for miljon om den kasseras pa platser (soptippar) som inte &r lampliga
enligt lagstiftningen.
Den 6verkryssade symbolen med soptunna pa hjul finns pa produkten for att uppmuntra dig att alltid ldmna saker till dtervinning
ndr det ar mojligt.
Ta ansvar for miljon och atervinn produkten via en atervinningscentral nar den inte langre ska anvandas.
Vita-Mix’ Corporation
Commercial Division
Besok vitamix.com for att se hela utbudet av 8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 USA
Vitamix-produkter. Tfn: 440 235 0214 E-post: commercial@vitamix.com



For att undvika personskada.

foljas, inklusive de som foljer nedan.

Risk for elektrisk stot.

Far ENDAST anvéandas med jordat uttag.
TA INTE BORT jordningen.
ANVAND INTE en adapter.
ANVAND INTE férlangningssladd.

A VARNING

L&s och forsta bruksanvisningen innan du anvander apparaten. Grundldggande sakerhetsforeskrifter maste

A VARNING

Underlatenhet att félja anvisningarna kan leda till dédsfall eller elektrisk stot.

LAS ALLA ANVISNINGAR, SAKERHETS- OCH VARNINGSMEDDE-

LANDEN INNAN DU ANVANDER MIXERN.

1. Las alla anvisningar.

2. Placera inte motorbasen i vatten eller ndgon annan vétska for att undvika risken for
elektrisk stot.

3. Det &r viktigt att en vuxen & med om ett barn anvander apparaten eller star intill den
nar den anvands.

4. Dra ut elsladden ur vagguttaget nar Vitamix®-apparaten inte anvands, fore isértagning,
nér delar sétts pa eller tas av samt fore rengéring med undantag for diskning av
tillbringaren.

5. Ror aldrig vid rérliga delar, sarskilt inte knivarna.

6. Anvand inte en maskin som fungerar daligt, har en trasig sladd eller kontakt, har
tappats eller skadats pa annat satt. Om utrustningen kdpts i USA kan du ringa Vitamix
tekniska support pa 800 886 5235 for undersokning, reparation, eventuell ersattning
eller elektrisk eller mekanisk justering. Kunder utanfor USA kan kontakta nérmaste
auktoriserade leverantér av Vitamix, ringa till Vitamix internationella avdelning pa
+1 440 782 2450 eller skicka e-post till international@vitamix.com for att lokalisera
narmaste leverantor.

7. Om tillbehdr, inklusive konserveringsburkar, som inte rekommenderas eller saljs av
Vitamix anvénds kan det orsaka brand, elstotar eller skador. Anvand inte tillbehor
som inte rekommenderas eller saljs av Vitamix - om sa gérs upphévs garantin.
Vi rekommenderar inte att andringar eller modifieringar av denna produkt gérs,
eftersom det kan leda till personskada.

8. Anvand inte utomhus.

9. Lat inte strémsladden komma i kontakt med varma ytor eller hanga éver kanten pa
bordet eller arbetsbénken.

10. Stall inte apparaten pa eller nara en gasspis, elektrisk spis eller i en varm ugn. Lat den

inte heller vidréra varma ytor. Externa varmekallor kan skada maskinen.

. Hall hdnder och redskap borta fran tilloringaren nér motorn &r igang sa att inga allvarliga
personskador och/eller skador pa apparaten kan ske. En gummiskrapa eller spatel far
anvéndas, dock endast nar apparaten ar avstangd. Nar det béjliga gummilocket &r
ditsatt kan Vitamix-plaststaven (saljs separat) anvandas dven nar motorn &r igang.

12. VARNING: Knivarna dr vassa. Hanteras varsamt.

+  Forsok aldrig ta bort knivar medan tillbringaren sitter pa basstationen.

* Anvénd inte med knivar som ar l6sa, har hack eller &r skadade - byt ut omedelbart.

+ Placera aldrig knivanordningen pa basstationen utan att tilloringaren ar ordentligt

fastsatt. Detta for att minska risken for personskada.

13. Maximal fylining &r lika med det antal liter (uns) som star pa tillbringaren,
t.ex. 0,9 1/32 uns och avsevért mindre om blandningen &r tjock.

14. Tilloringaren bér inte fyllas till mer an 2/3 nér plaststaven sitter kvar vid mixning.
N&r plaststaven sitter i ska du inte mixa i mer &n 30 sekunder at gangen.

15. IAKTTAG FORSIKTIGHET: Avkylningsproblem som leder till avstangning pa grund
av varme och eventuella motorskador kan intraffa om apparaten anvands i andra
ljuddampningskapor an sadana som godkants av Vitamix.

16. Ha alltid locket pa nar Vitamix-apparaten anvands.

17. IAKTTAG FORSIKTIGHET: Nar lampan pé frontpanelens Start/Stopp-brytare &r tand
visar det att strommen till mixern &r pa och att mixern kan startas. Stang av strommen
och dra ur apparatens sladd innan du vidrér rorliga delar. Sla av strémbrytaren pa
natten eller narhelst maskinen lamnas obevakad.

SPARA DESSA ANVISNINGAR

VIKTIGA ANMARKNINGAR!

De anvisningar som finns i anvandar- och skétselmanualen kan inte tacka alla potentiella
tillstand eller situationer som kan intréffa. Anvand sunt fornuft och var forsiktig vid
anvandning och skotsel av apparater.

VIKTIGA ANVISNINGAR FOR SAKER ANVANDNING

Ldmna inte din Vitamix-mixer utan uppsikt vid drift.

Alla reparationer, all service och ersattning av delar maste utféras av Vitamix eller av en

auktoriserad servicerepresentant.

OBS! UNDERLATENHET ATT FOLJA NAGON AV DE VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTERNA OCH

DE VIKTIGA ANVISNINGARNA FOR SAKER ANVANDNING UTGOR FELAKTIG ANVANDNING AV

DIN VITAMIX-MIXER, VILKET KAN OGILTIGFORKLARA GARANTIN OCH INNEBARA RISK FOR

ALLVARLIG PERSONSKADA.

+ Mixerns elsladd dr forsedd med en trestiftskontakt (jordad) som passar i standardvagguttag
med plats for tre stift (figur A). Sladden ser olika ut i linder utanfor USA.

+ Adaptrar (figur B) finns for tvastiftsuttag. Jordningssparet pa trestiftskontakten eller
elsladden far inte skaras i eller tas bort.

+ Radgor med en elektriker om du &r oséker pa om vagguttaget ar jordat via byggnadens
ledningar. Om det finns ett korrekt jordat tvastiftsvagguttag jordas apparaten genom att
fasta adapterfliken i vagguttagets kapa med hjélp av skruven i mitten pa kapan (figur B).
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FORETAGSGARANTI

UNDERHALL AV VITAMIX-MIXERN

For att Vitamix“-produkten ska hélla och fungera s linge och sa bra som mdjligt &r det viktigt att du

foljer nagra enkla underhallstips:

1. Kontrollera drivhylsan med jamna mellanrum for att se om den ar sliten eller trasig, har fatt sprickor eller
brott i hylsan. Om du upptacker en skada byter du ut drivhylsan mot den extra som kom med blendern.
Kontakta Vita-Mix* Corporation (hadanefter "Vitamix”) pa (800) 866 5235 for att lokalisera narmaste
leverantér om du vill kdpa ytterligare utbytesdrivhylsor. Kunder utanfor USA kan kontakta narmaste
auktoriserade leverantor av Vitamix, ringa till Vitamix internationella avdelning pa +1 440 782 2450 eller
skicka e-post till international@vitamix.com for att lokalisera nérmaste leverantor.

2. Vrid pa knivhallaren for hand for att vara saker pa att den snurrar obehindrat men inte snurrar alltfor
fritt. Om kniven hindras eller snurrar for fritt, kontakta Vitamix om garantiinformation eller nérmaste
leverantor.

3. Kor aldrig apparaten utan att centreringsplattan sitter ordentligt pa basen och ta aldrig bort
tilloringaren fran basen innan blandningen & férdig och knivarna star stilla.

BEGRANSAD GARANTI (Savida inget annat anges i kontraktet)

Vita-Mix* Corporation (hadanefter "Vitamix”) garanterar slutanvandaren ("koparen”) att dess kommersiella

Vitamix-mixrar (bestdende av basstation, tillbringare med lock, hadanefter tillsammans kallade

“Utrustningen”) inte kommer att ha nagra material- eller tillverkningsfel under utrustningens garantiperiod

enligt beskrivningen héri och under forhallanden som framlagges nedan. Ett inkdpsbevis kravs.

Foljande utgér kiparens enda rétt till kompensation och beskriver Vitamix enda garantiatagande.

Ingen anstalld pa Vitamix eller nagon annan person har tillstand att utférda nagon extra garanti utover

foljande garantier eller att andra dessa.

FOLJANDE OMFATTAS AV GARANTIN

A. Basstationsgaranti (i vilken kontrollpanel och pekskérm ingar):

Till slutanvandaren lémnar Vitamix foljande garanti:

+ Om basstationen inte fungerar pa grund av material- eller tillverkningsfel inom trettio (30) dagar fran
inkopsdatum, kommer Vitamix att ersétta basstationen med en ny basstation.

+ Om basstationen inte fungerar pa grund av material- eller tillverkningsfel efter trettio (30) dagar fran
ink6psdatum, men inom ett (1) ar fran inkapsdatum, patar sig Vitamix alla kostnader for reservdelar och
arbete som behdvs for att reparera basstationen.

+ Om basstationen inte fungerar pa grund av material- eller tillverkningsfel efter det forsta aret, men
inom tre (3) ar fran inkdpsdatum, patar sig Vitamix alla kostnader for reservdelar som behovs for att
reparera basstationen.

B.Garanti for tillbringare, lock, mittlock, centreringsplatta, knivanordning, drivhylsa och
ljuddémpningskapa (om sadan ingar): Till slutanvéndaren garanterar Vitamix att om en
ljuddémpningskapa, tillbringare, lock, knivinsats eller drivhylsa inte fungerar pa grund av material- eller
tillverkningsfel inom ett (1) ar fran inkopsdatum, patar sig Vitamix alla kostnader for reservdelar och
arbete som behdvs for att reparera komponenten.

Vitamix enda atagande enligt dessa garantier & att reparera eller byta ut den garantiforsakrade delen eller

delarna enligt Vitamix eget gottfinnande.

UNDER INGA OMSTANDIGHETER, VARE SIG DET BASERAS PA KONTRAKT, SKADESTAND, GARANTI,

OTILLATEN HANDLING (INKLUSIVE OAKTSAM), STRIKTA SKYLDIGHETER ELLER ANNAT, KOMMER

VITAMIX ATT VARA ANSVARIG FOR NAGON SOM HELST SARSKILD, INDIREKT, OAVSIKTLIG SKADA

ELLER FOLJDSKADA, INKLUSIVE, UTAN BEGRANSNINGAR, FORLUST AV VINST ELLER INTAKTER.

DEN BEGRANSADE GARANTIN OVAN AR KUNDENS ENDA GOTTGORELSE OCH KUNDEN OCH VITAMIX

FRISKRIVER SIGHARMED UTTRYCKLIGEN FRAN ALLA ANDRA GARANTIEREELLER VILLKOR, UTTRYCKLIGA

ELLER UNDERFORSTADDA, FORESKRIVNA ELLER ANNAT, INKLUSIVE ALL UNDERFORSTADD GARANTI

FOR LAMPLIGHET FOR SARSKILT ANDAMAL, SAMT ATT, UTAN BEGRANSNING AV DET FOREGAENDE,

KUNDEN OCH VITAMIX HARMED UTTRYCKLIGEN UTESLUTER, SA LANGT LAGEN TILLATER, TILLAMPNING

AV ALL LAGSTIFTNING OM KOP AV VAROR OCH FORENTA NATIONERNAS KONVENTION OM KONTRAKT

FOR INTERNATIONELLA KOP AV VAROR, DAR DET AR TILLAMPLIGT. | en del jurisdiktioner tillats inte att

underforstadda garantier eller sarskilda, oavsiktliga skador eller féljdskador begrénsas.

FOLJANDE OMFATTAS EJ AV GARANTIN (garantiundantag)

Denna garanti omfattar inte reparationer som behdvs pa grund av:

A. normalt slitage,

B. missbruk, felaktigt bruk, oaktsamt bruk,

C.andring av utrustningen inklusive, men inte begransat till basstationen, tillbringaren, locket eller
ljuddampningskapan.

D. exponering for extrema forhallanden eller

E.om ndgon del av mixern inte har monterats korrekt, inklusive men inte begrénsat till daligt utfort
yrkesarbete, underlatenhet att folja medféljande specifikationer och/eller otillrécklig ventilering av
modeller som &r "infallda i arbetshanken”.

NAR AR GARANTIN TILLAMPLIG (tickningsvillkor)?

Garantierna hdri galler endast for den ursprungliga slutanvandaren och kan inte overféras. For att gora ett

garantiansprak kravs ett inkdpsbevis.

Alla garantier fran Vitamix géller endast om de tillampas i enlighet med: a) dgarmanualen som &ven finns

att tillga via vitamix.com, b) ersattningsgarantin och c) samtliga underhallsinstruktioner oavsett nér dessa

tillhandahalls.

GRUNDER FOR OGILTIGFORKLARANDE AV GARANTIN

Alla produktgarantier upphévs om:

Mixern placeras i en ljuddampningskapa som inte tillverkats av Vitamix.

Négon utrustningskomponent som ticks av garantin har modifierats, andrats, “rekonditionerats” eller

reparerats av nagon annan an Vitamix, ett auktoriserat Vitamix-servicecentrum eller en auktoriserad

Vitamix-leverantor.

Négon Vitamix-komponent som técks av garantin anvénds med en komponent som inte uttryckligen

godkants skriftligen av Vitamix (t.ex. anvandning av en tillbringare fran Vitamix med en basstation som

inte & fran Vitamix och/eller anvandning av en basstation fran Vitamix med en tillbringare som inte ar fran

Vitamix) eller nagon del av mixern inte har monterats korrekt, inklusive men inte begransat till daligt utfort

yrkesarbete, underlatenhet att félja medfdljande specifikationer och/eller otillrécklig ventilering av modeller

som &r "inféllda i arbetsbanken”.

BEVILJANDE AV GARANTIANSPRAK OCH REPARATIONER

Kontaktinformation angaende service och reparation som omfattas av garantin: Om din Vitamix-mixer

behdver servas eller repareras, och detta técks av villkoren i denna garanti, ring till Vita-Mix Corporation,

kontakta ett auktoriserat servicecentrum eller uppsok narmaste leverantdr fér hjalp med garantin.

For utrustning som kopts och som finns i USA: Ring till Vitamix tekniska support: (800) 886 5235.

For utrustning som kdpts utanfor USA:s fastland: Kontakta din auktoriserade leverantor av Vitamix, eller

Vitamix internationella avdelning pa +1-440-782-2450 eller skicka e-post till international@vitamix.com for

att lokalisera ndrmaste leverantor.

Du kommer att bli ombedd att tillhandahalla ett inkopsbevis for utrustningen. Om det tekniska

supportteamet inte kan avhjdlpa problemet pa distans, maste utrustningen skickas till service. Teamet

hjdlper dig med att antingen hitta nérmaste auktoriserade servicecentrum eller med att ordna for transport

av utrustningen tillbaka till Vitamix.

Transport av utrustningen till Vitamix for service

A. Se till att erhdlla ett returauktoriseringsnummer fore transport. Returnera samt skicka ej in utrustning
utan att forst erhalla ett godkénnande fran Vitamix. Under inga omstandigheter kommer Vitamix
att ansvara for kostnaden for ej i forvag godkénda reparationer. Al returnerad utrustning maste ha
returauktoriseringsnumret ("RA”) tydligt angivet pa kartongens utsida. All utrustning som skickas till
Vitamix utan féregaende auktorisering eller godkannande kommer att returneras till avsandarens adress
"I befintligt skick” utan reparation.

B.Forpacka returnerad produkt ordentligt. Alla delar som skickas till Vitamix maste skickas i
originalférpackning eller annat &ndamalsenligt emballage.

SPECIFIKATIONER

Volt: 120V AC Watt: 900 (2+ max hk*)
Ampere: 11,5 (2+ max hk*) Watt: 975 (3+ max hk*)

12,5 (3+ max hk*) Hz: 50/60
Hz: 50/60

Volt: 120 V AC EMC (Taiwan)

Volt:  220-240 V AC Ampere: 11,5 (2+ max hk*)
Watt:  750-850 (2+ max hk*) Hz: 60
Watt:  1100-1200 (3+ max hk*)
Hz: 50/60
Volt: 100 V AC (Japan)

*varierar med spanningen



‘é VARNINGAR!

tillbringaren nar apparaten kors.
Nar varma vétskor eller blandningar kérs:

sétts pa.

K orsaka skallning.

Roterande knivar kan orsaka allvarlig personskada. Stick INTE in handen i

+ Borja inte pa hog hastighet nar varma vétskor kors. Bérja alltid kora varma vétskor pa lag
hastighet, och byt sedan till hog hastighet nér apparaten &r igang.
« Var forsiktig med varma vétskor. Vétska kan spruta ut fran under mittlocket och anga kan

————————————— Mittlock
N B |

Tvadelat lock

+ maste sparrlocket i tva delar sitta fast ordentligt. Anvand inte det odelade locket eller ett lock 'J
utan sparr. Pa sa satt kan anga forsvinna ut naturligt och locket faller inte av nar apparaten

Behallare

\_

VIKTIGA ANMARKNINGAR!

Knivanordning

Tillbringare:

Mixrarna Drink Machine Advance och BarBoss Advance har optimerats for anvéndning med
Vitamix 0,9 1 /32 uns Advance-tillbringare. Anvandning av Vitamix standardtilloringare (2,0 | /64 uns,
1,4 | /48 uns eller kompakt 0,9 | /32 uns) kan krava att programmet justeras. Advance-tilloringaren
0,9 1 /32 uns fungerar inte med tidigare Vitamix-modeller. Ring till Vitamix kundtjénst eller en lokal
aterforséljare for mer information. Utanfér USA och Kanada kan apparaten levereras med en annan

tilloringarkonfiguration.

e Lasmutter

Drivhylsa

Centreringsplatta

(,J——\L,
- - 52?7 Mittlock

— Behallare

Knivanordning

Lasmutter

Centreringsplatta

Drivhylsa

Kontrollpanel

Plaststav _

(anvands med hoga tillbringare om 2,0 I och 1,4 1.
Ska inte anvandas med Advance-tillbringare pa 0,9 1.)
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VARNINGAR!

—— Kontrollpanel

— Basstation

Roterande knivar kan orsaka allvarlig personskada. Stick INTE in handen

i tillbringaren nar apparaten kors.

Tvinga inte ned plaststaven i tilloringaren. For hart tryck kan leda till att plaststaven fors in

for langt i tillbringaren och att knivarna skadas.

Anvénd inte den aldre plaststaven som har en rak och jamn yta och inga "steg”. Om den

&ldre modellen anvands kan knivarna skadas.

N&r varma vatskor eller blandningar kérs:

« maste sparrlocket i tva delar sitta fast ordentligt. Anvand inte det odelade locket eller
ett lock utan sparr. P4 sa satt kan anga forsvinna ut naturligt och locket faller inte av nér
apparaten satts pa.

« Borja inte pa hog hastighet nar varma vatskor kors. Borja alltid kora varma vatskor pa lag
hastighet, och byt sedan till hog hastighet nér apparaten &r igang.

« Var forsiktig med varma vatskor. Vétska kan spruta ut fran under mittlocket och dnga kan

K orsaka skallning. j

Plaststav (anvands inte med Advance-tillbringare)

Plaststaven som séljs med apparaterna Drink Machine Two Speed, Drink Machine Two Step och
BarBoss gor att luftbubblor inte kan bildas under blandningen och att mycket tjocka och/eller frysta
blandningar som &r svara att kora kan bearbetas. Anvand plaststaven nar apparaten ar igang for att
pressa ingredienserna mot knivarna.

Anvénda plaststaven:

+  Om apparaten inte klarar att kéra runt tjocka blandningar kan det ha kommit in en luftbubbla. For
in plaststaven genom locket och ror runt for att I6sa upp den.

+  Anvénd den endast med locket pa plats och mittlocket borttaget.

+  Sténkskyddet (néra toppen pa plaststaven) och locket hindrar plaststaven fran att sla i knivarna
ndr locket sitter fast ordentligt.

+  Tilloringaren far inte vara fylld till mer &n % nar plaststaven anvands.

+  Anvénd inte plaststaven i mer &n 30 sekunder at gangen (for att undvika éverhettning).

+  Om plaststaven halls uppratt kan extra tjocka ingredienser cirkulera. Annars rikta plaststaven mot
tilloringarens sidor eller kanter.




Las mittlock ﬂ a Lds upp mittlock

FIGUR A
Locket med lassymboler, sett uppifran

Légesvisande flik

Tryck in ovanfér tilloringarens
flik for att ta bort locket

Kant

Tillbringarens flik

FIGURB

Tryck in ovanfor tillbringarens

flik for att ta bort locket Lagesvisande fik

Kant

Sidolocksparr

FIGURC

FIGURD

A
> S Al

FIGURE

Tvadelat lock - 2,0 1 /64 uns tillbringare av polykarbonat (FIGUR B)

Det tvadelade locket &r enkelt att rengéra och enkelt att sétta fast och ta loss.
Runt hela locket finns en kant som fungerar som en sparr inuti tilloringarens flikar. Tryck in en
sida av kanten under en flik, och tryck nedat med handleden éver motsatt flik for att fa locket
att fastna.
Locket tas bort genom att du placerar hdnderna runt locket och rycker med tummarna ovanfér en
av tillbringarens flikar. Tryck in och lyft av.
Lasa fast mittlocket: (FIGUR A) Placera mittlocket Gver locket och for en av de Idgesvisande
flikarna i linje med en symbol for upplast. Tryck in mittlocket i locket och vrid tills en visningsflik
&r i linje med en av symbolerna for upplast. (Vrid pa locket for att vara saker pa att mittlocket
sitter fast ordentligt - lasdelen maste vara i lockets lasspar.) Mittlockets bottenyta ska sitta tatt
mot lockets dvre del.
Mittlocket kan tas bort nér plaststaven anvands eller ingredienser tillsétts. Vrid mittlocket till en
symbol for upplast for att ta bort det.

IAKTTAG FORSIKTIGHET: Anvénd inte ett odelat lock nér varma ingredienser blandas. Inte

avsedd for anvandning med en plaststav.

Tvadelat lock - 0,9 1/32 uns stapelbar tillbringare av polykarbonat (FIGUR C)

Det tvadelade locket ar enkelt att rengéra och enkelt att satta fast, ta loss och forsegla.

+ Tryck in locket i tillbringaren tills sidospérrarna fastnar under tillbringarens kant.
Ta bort locket genom att forsiktigt dra i sidolocksparrarna.
Lasa fast mittlocket: (FIGUR A) Placera mittlocket over locket och for en av de ldgesvisande
flikarna i linje med en symbol for upplast. Tryck in mittlocket i locket och vrid tills en visningsflik &
i linje med en symbol for last. (Vrid om locket fér att vara saker pa att locket sitter fast ordentligt
- lasdelen maste vara i lockets lasspar.) Mittlockets bottenyta ska sitta tatt mot lockets Gvre del.
Mittlocket kan tas bort nér plaststaven anvands eller ingredienser tillsétts. Vrid mittlocket till en
symbol for upplast for att ta bort det.

Tvadelat lock - 1,4 1/48 uns stapelbar tillbringare/tillbringare av polykarbonat (FIGUR D)

Det tvadelade locket ar enkelt att rengéra och enkelt att satta fast, ta loss och forsegla.

+  Tryckinlocket i tillbringaren tills sidosparrarna fastnar under tillbringarens kant.

+  For att ta bort ett lock som sitter helt fast pressas flikarna pa tillbringarens bagge sidor samman.
Sedan dras locket uppat och av.

+  Mittlocket kan tas bort nér plaststaven anvands. Vrid pa mittlocket for att fésta eller ta bort det.

Tvédelat lock - 0,9 1 /32 uns Advance*-tillbringare (FIGUR E)

+  Det tvadelade locket &r enkelt att rengéra och enkelt att satta fast, ta loss och férsegla.

+  Lyft de tva flikarna och dra uppat och av for att ta bort ett fasthakat lock.

+ Vrid at pluggen i mitten av locket for att stta fast eller ta bort den.

Odelat lock (tillval) - 0,9 | /32 uns Advance’-tillbringare (FIGUR F)

+ Det odelade locket ar enkelt att rengéra och enkelt att satta fast, ta loss och forsegla.

+  Det finns inget mittlock till detta lock.

«  Tillsatt ingredienser genom halet pa ovansidan.

FIGURF
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KONTROLLPANELER

VIKTIGA ANMARKNINGAR!

Q/itamix—apparater levereras med manga olika kontrollalternativ. Se till att du féljer de anvisningar som galler for din modell.

Modellerna Drink Machine Advance/Bar Boss Advance

45

7
3
!
2
& @ \ ®
Start |Stop 1 Pulse

& Vitamix.

1. Pa/Av-brytare: Sitter pa apparatens framsida under kontrollpanelen (figur A). Pa/Av-brytaren styr
stromtillférseln till apparaten. Nar apparaten &r inkopplad ska du aktivera ldge "On” (Pa)
for att forbereda apparaten infor blandning. SIa av strémbrytaren pa natten eller nar
apparaten lamnas utan uppsikt.

2. Start-(@) /Stopp (@)-brytare: Detta ar en brytare med lampa. Nar lampan ar tand ar
strémmen pa. Tryck ned startbrytaren for att aktivera programinstaliningen. Tryck igen for
att stoppa en programcykel mitt i blandningen. Under pagaende drift kan du avbryta ett
program genom att trycka pa start-/stoppbrytaren.

3. Programviljare: Har kan anvandaren valja mellan ett antal férprogrammerade
installningar. Apparaten stangs av automatiskt i slutet av programmet. Ett program
aktiveras endast om strémbrytaren &r pa.

4. Pulserareglage (I"L): Pulserareglaget kan anvandas fér att snabbt fréscha upp
innehallet i tillbringaren genom att trycka ned brytaren och halla den nedtryckt sa lange som det behdvs. Pulserareglaget kan endast anvdndas om strombrytaren ar paslagen.

FIGURA

Modellen Drink Machine Two Step

25750~ pigh power
Blend

1. Pa/Av-brytare: Upp for ON (PA) Ned fér OFF (AV) Alla tidsangivelser syftar pa total varaktighet. Under pagaende =;°I
drift kan du avbryta timern genom att trycka pa START-/STOPP-brytaren. 6 ®
2. Timerskala: Hér kan anvandaren valja mellan ett antal tidsinstallningar. Timerns steg &r i sekunder. Timern star stop

aktiveras endast om strombrytaren &r installd p& laget ON (PA). Mixern stangs av automatiskt i slutet av den
forinstallda tiden.

3 Start-(@) [stopp (@)-timer: Detta ar en brytare med lampa. Nar lampan &r tand ar strommen PA. Tryck ned
START-/STOPP-TIMERN for att aktivera tidsinstélining. Tryck igen for att stoppa en blandningscykel.

& Vitamix.

Modellen BarBoss

,:25’:30\H|gh Power

1. Pa/Av-brytare: Sitter pa apparatens framsida under kontrollpanelen (figur A). Pa/Av- o
brytaren styr stromtillforseln till apparaten. Nar apparaten ar inkopplad ska du aktivera
lage "On” (Pa) for att forbereda apparaten infér blandning. SIa av strombrytaren pa
natten eller nér apparaten lamnas utan uppsikt.

2. Timerskala: Har kan anvdndaren vélja mellan ett antal tidsinstaliningar. Timerns steg
ar i sekunder. Timern aktiveras endast om strémbrytaren &r installd pa laget ON (PA).
Mixern stangs av automatiskt i slutet av den forinstallda tiden.

3 Start-(@)/stopp (@)-timer: Detta &r en brytare med lampa. Nar lampan ar tand &r
strommen PA. Tryck ned START-/STOPP-TIMERN fér att aktivera tidsinstélining. Tryck igen
for att stoppa en blandningscykel.

4. Pulserareglage (_I'L): Pulserareglaget kan anvéndas for att snabbt frascha upp innehallet i tillbringaren genom att trycka ned brytaren och hélla den nedtryckt s linge som det behovs.
Pulserareglaget kan endast anvandas om strombrytaren ar paslagen.

®
Start| stop
Timer

& Vitamix.
FIGUR A

Modellen Drink Machine Two Speed

1. Pa/Av-brytare: Upp for ON (PA). Ned fér OFF (AV).
2. Hég-/Lag-brytare: Upp for HOG. Ned for LAG.

& Vitamix.
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ALLMANNA ANVISNINGAR

VARNINGAR!

« Nér apparaten inte anvands ska kontakten dras ut ur uttaget.

Nar varma vétskor kors ska du alltid:
+ vara forsiktig. Anga eller stank kan leda till skallning.
+ Las locket. P4 sa satt hindras locket fran att blasas av nar apparaten startas.

Stall inte tillbringaren i frysen.

+ Om du tycker att apparaten later annorlunda eller om ett hart eller frammande foremal kommer i kontakt med knivarna ska du inte servera innehallet. Kontrollera om knivanordningen
ar 16s, har hack eller om delar saknas. Om nagra delar &r 16sa, saknas eller har hack ska knivanordningen bytas ut.

« Starta pa stallbar hastighet 1och 6ka snabbt till 10. Starta aldrig pa den hogsta hastigheten nar du blandar varma ingredienser.
+ Lat inte blandningar, vatskor eller livsmedel torka i tillbringaren. Skl efter anvandning. Torra produkter kan fastna runt knivarna och forsvaga/riva lagringstatningen nér den startas igen.

+ Extremt lag temperatur i kombination med varma ingredienser och/eller knivens omedelbara snabbverkan kan f4 tillbringaren att spricka. Pa grund av beskaffenheten hos den polykarbonat
Qom anvands i Advance-tillbringarna rekommenderas inte att de satts i mikrovagsugnar eller diskmaskiner.

~

J

Blandningstips

1. Fyll behallaren med vatskor och mjuka livsmedel forst, darefter fasta foremal och sist is. Aven
om det inte dr nodvéndigt att skara eller smula livsmedlen i mindre bitar fér beredningen,
kanske du vill gora det for att kunna mata ingredienserna exaktare. Tinad eller halvtinad frukt
rekommenderas. Hog hastighet rekommenderas for krévande blandningar.

2. Sétt tillbringaren pa basstationen genom att rikta in den efter centreringsplattan som sitter
pa basen. (Motorn maste vara helt stilla nar tillbringaren placeras.) Harda, torra ingredienser
far inte anvandas i tillbringarna. Undvik att kora apparaten om tilloringaren &r tom.

3. Anvand alltid ett lock nar du blandar. Om du blandar varma ingredienser maste locket alltid
sitta fast ordentligt. Nar du kér varma vatskor far du INTE anvénda lock utan sparrar eller
odelade lock.

4. Koppla in apparaten i narmaste uttag (om den inte &r inkopplad). Stéll Pa/Av-brytaren i laget
Pa. Aktivera ett program genom att valja 6nskad instalining pa skalan och sedan trycka ned
start-/stopp-brytaren som sitter till vénster.

5. Om blandningen slutar cirkulera har det antagligen kommit in en luftbubbla. Modellerna
Drink Machine Two Speed, Drink Machine Two Step och BarBoss - for antingen in plaststaven
genom locket under blandning, eller modellerna Drink Machine Advance och Bar Boss
Advance - stanna motorn, ta bort tillbringaren fran basen och rér runt eller skrapa bort
blandningen fran tilloringarens sidor ner mot mitten med en gummispatel for att trycka bort
luftbubblor fran knivarna. Sétt fast locket och fortsétt blanda.

6. Tack vare apparatens blandningshastighet &r blandningstiderna betydligt kortare jamfort
med andra tillverkares apparater. For att undvika att mixa léngre an vad som behévs bor du
observera blandningen noga tills du har vant dig vid hastigheten.

7. Efter att du har stangt av mixern ska du vénta tills knivbladen har stannat helt innan du tar
bort locket eller tillbringaren fran basstationen.

8. Anvénda pulserareglaget for att frascha upp drycker: Se till att strommen é&r paslagen. Se till
att tillbringaren star pa basstationen och tryck ned pulserareglaget. Slapp upp brytaren for
att stanna motorn.

9. Dra ur mixerns kontakt nar den inte anvands.

Anvisningar for Bar Boss och mixer med timer

1. Folj STEG 1till 3 ovan.

2. Stall Pa/Av-brytaren i laget Pa. Aktivera timern genom att valja 6nskad instéllning pa skalan och
tryck sedan ned START-/STOPPTIMERN som sitter till vénster.

Obs! START-/STOPPTIMERN pé apparaten ténds nar strsmmen & ON (PA). Undvik apparatens

rorliga delar.

3. Folj STEG 5 till 10 ovan for att avsluta mixningen.

Forinstallda program i BarBoss* Advance® och Drink Machine Advance®

Har foljer instaliningarna for de sex forinstéllda programmen i apparaterna BarBoss Advance
och Drink Machine Advance. Dessa program, numrerade 1 till 6, & blandcykler utformade for de
vanligaste dryckerna. Nar du valjer nagot av de sex forinstallda programmen kors apparaten en
hel cykel. Apparaten stannar av sig sjalv nar cykeln ar klar. En cykel varierar i hastighet och léngd.
Apparatens forinstallda alternativ kan variera beroende pa programrevisioner eller om apparaten
har programmerats sérskilt for din verksamhet. Skillnader i recept kan ocksa innebéra att resultaten
skiljer sig at.
Instélining 1: (:15)
Instalining 2: (:18)
Installning 3: (:21)
Instalining 4: (:24)
Installning 5: (:27)
Instalining 6: (:30)

Mixar tunna drinkar bestaende av juice och is.

Mixar l&tta kaffedrinkar.

Gor en specialdrink med tjock viskositet.

Gor drinkar av glass och vanliga kaffedrinkar som behdver mixas lite langre.
Mixar en vanlig smoothie.

Mixar tjocka bitar av frusen frukt och harda ingredienser till en tjock men
jamn smoothie.

PROGRAMMERING

BarBoss* Advance® och Drink Machine Advance® ar férprogrammerade med instéllningar som optimerats for tillringaren Advance®. Programmet kan anpassas genom att anvanda ett
programmeringschip eller en programvarusats for programmering som finns att tillga fran Vitamix®. Ring din aterforsaljare eller kundtjénst fér mer information.
Aven om apparaten kommer fran fabriken med de forinstallda programmen ska du félja dessa anvisningar nar du anvander ett specialbestallt

programmeringschip.
Programmering med ett specialbestillt chip

1. Sla pa strémmen till apparaten med On-/Off-brytaren (Pa-/Av-brytaren) framtill pa apparaten under kontrollpanelen.
2. Tabort tillbringaren och lyft apparatens framdel sa att du kan se programmeringsporten pa undersidan. Med kroppen riktad mot apparaten for du in
det specialbestallda programmerade chipet med silverkontakterna uppat och orden “THIS SIDE FACING TO THE FRONT OF THE MACHINE” (DENNA

SIDA MOT APPARATENS FRAMSIDA) mot dig in i porten nedanfor etiketterna.
3. Inom 5 sekunder kommer de sex forinstéllda programmen att programmeras om.

4. Avlagsna programmeringschipet, sétt tilloaka det i originalférpackningen och férvara pa en saker, lattatkomlig plats.

5. Stall tillbaka apparaten pa dess ben och satt tillbaka tilloringaren.
Aterstallning av forinstillda program till fabriksinstallningarna

1. Sla av strommen till apparaten med On-/Off-brytaren (Pa-/Av-brytare) framtill pa apparaten under kontrollpanelen.
2. Hall pulseraknappen nedtryckt och sla pa strémmen med On-/Off-brytaren (Pa-/Av-brytaren).

Programmeringsport

\—_ APPARATENS __“

UNDERSIDA
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RENGORING OCH FELSOKNING

VIKTIGA ANMARKNINGAR!

* Vrid ur dverflodigt vatten fran trasan eller svampen vid rengéring runt kontrollerna och
alla elektriska komponenter.

** For att forlanga livslangden pa tillbringaren av polykarbonat rekommenderar Vitamix®
att ett medel med lagt pH-vérde, t.ex. ett flytande diskmedel (Ivory Liquid®), anvands.

** Rekommenderad desinficerande 18sning: 7,4 ml /1,5 tsk blekmedel for industri- eller
eller hushallsbruk i 2,01/2,0 gt vatten

Rengdringsprodukter: Anvénd inte slipande rengéringsmedel eller koncentrerat

blekmedel vid rengéring. Anvand inga rengéringsmedel som innehaller kvartara

desinficeringsmedel i tillbringarna.

Rengdring: Brytarna kan bli kladdiga under anvéndning. Dra ur apparatens kontakt och

anvand en vat trasa, fuktad med vatten och ett milt reng6ringsmedel, for att gora rent

runt brytarens kanter tills de fungerar utan hinder igen. Rengér noga och var forsiktig sa

\att inte vatten eller andra vétskor kommer in i brytaren. Torka med en mjuk bomuHstrasa./

Basstation/kontrollpanel

1. Draur stromkabeln.

2. Tvatta forsiktigt den utvandiga ytan med en mjuk bomullstrasa som fuktats med en
mild l6sning av varmt vatten och ett icke-slipande rengéringsmedel eller icke-slipande
sprejrengoringsmedel. Sank aldrig ner basstationen i vatten eller annan vatska.

3. Rengor brytarna ordentligt sa att de kan réra sig fritt. De kan bli kladdiga under
anvandning. Dra ur apparatens kontakt och anvand en vat trasa, fuktad med vatten* och
ett milt rengéringsmedel, for att gora rent runt brytarens kanter tills de fungerar utan
hinder igen. Tryck brytarna fram- och tillbaka nagra ganger for att fa loss alla rester som
torkat under brytaren. Om brytarna inte rengors kan de skadas eller slitas ut. Rengér noga
och var forsiktig sa att inte vatten eller andra vétskor kommer in i brytaren.

4. Torka med en mjuk bomullstrasa.

Lock
Separera locket och mittlocket. Diska i varmt vatten med diskmedel. Skolj rent under rinnande
vatten och torka. Montera fore anvandning.

Tillbringare och lock

For att tillbringaren ska halla sa lange som méjligt bor den inte diskas i diskmaskin.

1. Rengdring: Fyll tilloringaren till 1/4 med varmt vatten (43 °C/110 °F) och tillsatt ett par
droppar flytande diskmedel.** Sétt tillbaka tilloringaren pa basstationen och tryck

fast det tvadelade locket ordentligt. Kor apparaten i 30 sekunder. Tém tillbringaren.

Upprepa detta steg.

2. Skélining: Fyll tilloringaren till 3/4 med varmt vatten (43 “C/110 °F) utan diskmedel.

Satt tillbaka tillbringaren pa basstationen och satt fast det tvadelade locket. Kér apparaten
i 30 sekunder. Tom tillbringaren.
3. Ta loss knivanordningen (se sidan 12) och diska alla tilloringarens delar i varmt vatten

med diskmedel om det kvarstar fasta rester. Skolj och lat rinna av. Montera fore nésta steg.

Bl6tldgg inte knivens blandarenhet.
4. Rengoring: Om alla fasta rester har avlagsnats efter steg 2 eller steg 3 ska tillbringaren
fyllas till 3/4 med ett desinficeringsmedel.*** Sétt tillbaka tillbringaren pa basstationen och

tryck fast det tvadelade locket ordentligt. Kér apparaten pa hog hastighet i 30 sekunder.

Sténg av apparaten och |at blandningen vara kvar i tilloringaren i ytterligare en och en halv
minut. Hall ut blandningen.

5. Satt tillbaka tilloringaren pa basstationen och kér den tom under ytterligare 5 sekunder.

Skéljes inte efter desinficering. Lat tillbringaren lufttorka.
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Prob| Méjliga atgérder:

+ Okade vibrationer. a. Se efter om knivanordningen har 16sa,

+  Lackage fran tillbringarens botten. skadade eller naggade delar och byt ut dem.
+ Hagre ljud fran tillbringaren. b. Dra at lasmuttern medurs med

lasmutternyckeln tills den &r tattsittande.

+  Maskinen startar inte. a. Kontrollera att elsladden sitter ordentligt
i vagguttaget.

b. Sakerstall att brytarna ér rena och kan
rras fritt.

¢, Varmeskyddet kan ha stangt av apparaten.
Sla av strommen i upp till 45 minuter och

starta om.
+ Hogt oljud fran knivarna. a. Drivhylsan kan vara trasig. Kontrollera om
+  Knivarna snurrar inte runt det finns tunna sprickor mot mitten eller om

tanderna &r utslitna. Byt till en ny drivhylsa
(artikel nr 891). Anvisningar medféljer
komponenten.

b. Axellagret till kniven kan behdva bytas
ut. Snurra runt knivarna med drivspindeln
i tilloringarens botten. Om knivarna
snurrar obehindrat utan motstand ska
knivanordningen bytas ut.

+ Apparaten startar inte nar start-/ Kontrollera Pa/Av-brytaren och sékerstall att den
stopp-brytaren aktiveras. ar i laget Pa. Obs! Start-/stopp-brytaren tands nar
strémmen &r pa.
+ Apparaten gar ojamnt. a. Stang av apparaten och starta den igen for

att aterstalla programmeringen.

+  Deninstélining som valts startar ) P
4 b. Aterstall apparaten till fabriksinstallningarna.

fel program.

Om det inte gér att laga apparaten med dessa férslag finns teknisk hjélp att f& frén
Vitamix® tekniska support pa 800 886 5235. For utrustning som képts utanfor USA,
kontakta nérmaste leverantér av Vitamix, ring Vitamix internationella avdelning pa
+1 440 782 2450 eller skicka e-post till international@vitamix.com for att lokalisera
narmaste leverantor. Ga till www.vitamix.com/commercial for hjélp online.

VIKTIGA ANMARKNINGAR!
)

0BS! Varmeskyddet kan stanga av motorn for att skydda den fran éverhettning. Innan den
kan startas om maste motorn latas svalna med strémmen avsténgd (i upp till 45 minuter).
Avkylningen kan snabbas pa genom att placera basstationen pa en kall plats. Dra forst ur
sladden. For att snabba pa processen kan du forsoka blasa Iuft fran en dammsugare eller
flakt mot basens botten. Om 6verhettningsskyddet stanger av motorn bér du se éver hur
du anvander apparaten och ga igenom anvisningarna.

Dina recept kan leda till for tjocka blandningar (tillsatt vétska), ha for lang blandningstid
pa en for langsam hastighetsinstalining eller ha for mycket av ingredienserna. Om motorn
verkar bli 6verhettad, men varmeskyddet inte har stangt av apparaten, ska du stanna
apparaten och ta bort tilloringaren fran basen.

Folj dessa anvisningar for Two-Speed eller Variable Speed Drink Machines och Vita-Preps:
Stall in skalan p& HOG (nr 10). Stall apparaten pa ON (PA) och I&t den kéra i en minut. Var
forsiktig och vidrér aldrig nagon rérlig del under anvandning.

Folj dessa anvisningar for mixrarna BarBoss och modeller med timer: Stall in timern pa 20

sekunder. Stall apparaten pa ON (PA) och It den kéra i 20 sekunder. Upprepa detta steg tre
Qénger i totalt en minut. Var forsiktig och vidrér aldrig nagon rérlig del under anvéndningy




Y5 Vitamix

BarBoss (tous les modeles) et Drink Machine (tous les modeles)

VM0100, VMO100A, VM0100B, VMO0100C, YM0101, VMO101B, VMO101C, VMO104, VMO105, VMO105A, VMOT05E,
VMO0, VMOTI0A, YMON3 et VMO127

SECTIONS

Anglais

Allemand 9
Suédois 17
Francai 25
Russe 33
Espagnol 1
Italien 49
Portugais 57
Arabe 65

SYMBOLES

Avertissement Mise en garde

pas les mains ni les ustensiles dans le récipient. le bouchon du couvercle en place.

Ne touchez JAMAIS les piéces en rotation. Ne mettez @ Faites fonctionner le blender uniquement avec le couvercle et

Risque d'électrocution . Lisez le manuel de I'utilisateur

Température élevée lors du mélange de liquides chauds @ Ne pas immerger

N'introduisez rien dans le récipient lorsque le blender est en I /o Marche/arrét
fonctionnement.

Débranchez I'appareil quand vous ne I'utilisez pas, avant de le nettoyer, avant de changer d'accessoire ou d'approcher des pieces en
rotation lorsque le blender est en marche.

@3 P> >

INFORMATION SUR LE REcCYCLAGE

Ce produit est fourni par un fabricant respectueux de I'environnement.

Ce produit peut contenir des substances dangereuses pour I'environnement s'il est éliminé dans des lieux (décharges) non
conformes a la législation.

Le symbole de la « poubelle barrée d'une croix » est placé sur ce produit pour vous inciter a recycler dans la mesure du possible.
Merci d'étre respectueux de I'environnement et de recycler ce produit dans votre station de recyclage lorsqu'il est en fin de vie.

Vita-Mix’ Corporation

Division commerciale
Pour découvrir la gamme compléte des produits Vitamix, 8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138, Etats-Unis
consultez le site vitamix.com Tél. : 440 235-0214 Courrier électronique : commercial@vitamix.com



Pour éviter tout risque de blessure.

doivent étre respectées, notamment celles qui suivent.

Risque d'électrocution.

Utilisez EXCLUSIVEMENT une prise raccordée a la terre.
NE RETIREZ pas la terre.

N'UTILISEZ pas d'adaptateur.

N'UTILISEZ pas de rallonge électrique.

A AVERTISSEMENT

Lisez attentivement le mode d'emploi avant d'utiliser cet appareil. Des mesures de précaution élémentaires

A AVERTISSEMENT

Le non-respect des instructions fournies peut provoquer un risque d'électrocution, voire la mort.

LISEZ L'ENSEMBLE DES INSTRUCTIONS, CONSIGNES DE SECURITE ET

AVERTISSEMENTS AVANT D'UTILISER LE BLENDER.

1. Lisez toutes les instructions.

2. Pour éviter tout risque de choc électrique, n'immergez pas I'embase moteur dans de
I'eau ou un autre liquide.

3. L'appareil doit étre surveillé de pres par un adulte s'il est utilisé par des enfants ou a
proximité d'enfants.

4. Débranchez le cordon d'alimentation de la prise murale lorsque I'appareil Vitamix® n'est
pas utilisé, au moment de le démonter, lorsque vous devez ajouter ou retirer des pieces,
et avant de le nettoyer plus en profondeur.

5. Ne touchez jamais les piéces en mouvement, particuliérement les couteaux.

6. Nutilisez jamais un appareil ne fonctionnant pas correctement, étant tombé ou
endommagé de quelque maniére que ce soit, ou dont le cable ou la prise électrique est
endommagé(e). Si vous avez acheté votre appareil aux Etats-Unis, appelez l'assistance
technique Vitamix au (800) 886-5235 pour que votre appareil soit examing, réparé,
éventuellement échangé ou bien pour que ses fonctions électriques ou mécaniques
soient ajustées. Si vous avez acheté votre appareil en dehors des Etats-Unis, contactez
votre distributeur local Vitamix autorisé, appelez la Division internationale de Vitamix
au +1 (440) 782-2450 ou envoyez un e-mail & international@vitamix.com pour trouver
un distributeur prés de chez vous.

7. L'utilisation d'accessoires non recommandés ni vendus par Vitamix, notamment
les bocaux, risque de provoquer un incendie, un choc électrique ou des blessures
corporelles. N'utilisez pas les accessoires non recommandés ni vendus par Vitamix, au
risque d'annuler la garantie. Il est déconseillé d'altérer ou de modifier ce produit de
quelque fagon que ce soit, au risque de causer des blessures.

8. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

9. Ne laissez pas le cordon d'alimentation entrer en contact avec des surfaces chaudes ou
pendre d'une table ou d'un comptoir.

10. Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére a gaz ou électrique, ou bien
dans un four chaud et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces chaudes. Les
sources extérieures de chaleur peuvent endommager |'appareil.

. Gardez les mains et les ustensiles a I'extérieur du récipient lorsque le moteur est en
marche afin d'empécher tout risque de blessures graves ou de dommages a I'appareil
Vitamix. Une spatule en caoutchouc peut étre utilisée, mais uniquement lorsque
I'appareil ne fonctionne pas. Une fois le couvercle en caoutchouc flexible en place, le
pilon Vitamix (vendu séparément) peut étre utilisé méme lorsque le moteur tourne.

. AVERTISSEMENT : le couteau est tranchant. Manipulez-le avec précaution.

+ N'essayez jamais de retirer le couteau alors que le récipient se trouve sur I'embase
moteur.

+ Nutilisez pas I'appareil avec un couteau desserré, éraflé ou endommagé. Remplacez-le
immédiatement.

» Pour éviter de vous blesser, ne placez jamais un ensemble de couteaux directement sur
I'embase moteur si le récipient du blender n'est pas déja installé.

13. La charge normale maximale équivaut aux onces (litres) indiquées sur le récipient,
a savoir 32 onces /0,9 litre (une quantité moindre est requise pour les préparations
épaisses).

. Le récipient doit &tre rempli aux 2/3 (ou moins) lorsque le pilon est utilisé durant le
mélange. Ne mélangez pas pendant plus de 30 secondes lorsque le pilon est utilisé.

]
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15. MISE EN GARDE : des problémes de refroidissement découlant d'un arrét thermique et
d'une éventuelle défaillance du moteur peuvent survenir si 'appareil est utilisé dans des
chambres d'isolation autres que celles approuvées par Vitamix.

. Utilisez toujours I'appareil Vitamix avec le couvercle en place.

. MISE EN GARDE : lorsqu'il est allumé, le témoin du bouton Start/Stop (Démarrer/
Arréter) indique que le blender est alimenté et que vous pouvez commencer a
mélanger. Mettez I'appareil hors tension ou débranchez-le avant de toucher les pieces
en rotation. Coupez I'alimentation de I'appareil pendant la nuit ou lorsqu'il est laissé
sans surveillance.

3>

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

REMARQUES IMPORTANTES!

Les instructions reprises dans ce manuel d'utilisation et d'entretien ne couvrent pas tous
les problemes et situations susceptibles de se produire. Faites preuve de bon sens et de
prudence lorsque vous utilisez et entretenez un appareil.

INSTRUCTIONS IMPORTANTES POUR UNE UTILISATION EN

TOUTE SECURITE

Ne laissez pas votre blender Vitamix sans surveillance pendant son fonctionnement.

Toutes les opérations de réparation, de révision ou de remplacement de piéces doivent étre

effectuées par Vitamix ou un représentant SAV agréé.

REMARQUE : LE NON-RESPECT DE L'UNE DES CONSIGNES DE SECURITE OU INSTRUCTIONS

IMPORTANTES DESTINEES A PERMETTRE UNE UTILISATION EN TOUTE SECURITE CONSTITUE

UN USAGE INAPPROPRIE DE VOTRE BLENDER VITAMIX SUSCEPTIBLE D'ENTRAINER

L'ANNULATION DE VOTRE GARANTIE ET DE PROVOQUER UN RISQUE DE BLESSURES GRAVES.

+  Le cordon d'alimentation du blender est équipé d'une fiche a trois branches (mise a la terre)
qui sinsére dans une prise murale a trois douilles (Figure A). En dehors des Etats-Unis,
ce cordon varie en fonction du pays.

+ Des adaptateurs (Figure B) sont disponibles pour les prises a deux douilles. Ne coupez ni
n'enlevez pas la troisieme branche (mise a la terre) de la prise ou du cordon d'alimentation.

+ Demandez conseil a un électricien au cas ol vous ne sauriez pas si votre prise murale est
raccordée a la terre via le cablage du batiment. Avec une prise murale a deux douilles
correctement mise a la terre, raccordez I'appareil en branchant la languette de 'adaptateur
au cache de la prise murale a l'aide d’'une vis dans le centre du cache (Figure B).
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GARANTIE COMMERCIALE

ENTRETIEN DE VOTRE BLENDER VITAMIX

Afin de maximiser la durée de vie et de maintenir votre produit Vitamix* en bon état de fonctionnement,

il estimportant de suivre quelques conseils simples d'entretien :

1. Inspectez ré la douille d'entrai pour vérifier I'absence d'usure, de fissures ou de
ruptures visibles. Si vous trouvez des dommages, remplacez la douille d'entrainement par la douille
d'entrainement supplémentaire incluse avec votre blender. Pour acheter des douilles d'entrainement
supplémentaires, contactez Vita-Mix® Corporation (ci-apres, « Vitamix ») au (800) 866-5235 pour
trouver un vendeur prés de chez vous. Pour les clients en dehors des Etats-Unis, contactez votre
distributeur Vitamix autorisé, appelez la Division internationale de Vitamix au +1 (440) 782-2450 ou
envoyez un e-mail a international@vitamix.com pour trouver un distributeur prés de chez vous.

2. Faites pivoter manuellement I'ensemble de roulements des couteaux pour vous assurer qu'il tourne
sans encombre, sans pour autant tourner librement. Si le couteau hésite a tourner ou si sa rotation est
trop aisée, contactez Vitamix pour obtenir des informations relatives a la garantie ou pour trouver un
vendeur pres de chez vous.

3. Ne faites jamais fonctionner I'appareil sans que le socle de centrage ne soit correctement placé sur le
socle de I'appareil et ne retirez jamais le bol du socle avant que le mélange ne soit terminé et que les
couteaux ne soient plus en mouvement.

GARANTIE LIMITEE - (sauf indication contraire dans le Contrat)

Vita-Mix* Corporation (ci-aprés dénommée « Vita-Mix ») garantit & I'utilisateur final original (« Acheteur »)

que ses blenders Vitamix commerciaux, comprenant une embase moteur, un récipient et un couvercle

(ci-apres dénommés « Matériel »), sont exempts de défauts matériels et de fabrication pendant la période

de garantie applicable au Matériel, telle que décrite ici, et sont soumis aux conditions présentées ci-dessous.

Une preuve d'achat est requise.

Ce qui suit constitue les seuls recours de I'Acheteur et présente les seules obligations de Vitamix au titre

de la garantie.

Aucun employé de Vitamix ni aucune autre personne n'est autorisé a donner une garantie supplémentaire

ou a apporter des modifications a la présente garantie.

CE QUI EST COUVERT PAR LA GARANTIE

A. Garantie de I'embase moteur (inclut le panneau de contrdle et le pavé tactile) :

Vitamix garantit a |'utilisateur final original que :

+ Sile socle-moteur présente un défaut matériel ou de fabrication dans les trente (30) jours qui suivent la
date de I'achat, Vitamix remplacera le socle-moteur par un nouveau socle-moteur.

+ Sile socle-moteur tombe en panne en raison d'un défaut matériel ou de fabrication entre trente (30)
jours et un (1) an aprés la date d'achat, Vitamix assumera la responsabilité du colit des piéces détachées
et de la main-d'ceuvre nécessaires a la réparation du socle-moteur.

+ Sile socle-moteur tombe en panne en raison d'un défaut matériel ou de fabrication dans les trois (3)
ans qui suivent la date de I'achat, Vitamix assumera la responsabilité du colt de toutes les piéces
nécessaires a la réparation du socle-moteur.

B. Garantie du récipient, du couvercle, du bouchon du couvercle, du socle de centrage, de I'ensemble
de couteaux, de la douille d’entrainement et de la protection anti-bruit (si incluse) : Vitamix garantit &
l'utilisateur final original que si la protection anti-bruit, le bol, le couvercle, I'ensemble des couteaux ou
la douille d'entrainement se cassent en raison d'un défaut matériel ou de fabrication dans un délai de
un (1) an apres la date d'achat, Vitamix assumera la responsabilité du cot de toutes les pieces et de la
main-d'ceuvre nécessaires a la réparation du composant.

La seule obligation de Vitamix au titre de ces garanties est de réparer ou de remplacer la ou les piéces sous

garantie, comme déterminé exclusivement par Vitamix.

EN AUCUN CAS, QUE CE SOIT PAR RAPPORT AU CONTRAT, A UN REMBOURSEMENT, A UNE

GARANTIE, A UN TORT (Y COMPRIS UNE NEGLIGENCE), A UNE RESPONSABILITE STRICTE OU AUTRE,

VITAMIX NE POURRA PAR ETRE TENUE RESPONSABLE DE TOUT DOMMAGE PARTICULIER, INDIRECT

OU CONSECUTIF, INCLUANT, SANS S'Y LIMITER, LA PERTE DE BENEFICES OU DE REVENUS. LA

GARANTIE LIMITEE CI-DESSUS CONSTITUE VOTRE UNIQUE RECOURS, ET VOUS ET VITAMIX DECLINEZ

EXPRESSEMENT TOUTE AUTRE GARANTIE OU CONDITION, EXPRESSE OU TACITE, LEGALE OU AUTRE,

Y COMPRIS TOUTE GARANTIE TACITE RELATIVE A LA QUALITE MARCHANDE OU TOUTE GARANTIE

TACITE D'APTITUDE A UN USAGE PARTICULIER ET, SANS LIMITER LA GENERALITE DE CE QUI PRECEDE,

VOUS ET VITAMIX EXCLUEZ EXPRESSEMENT, DANS LE CADRE AUTORISE PAR LA LOI, L'APPLICATION

DE TOUTE LEGISLATION RELATIVE A LA VENTE DE BIENS ET LA CONVENTION DES NATIONS UNIES

SUR LES CONTRATS DE VENTE INTERNATIONALE DE MARCHANDISES, LE CAS ECHEANT. Certaines

juridictions ne permettent pas de limitation des garanties implicites ou des dommages particuliers, indirects

ou consécutifs.

CE QUI N'EST PAS COUVERT PAR LA GARANTIE (exclusions de couverture)

Ces garanties n'incluent pas les réparations nécessaires en raison de :

A. L'usure normale ;

B. L'utilisation excessive, inadéquate ou négligente ;

C. L'altération du Matériel, notamment, mais sans s'y limiter, de I'embase moteur, du récipient, du couvercle
ou de la protection anti-bruit ;

D. L'exposition a des conditions extrémes ; ou

E. L'installation incorrecte du Matériel, notamment, mais sans s'y limiter, le mauvais travail de fabrication,
le non-respect des spécifications fournies ou la ventilation inappropriée des modéles « encastrés » de
['unité de mélange.

CONDITIONS D’APPLICATION DES GARANTIES (conditions de couverture)

Les garanties contenues ici ne sont valables que pour l'utilisateur final original et elle ne sont pas

transférables. Une preuve d'achat est requise pour toute demande de garantie.

Toute garantie offerte par Vitamix est uniquement valide si elle est utilisée conformément : a) au manuel

de l'utilisateur qui peut également étre consulté via vitamix.com ; b) a la garantie expresse ; et ¢) a toutes

consignes de maintenance, quelle que soit la date a laquelle elles ont été communiquées.

CONDITIONS D'ANNULATION DE LA GARANTIE

Toutes les garanties du produit sont annulées si :

Le blender est placé dans une protection anti-bruit non fabriquée par Vitamix.

Tout composant d'une piéce du Matériel sous garantie a été modifié, altéré, « remis en état » ou réparé par

une personne autre qu'un employé de Vitamix, un centre d'entretien Vitamix autorisé ou un distributeur

Vitamix autorisé.

Tout composant Vitamix sous garantie est utilisé avec un composant non autorisé expressément par écrit

par Vitamix (a savoir, utilisation d'un récipient Vitamix avec une embase moteur d'une marque autre que

Vitamix ou utilisation d'une embase moteur Vitamix avec un récipient d'une marque autre que Vitamix).

Toute piéce du blender est mal installée, notamment, mais sans s'y limiter, en raison d'un mauvais travail

de fabrication, du non-respect des spécifications fournies ou d'une ventilation inappropriée des modéles

«encastrés ».

COMMENT FAIRE APPLIQUER LA GARANTIE ET OBTENIR DES REPARATIONS

Qui contacter pour I'entretien et les réparations couverts par la garantie : Dans le cas ol votre blender

Vitamix aurait besoin d'un entretien ou de réparations couvertes par les conditions de cette garantie,

veuillez appeler Vita-Mix Corporation, un centre d'entretien autorisé ou un distributeur local pour toute

aide concernant la garantie.

Pour le Matériel acheté et situé aux Etats-Unis : appelez I'assistance technique Vitamix : (800) 886-5235.

Pour le Matériel acheté en dehors des Etats-Unis : contactez votre distributeur Vitamix autorisé, appelez la

Division internationale de Vitamix au +1(440) 782-2450 ou envoyez un e-mail a international@vitamix.com

pour trouver un distributeur prés de chez vous.

Vous devrez fournir une preuve d'achat du Matériel. Si 'équipe d'assistance technique distante ne peut

réparer le Matériel a distance, le Matériel devra faire 'objet d'un entretien. L'équipe vous aidera a trouver un

centre d'entretien autorisé ou a retourner le Matériel a Vitamix.

Comment expédier le Matériel a Vitamix pour le faire réparer

A. Obtenez un Numéro d'autorisation de retour avant I'expédition. Ne retournez ni n'envoyez de Matériel
sans l'autorisation de Vitamix. Vitamix ne sera en aucun cas responsable du colt de réparations non
autorisées. Tous les retours de Matériel doivent avoir leur Numéro d'autorisation de retour (« RA »)
clairement indiqué sur I'extérieur de leur boite. Tout Matériel envoyé a Vitamix sans autorisation ou
accord préalable sera renvoyé a 'adresse de I'expéditeur « tel quel », sans réparation.

B. Emballez correctement I'élément retourné. Tout article renvoyé a Vitamix doit étre expédié dans son
emballage d'origine ou dans un emballage suffisant.

CARACTERISTIQUES

Volts: 120 Vca. Volts: 100 V.ca. (Japon)

Amperes : 11,5 (puissance maximale de 2+*) Watts: 900 (puissance maximale de 2+*)
12,5 (puissance maximale de 3+*) Watts: 975 (puissance maximale de 3+*)

Hertz:  50/60 Hertz:  50/60

Volts:  220-240 Vca. Volts: 120 V.c.a. CEM (Taiwan)

Watts:  750-850 Ampéres : 11,5 (puissance maximale de 2+*)
(puissance maximale de 2+*) Hertz: 60

Watts:  1100-1200
(puissance maximale de 3+*)

Hertz:  50/60

*varie en fonction de la tension
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é AVERTISSEMENTS !

Les couteaux en rotation risquent de provoquer des blessures graves. N'introduisez PAS la

main dans le récipient lorsque I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous mélangez des préparations ou des liquides chauds :

« Le couvercle en deux parties doit étre correctement mis en place. N'utilisez pas le couvercle
en une partie ou un couvercle sans maintien, afin de permettre & la vapeur de s'évacuer
naturellement et d'empécher le couvercle de se détacher lorsque I'appareil fonctionne.

+ Ne commencez pas le mélange de liquides chauds a la vitesse Haute. Commencez toujours le
mélange de liquides chauds a la vitesse Lente, puis passez a la vitesse Haute lorsque I'appareil
fonctionne.

+ Manipulez avec précaution les liquides chauds. Des éclaboussures peuvent provenir du dessous
du bouchon du couvercle ou de la vapeur peut vous ébouillanter. j

k
REMARQUES IMPORTANTES !

Récipients :

Les blenders Drink Machine Advance et BarBoss Advance sont congus pour étre utilisés avec
le récipient Vitamix de 32 onces /0,9 litre Advance. L'utilisation des récipients Vitamix classiques
(64 onces /2,0 litres, 48 onces /1,4 litre ou compacts de 32 onces /0,9 litre) peut demander des
réglages de la programmation. Le récipient de 32 onces /0,9 litre Advance ne fonctionne pas avec les
premiers modéles Vitamix. Pour obtenir de plus amples informations, appelez le service a la clientele
Vitamix ou votre distributeur. En dehors des Etats-Unis et du Canada, votre appareil peut étre livré

Bouchon de
couvercle

Couvercle en
2 parties

Récipient

Bloc de coupe

—_— Ecrou de maintien
. Moyeu
d'entrainement

Tampon de
centrage

avec un bol de configuration différente.

——— Commandes

—— Bouchon de couvercle

z ——— Couvercle en 2 parties

— Récipient

—— Tampon de centrage

9 Moyeu d'entrainement

— =

Commandes

Pion e

(a utiliser avec des grands récipients de 64 et de
48 onces. Ne pas utiliser avec des récipients de
32 onces Advance.)
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—— Embase moteur

A AVERTISSEMENTS !

Les couteaux en rotation risquent de provoquer des blessures graves. N'introduisez PAS

la main dans le récipient lorsque I'appareil est en fonctionnement.

Ne forcez pas le pilon dans le récipient. Une force excessive peut pousser le pilon trop loin

dans le récipient et endommager les couteaux.

N'utilisez pas I'ancien pilon dont la surface, lisse et droite, ne présente pas de graduation.

L'utilisation du modele précédent peut endommager les couteaux.

Lorsque vous des préy ions ou des liq chauds :

« Le couvercle en deux parties doit étre correctement mis en place. N'utilisez pas le couvercle
en une partie ou un couvercle sans maintien, afin de permettre a la vapeur de s'évacuer
naturellement et d'empécher le couvercle de se détacher lorsque I'appareil fonctionne.

* Ne commencez pas le mélange de liquides chauds a la vitesse Haute. Commencez toujours
le mélange de liquides chauds 4 la vitesse Lente, puis passez a la vitesse Haute lorsque
I'appareil fonctionne.

+ Manipulez avec précaution les liquides chauds. Des éclaboussures peuvent provenir du

K dessous du bouchon du couvercle ou de la vapeur peut vous ébouillanter. j

Pilon (ne pas utiliser avec les récipients Advance)

Le pilon, vendu avec les appareils Drink Machine Two-Speed, Drink Machine Two-Step et BarBoss,
empéche la formation de bulles d'air pendant le mixage et permet le mélange de préparations glacées
difficiles a mélanger ou trés épaisses. Lorsque I'appareil fonctionne, utilisez le pilon pour insérer les
ingrédients prés des couteaux.

Utilisation du pilon :

+  Siles mélanges épais cessent de circuler, il se peut qu'une bulle d'air se soit formée. Insérez le pilon
par le couvercle et remuez le mélange.

+  Utilisez uniquement le pilon lorsque le couvercle est verrouillé en place et le bouchon du couvercle
retiré.

+  Ledisque anti-éclaboussures (pres du haut du pilon) et le couvercle empéchent le pilon de toucher
les couteaux lorsque le couvercle est correctement fermé.

+  Le récipient doit étre rempli aux % (ou moins) lorsque le pilon est utilisé.

+  Afin d'éviter une surchauffe, n'utilisez pas le pilon plus de 30 secondes consécutives.

+ Maintenez le pilon droit pour permettre la circulation d'ingrédients trés épais. Dans le cas
contraire, placez le pilon sur le coté du récipient.



Verrouillage du E Déverrouillage du
bouchon du couvercle i bouchon du couvercle

FIGURE A
Vue d'en haut des options de verrouillage du couvercle

Languette indiquant
Appuyez sur le dessus de la la position
languette du récipient pour

retirer le couvercle

Rebord

Languette du
récipient

FIGURE B

Appuyez sur le dessus de
la languette du récipient
pour retirer le couvercle

e )
2]

Languette indiquant la position

Rebord

Languette latérale
du couvercle T ———,

FIGURE C

Couvercle en deux parties - récipient en polycarbonate de 64 onces /2,0 litres (FIGURE B)
Le couvercle en deux parties est facile a nettoyer, a installer et a enlever.

Le couvercle est doté d'un rebord continu qui s'insére dans les languettes du récipient. Appuyez
sur I'un des cotés du rebord sous une languette, et, avec votre main, poussez sur la languette
opposée pour fermer le couvercle.

Pour retirer le couvercle, placez les mains autour du couvercle en appuyant avec vos pouces sur
les languettes du récipient. Poussez et soulevez en méme temps.

Pour fermer le bouchon du couvercle : (FIGURE A) Placez le bouchon du couvercle sur le
couvercle et alignez I'une des languettes indiquant la position sur le symbole signalant que le
bouchon n'est pas verrouillé. Enfoncez le bouchon dans le couvercle et tournez-le jusqu'a ce que
la languette soit alignée sur le symbole (tournez le couvercle pour vous assurer que le bouchon
est bien en place - le pied de verrouillage doit étre inséré dans les encoches de verrouillage
du couvercle). La surface inférieure du bouchon doit étre serrée contre le dessus du couvercle.
Le bouchon du couvercle peut étre retiré lorsque vous utilisez le pilon ou ajoutez des ingrédients.
Pour retirer le bouchon, tournez-le et alignez-le sur le symbole indiquant une position déverrouillée.

MISE EN GARDE : n'utilisez pas un couvercle en une partie pour mélanger des ingrédients
chauds. A ne pas utiliser avec un pilon.

Couvercle en deux parties - récipient empilable en polycarbonate de 32 onces /0,9 litre
(FIGURE C)

Le couvercle en deux parties est facile a nettoyer, facile a installer, a enlever et a fermer.

Enfoncez le couvercle dans le récipient jusqu'a ce que les languettes latérales se clipsent sous
le bord du récipient.

Pour retirer le couvercle, tirez doucement sur les languettes latérales du couvercle.

Pour fermer le bouchon du couvercle : (FIGURE A) Placez le bouchon du couvercle sur le couvercle
et alignez I'une des languettes indiquant la position sur l'un des symboles signalant que le
bouchon n'est pas verrouillé. Enfoncez le bouchon dans le couvercle et tournez-le jusqu'a ce que
la languette soit alignée sur le symbole (tournez le couvercle pour vous assurer que le bouchon
est bien en place - le pied de verrouillage doit étre inséré dans les encoches de verrouillage du
couvercle). La surface inférieure du bouchon doit étre serrée contre le dessus du couvercle.

Le bouchon du couvercle peut étre retiré lorsque vous utilisez le pilon ou ajoutez des ingrédients.
Pour retirer le bouchon, tournez-le et alignez-le sur le symbole indiquant une position
déverrouillée.

Couvercle en deux parties - récipient empilable/en polycarbonate de 48 onces /1,4 litre
(FIGURE D)
Le couvercle en deux parties est facile a nettoyer, facile a installer, a enlever et a fermer.

Enfoncez le couvercle dans le récipient jusqu'a ce que les languettes latérales se clipsent sous
le bord du récipient.

Pour retirer le couvercle, pincez les languettes sur les deux cotés du récipient et tirez vers le haut.
Le bouchon du couvercle peut étre retiré lorsque vous utilisez le pilon. Faites tourner le bouchon
pour le serrer ou pour le retirer.

Couvercle en deux parties - récipient de 32 onces /0,9 litre Advance* (FIGURE E)

Le couvercle en deux parties est facile a nettoyer, facile a installer, a enlever et & fermer.
Pour enlever un couvercle verrouillé en place, relevez les deux languettes et tirez vers le haut.
Faites tourner le bouchon central du couvercle pour le fixer ou I'enlever.

Couvercle en une partie (facultatif) - récipient de 32 onces /0,9 litre Advance® (FIGURE F)

Le couvercle en une partie est facile a nettoyer, facile a installer, a enlever et a fermer.
Ce couvercle ne dispose pas de bouchon.
Ajoutez les ingrédients par l'orifice situé sur le dessus.

FIGURE D

FIGURE E

FIGURE F
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REMARQUES IMPORTANTES !

M.es appareils Vitamix s'accompagnent de différentes options de commande. Veillez a respecter les consignes concernant votre modele.

Modéle Drink Machine Advance/Bar Boss Advance
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& Vitamix.

Bouton de mise sous tension : ce bouton est situé a I'avant de I'appareil, sous le panneau de
controle (Figure A). Il contrdle I'alimentation de I'appareil. Quand I'appareil est branché,
positionnez I'interrupteur sur On (Marche) pour préparer I'appareil a mélanger.

Positionnez l'interrupteur sur Off (Arrét) pendant la nuit ou lorsque I'appareil est laissé

sans surveillance.

Bouton Start (@)/Stop (@) (Démarrer/Arréter) : il s'agit d'un interrupteur lumineux.
Lorsqu'il est allumé, il indique que I'appareil I'est également. Appuyez sur le bouton de
démarrage pour activer le réglage du programme, et appuyez une nouvelle fois pour
interrompre un cycle en milieu de mélange. Lorsque I'appareil fonctionne, vous pouvez
arréter un programme en appuyant sur le bouton Start/Stop (Démarrer/Arréter).

Touche Programme : cette touche permet a l'utilisateur de sélectionner I'un des
programmes préréglés. L'appareil s'éteindra automatiquement a la fin du programme.

Un programme est activé lorsque le bouton de mise sous tension est enclenché.

Bouton a impulsion (L) : ce bouton peut étre utilisé pour rafraichir rapidement le contenu du récipient. Pour ce faire, appuyez sur le bouton et maintenez-le enfoncé aussi longtemps que
nécessaire. Le bouton Pulse (Impulsion) peut uniquement étre utilisé lorsque le bouton de mise sous tension est enclenché.

FIGURE A

Modéle Drink Machine Two-Step

1

Bouton de mise sous tension : appuyez vers le haut pour mettre I'appareil sous tension. Appuyez vers le bas pour
mettre 'appareil hors tension. Les temps affichés indiquent les temps totaux. Lorsque I'appareil fonctionne, vous o ®
pouvez arréter le minuteur en appuyant sur le bouton Start/Stop (Démarrer/Arréter). start| stop

Timer

Touche Timer (Minuteur) : cette touche permet a I'utilisateur de sélectionner les réglages de la minuterie.
La minuterie est indiquée en secondes. Le minuteur s'active uniquement lorsque l'interrupteur d'alimentation
électrique est sur On (Marche). Le blender s'éteindra automatiquement a la fin du temps prédéfini.

Bouton Start (<) / Stop () Timer (Marche/Arrét du minuteur) : il s'agit d'un interrupteur lumineux. Lorsquil ~
est allumé, il indique que I'appareil I'est également. Appuyez sur le bouton Start/Stop Timer (Marche/Arrét &TWtﬂmix
du minuteur) pour activer le réglage de la minuterie, et appuyez une nouvelle fois pour interrompre un cycle
de mélange.

Modéle Bar Boss

g "3°\ngh Power
Bouton de mise sous tension : ce bouton est situé a I'avant de I'appareil, sous le panneau o
de controle (Figure A). Il contréle I'alimentation de I'appareil. Quand I'appareil est

branché, positionnez I'interrupteur sur On (Marche) pour préparer |'appareil @ mélanger.
Positionnez l'interrupteur sur Off (Arrét) pendant la nuit ou lorsque I'appareil est laissé
sans surveillance.

Touche Timer (Minuteur) : cette touche permet a l'utilisateur de sélectionner les réglages
de la minuterie. La minuterie est indiquée en secondes. Le minuteur s'active uniquement
lorsque l'interrupteur d'alimentation électrique est sur On (Marche). Le blender s'éteindra
automatiquement a la fin du temps prédéfini.

Bouton Start (@) / Stop (@) Timer (Marche/Arrét du minuteur) : il s'agit d'un interrupteur
lumineux. Lorsqu'il est allumé, il indique que I'appareil I'est également. Appuyez sur le bouton
Start/Stop Timer (Marche/Arrét du minuteur) pour activer le réglage de la minuterie, et
appuyez une nouvelle fois pour interrompre un cycle de mélange.

Bouton & impulsion (L) : ce bouton peut étre utilisé pour rafraichir rapidement le contenu du récipient. Pour ce faire, appuyez sur le bouton et maintenez-le enfoncé aussi longtemps que
nécessaire. Le bouton Pulse (Impulsion) peut uniguement étre utilisé lorsque le bouton de mise sous tension est enclenché.

®
start| stop
Timer

& Vitamix
FIGURE A

Modéle Drink Machine Two-Speed

1
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Bouton de mise sous tension : appuyez vers le haut pour mettre I'appareil sous tension.
Appuyez vers le bas pour mettre I'appareil hors tension.

Interrupteur High/Low (Haut/Lent) : appuyez vers le haut pour obtenir une vitesse Haute.
Appuyez vers le bas pour obtenir une vitesse Lente.

& Vitamix.




INSTRUCTIONS GENERALES

AVERTISSEMENTS !

« Lorsque I'appareil n'est pas utilisé, débranchez-le de la prise.

+ Si vous entendez un changement dans le son que fait I'appareil, ou si un objet dur ou étranger entre en contact avec les couteaux, ne servez pas le contenu du récipient. Vérifiez
votre ensemble de couteaux afin de détecter toute piece desserrée, éraflée ou manquante. Le cas échéant, remplacez I'ensemble de couteaux par un nouveau.

Al des liquid h.

Lorsque vous ds, veillez a toujours :

+ Manipuler les produits avec précaution. Les éclaboussures et la vapeur peuvent vous ébouillanter.

+ Fermer le couvercle afin de I'empécher de sauter lorsque I'appareil est utilisé.

+ Commencez avec la vitesse variable 1 et augmentez rapidement jusqu'a 10. Ne commencez jamais a la vitesse la plus élevée lorsque vous mélangez des ingrédients chauds.
+ Ne laissez pas les préparations, les liquides ou les aliments sécher a dans le bol. Rincez aprés usage. Les produits secs peuvent se coincer dans le couteau et user le joint de palier au

moment de redémarrer 'appareil. Ne placez pas les bols au congélateur.

+ Une température trés basse associée a des aliments trés chauds et/ou a 'action immédiate et rapide des couteaux peut féler le bol. En raison de la nature des polycarbonates utilisés dans
les récipients Advance, I'utilisation au microonde et le nettoyage dans le lave-vaisselle ne sont pas recommandés.

~

J

Conseils relatifs au mélange

1. Placez d'abord les liquides et les aliments mous dans le récipient, puis les aliments
solides et la glace en dernier. Bien que cela ne soit pas nécessaire pour le mélange, vous
pouvez couper ou émietter les aliments en petits morceaux pour pouvoir les mesurer plus
précisément. Il est recommandé d'utiliser des fruits décongelés ou partiellement décongelés.
Il est conseillé d'utiliser la vitesse Haute pour les mélanges d'aliments plus résistants.

2. Placez le récipient sur I'embase moteur en I'alignant sur le socle de centrage ancré dans
I'embase (e moteur doit étre totalement arrété afin que vous puissiez positionner le
récipient). Les bols ne doivent pas étre utilisés pour des aliments durs
ou secs. Evitez de faire fonctionner votre appareil lorsque le bol est vide.

3. Utilisez toujours un couvercle lorsque vous mélangez des aliments. Pour le mélange
d'ingrédients chauds, le couvercle doit étre correctement fixé en place. Pour le mélange de
liquides chauds, n'utilisez NI un couvercle sans maintien NI un couvercle en une partie.

4. Branchez |'appareil dans la prise la plus proche (s'il est débranché). Allumez le bouton de
mise sous tension. Activez un programme en sélectionnant le réglage souhaité sur la touche
et en appuyant sur le bouton Start/Stop (Démarrer/Arréter) situé sur la gauche.

5. Sila préparation cesse de circuler, il se peut qu'une bulle d'air se soit formée. Modéles Drink
Machine Two-Speed, Drink Machine Two-Step et BarBoss : insérez le pilon par le couvercle
pendant le mélange. Modéles Drink Machine Advance et Bar Boss Advance : arrétez le
moteur, retirez le récipient de 'embase, et ramenez ou raclez la préparation des deux cotés
du récipient vers le centre a l'aide d'une spatule en caoutchouc afin d'éloigner les bulles d'air
des couteaux. Remettez le couvercle et continuez de mélanger.

6. Enraison de la vitesse de mélange de I'appareil, les durées sont fortement réduites par
rapport aux appareils des autres fabricants. Jusqu'a ce que vous soyez habitué au blender,
surveillez étroitement votre préparation pour éviter tout mélange excessif.

7. Aprés avoir éteint le blender, attendez que le couteau s'arréte completement avant de retirer
le couvercle ou le récipient de I'embase du moteur.

8. Pour utiliser le bouton Pulse (Impulsion) afin de rafraichir les boissons : veillez a ce que
I'appareil soit sous tension. Lorsque le récipient est sur I'embase moteur, enfoncez le bouton
Pulse (Impulsion). Relachez le bouton pour arréter le moteur.

9. Débranchez le blender lorsque vous ne I'utilisez pas.

Consignes relatives au Bar Boss et au blender avec minuteur

1. Respectez les ETAPES 14 3 susmentionnées.

2. Allumez le bouton de mise sous tension. Activez le minuteur en sélectionnant le réglage
souhaité sur la touche et en appuyant sur le bouton Start/Stop Timer (Marche/Arrét du
minuteur) situé sur la gauche.

Remarque : sur 'appareil, le bouton Start/Stop Timer (Marche/Arrét du minuteur) est allumé lorsque

I'appareil I'est également. Evitez de toucher les parties en rotation.

3. Respectez les ETAPES 5 & 10 susmentionnées pour terminer le mélange.

Programmes préréglés BarBoss* Advance® & Drink Machine Advance*

La section ci-dessous reprend les paramétres des six programmes préréglés pour les appareils
BarBoss Advance et Drink Machine Advance. Ces programmes, numérotés de 1 a 6, correspondent
aux cycles de mélange adaptés aux boissons les plus fréquemment préparées. L'appareil fonctionnera
pour un cycle complet si vous sélectionnez I'un des six programmes préréglés. L'appareil s'arrétera
automatiquement lorsque le cycle est terminé. Un cycle peut varier en vitesse et en durée. Les options
préréglées de votre appareil peuvent varier en raison des modifications apportées aux programmes
ou de la programmation spécifiquement définie pour votre entreprise. En raison de la différence dans
les recettes, vous pouvez également obtenir des résultats différents.

Réglage 1: (:15) mélange les boissons légeres & base de jus de fruits et de glace.

Réglage 2: (:18) mélange les boissons au café légéres.

Réglage 3: (:21) crée une boisson spécifique d’'une consistance épaisse.

Réglage 4: (:24) crée des boissons au café et a la creme glacée classiques qui nécessitent

un mélange un peu plus long.

mélange une boisson fouettée classique.

mélange les fruits congelés épais et les ingrédients durs pour obtenir une
boisson fouettée épaisse, mais consistante.

Réglage 5: (:27)
Réglage 6 : (:30)

PROGRAMMATION

Les appareils BarBoss®* Advance® et Drink Machine Advance® sont préréglés selon des paramétres spécifiquement optimisés pour le récipient Advance®. Vous pouvez personnaliser les
programmes en utilisant une puce de programmation ou un kit logiciel de programmation disponible auprés de Vitamix®. Appelez votre distributeur ou le service a la clientéle pour obtenir

de plus amples informations.

Bien que votre appareil soit défini en usine avec les programmes, respectez les instructions lorsque vous utilisez une puce de programmation

personnalisable.
Programmation avec une puce personnalisable

1. Mettez I'appareil sous tension en utilisant le bouton de mise sous tension situé a I'avant de I'appareil, en dessous du panneau de controle.

2. Enlevez le récipient et soulevez I'avant de I'appareil de maniére a pouvoir voir le port de programmation. En faisant face a I'appareil,
insérez la puce de programmation personnalisable, les barres de contact argentées vers le haut et la mention « THIS SIDE FACING TO
THE FRONT OF THE MACHINE » (Ce coté orienté vers I'avant de |'appareil) vers vous, dans le port situé sous I'étiquette.

3. Les six programmes préréglés seront reprogrammés dans un délai de 5 secondes.

4. Enlevez la puce de programmation, remettez-la dans son emballage d'origine et conservez-la dans un endroit facilement

accessible et sr.
5. Replacez I'appareil sur ses pieds et remettez le récipient.

Port de programmation - redéfinition des programmes préréglés selon les paramétres d'usine
1. Mettez I'appareil hors tension en utilisant le bouton de mise sous tension situé a 'avant de |'appareil, en dessous du

panneau de controle.

5. Replacez I'appareil

_/

BAS DE
L'APPAREIL

2. Maintenez le bouton Pulse (Impulsion) enfoncé tout en remettant I'appareil sous tension a I'aide du bouton de mise

sous tension.
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NETTOYAGE ET DEPANNAGE

REMARQUES IMPORTANTES !

*Veillez a bien tordre votre chiffon ou votre éponge lorsque vous nettoyez les
commandes ou les pieces électriques.

**Pour prolonger la durée de vie du récipient, Vitamix® recommande I'utilisation de
savons a pH faible, tels que du liquide vaisselle (Ivory Liquid®).

** Solution de nettoyage recommandée : 1,5 cuillére & café /7.4 ml de Javel domestique
ou professionnelle dans 2 quarts /2,0 litres d'eau.

Produits de nettoyage : n'utilisez pas d'agent nettoyant abrasif ou de la Javel

concentrée pour le nettoyage. N'utilisez pas de nettoyant contenant des désinfectants

sur les récipients.

Nettoyage : au bout d'un certain temps, les boutons peuvent devenir collants.

Débranchez I'appareil et utilisez un chiffon humidifié avec de I'eau et un détergent

doux pour nettoyer les bords des boutons jusqu'a ce qu'ils fonctionnent sans probléme.

Nettoyez minutieusement, en faisant attention a ne pas laisser infiltrer de I'eau ou

Kd’autres liquides dans les boutons. Séchez a I'aide d'un chiffon en coton doux. /

Embase moteur/panneau de contréle

1. Débranchez le cordon d'alimentation.

2. Lavez délicatement la surface extérieure a l'aide d'un chiffon en coton doux humidifié
dans une solution légére d'eau chaude et d'un détergent non abrasif ou d'un produit
nettoyant liquide non abrasif en bombe. N'immergez jamais le socle-moteur dans I'eau
ou dans d'autres liquides.

3. Nettoyez minutieusement les boutons pour qu'ils tournent librement. Au bout d'un certain
temps, ils peuvent devenir collants. Débranchez I'appareil et utilisez un chiffon humidifié
avec de I'eau* et un détergent doux pour nettoyer les bords des boutons jusqu'a ce qu'ils
fonctionnent sans probléme. Appuyez sur les boutons a plusieurs reprises pour éliminer
tout résidu séché sous ces derniers. Ne laissez pas les boutons collants, au risque de les
endommager. Nettoyez minutieusement, en faisant attention a ne pas laisser infiltrer de
I'eau ou d'autres liquides dans les boutons.

4. Séchez a I'aide d'un chiffon en coton doux.

Couvercle
Séparez le couvercle de son bouchon. Lavez a I'eau chaude et savonneuse. Rincez bien a I'eau
courante, puis séchez. Remontez I'ensemble avant utilisation.

Récipient et couvercle

Pour garantir une durée optimale du récipient, ne le nettoyez pas au lave-vaisselle.

1. Pour nettoyer : remplissez 1/4 du récipient avec de I'eau chaude (110 °F/43 °C) et ajoutez
quelques gouttes de liquide vaisselle.”* Remettez le récipient sur I'embase moteur et
replacez fermement le couvercle en deux parties. Faites fonctionner I'appareil pendant
30 secondes. Videz le récipient. Répétez cette étape.

2. Pour rincer : remplissez les 3/4 du récipient avec de I'eau chaude (110 °F/43 °C) mais
n'ajoutez pas de savon. Réinstallez le bol sur le socle-moteur et positionnez fermement
le couvercle en deux parties. Faites fonctionner 'appareil pendant 30 secondes. Videz le
récipient.

3. Sides résidus solides sont toujours présents, retirez I'ensemble de couteaux et nettoyez
toutes les pieces du récipient dans de I'eau chaude et savonneuse. Rincez et séchez.
Réassemblez le tout avant de procéder a I'étape suivante. Ne mouillez pas I'ensemble
agitateur de couteaux.

4. Pour désinfecter : s'il ne reste plus de résidus solides aprés I'étape 2 ou a la fin de I'étape 3,
remplissez les 3/4 du récipient d'un mélange désinfectant.*** Remettez le récipient sur
I'embase moteur et replacez fermement le couvercle en deux parties. Faites fonctionner
l'appareil & haute vitesse pendant 30 secondes. Arrétez I'appareil et laissez reposer la
préparation dans le récipient pendant 1 minute 1/2 supplémentaire. Versez la préparation.

5. Réinstallez le bol sur le socle-moteur et laissez I'appareil fonctionner a vide pendant
5 secondes de plus. Ne rincez pas aprés désinfection. Laissez sécher le bol a I'air libre.

32

Problémes : Actions possibles :

+  Les vibrations augmentent a. Vérifiez I'ensemble de couteaux afin de détecter
+ Lebas du bol fuit toute piéce desserrée, endommagée ou éraflée et
+  Lebruit du récipient augmente remplacez-la, le cas échéant.

b. Serrez 'écrou de maintien a l'aide d'une clé en
tournant dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce qu'il soit bien serré.

+  L'appareil ne fonctionne pas a.  Assurez-vous que le cordon d'alimentation est
bien branché dans la prise électrique.

b. Assurez-vous que les boutons sont propres et
peuvent étre enclenchés sans probléme.

¢ Laprotection thermique peut avoir éteint
I'appareil. Mettez I'appareil hors tension pendant
une durée allant jusqu'a 45 minutes pour le

réinitialiser.
+  Les couteaux émettent a. Ladouille d'entrainement est peut-étre cassée.
un bruit sourd Inspectez la douille afin de détecter une fissure
+  Les couteaux ne tournent pas au centre ou une dent usée, et remplacez par une

nouvelle douille d'entrainement (référence no 891).
Les instructions sont incluses avec la piéce.

b. Les roulements des couteaux doivent étre
remplacés. Faites tourner les couteaux a l'aide de
la broche d'entrainement située dans le fond du
récipient. Si les couteaux tournent librement sans
résistance, remplacez I'ensemble de couteaux.

+  L'appareil ne fonctionne pas Vérifiez le bouton de mise sous tension afin de vous
lorsque le bouton Start/Stop assurer qu'il est allumé. Remarque : le bouton Start/
(Démarrer/Arréter) est activé Stop (Démarrer/Arréter) est allumé lorsque I'appareil

I'est également.

+  L'appareil fonctionne de a. Eteignez et allumez & nouveau I'appareil pour
fagon irréguliere réinitialiser la programmation.

b. Réinitialisez 'appareil selon ses paramétres

+  Leréglage sélectionné lance

A d'usine d'origine.
le mauvais programme 9

Si vous ne parvenez pas a réparer votre appareil en suivant ces suggestions, vous pouvez solliciter
notre aide en appelant I'assistance technique de Vitamix® au 800 886-5235. Si vous avez acheté votre
matériel en dehors des Etats-Unis, contactez votre distributeur local Vitamix, appelez la Division
internationale de Vitamix au +1 440 782-2450 ou envoyez un e-mail a international@vitamix.com
pour trouver un distributeur prés de chez vous. Pour obtenir une assistance en ligne, consultez la page
www.vitamix.com/commercial.

REMARQUES IMPORTANTES !
N

REMARQUE : la protection thermique peut arréter le moteur afin de I'empécher de
surchauffer. Pour redémarrer |'appareil, mettez-le hors tension et attendez que le moteur
refroidisse (jusqu'a 45 minutes). Vous pouvez accélérer le refroidissement en plagant
I'embase moteur dans un endroit frais. Débranchez d'abord I'appareil. Pour accélérer
encore le processus, essayez de faire circuler de l'air a l'aide d'une aspiration ou d'un
ventilateur dirigé vers le bas de I'embase. Lorsque la protection thermique coupe le moteur,
examinez vos techniques de travail et vos instructions.

Vos recettes peuvent étre trop épaisses (ajoutez du liquide), avoir été mélangées trop
longtemps & une vitesse trop basse ou contenir une quantité insuffisante d'ingrédients.
Si le moteur semble surchauffer mais que la protection thermique n'a pas éteint I'appareil,
arrétez I'appareil et retirez le récipient de I'embase.

Respectez ces consignes pour les appareils Two-Speed et Variable Speed Drink, ainsi que
Vita-Preps : définissez la touche sur HAUTE (no 10). Mettez 'appareil en marche et laissez-
le tourner pendant 1 minute. Faites attention a ne jamais toucher les piéces en rotation
pendant que vous utilisez I'appareil.

Respectez ces instructions pour I'appareil BarBoss et les blenders avec minuteur : définissez
la minuterie sur 20 secondes. Mettez I'appareil en marche et laissez-le tourner pendant
20 secondes. Répétez cette étape a 3 reprises, pendant un total d'une minute. Faites

Qttention a ne jamais toucher les pieces en rotation pendant que vous utilisez 'appareil. /




Y5 Vitamix

BarBoss (Bce mogenu) n Drink Machine (Bce moaenn)

\M0100, VMO100A, VMO01008, VMO100C, VM0101,VM01018, YMO0101C, VMO0104, YM0105, VMO105A, VMOT05E, VMO110, VMO110A, VMO113, n VM0127

AHrAMACKNIA 1
Hemevkuit 9
ILIBeackuit 17
Opanuy3cku 2
Pycckui 3
Wenawckuit 41
VranbAHckmit 49
Mopryranbekuit 57
Apabickuit 65
(OB503HAYEHUA

Mpenynpexpaexve. BHumaHme!

HW B KOEM CJTYYAE He npukacaiTech K iBUXKYLLMMCA YacTAM
ycTpoiicTaa. He nomellaiite pyKu Unu MHCTPYMEHTbI B KOHTeiIHep.

Bo Bpema paGoTbl YCTPOICTBA KPbILLKa 11 TPOGKA ANA KPbILLIKY [OMKHbI
HaXOANTbCA Ha CBOWX MECTaX.

OnacHocTb nopaxeHnA 3NeKTPUYeCKMm TOKOM. npOllTVITe N NprYMnTe K CBEAEHWNIO PYKOBOACTBO MONb30BaTena.

Bbicokas Temnepatypa npu CMeLlnBaHumn ropadmx )KI/IF[KOCTGIZ. He norpy)KaVlTe yCTpOVICTBO B KNAKOCTb.

© e B>

HE NMOMELLATE HuKakue npeameThl B KOHTEHep BO Bpems paboTbl I /
6nexgepa.

BkntoueHwe 1 BbiKNoUeHne yCTpOﬁCTBa.

o

OTKnlovaliTe NuTaHNe, eCnv Bnerpep He NCNONb3yeTCs, a Takke Nepe/ OYUCTKON, 3aMEHOV BCMOMOTaTeNbHbIX MPUCMOCOBNEHMiA Unu Koraa Bo Bpema paboTbl 6neHaepa
Heo6XoAMMO My ITbCA K €70 ABUXYLUMMCA YaCTAM.

@ 2 >

MHOOPMALMA O MEPEPABOTKE

/13roT0BUTENb 3TON0 U3/ILNNA OCO3HAET HEOOXOAUMOCTb 3ALLUNTHI OKpYXatoLLieil cpenp.

370 M3enue MOXeT (0Aepxatb BeLecTBa, BpeAHble AnA 0pr>«amu4eﬁ Cpefibl npy yTUNn3aLumn B MeCTax, He y(TaHOBNEHHbIX 3aKOHOAATENbCTBOM (Hanpumep, Ha (BaNKax).
(umBon n1epeyepKHyTOro MyCOPHOTo KOHTe/iHepa HaHeceH Ha 3TOM W3JeNN B kauecTBe peKoMeHaLuu 0CyLLecTBAATL I'IEpr&ﬁOTKy 10 Mepe BO3MOXHOCTH.

Cobniopaitte NPUHLMANDI 3KONOrYecKoii OTBETCTBEHHOCTH: 110 UCTEYEHIN (poKa 3kcnnyatawim Bosspamal?ﬁe U3fenHe B MeCTHbIiA LieHTp no nepepaﬁon(e 0TX0/108B.

Kopnopauus Vita-Mix
Kommepueckuii otaen
lMonHbIi accopTUMeHT u3genuin Vitamix cm. Ha 8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 US.A.
Beb-canTe vitamix.com. Ten.: 440-235-0214  3n. nouta: commercial@vitamix.com



NIpaByNa TEXHIKN 6630NacHoCTH, BKAK0YaA CnefyloLume.

OnacHocTb nopa)xeHns NeKTpuYyecKNM TOKOM.
Wcnonb3yiire TONIbKO 3a3emnetHyto poseTky.

HE n3Bnexaiite 3a3eMnAloLLMil KOHTAKT.

HE ucnonb3yiite nepexopHuk.

HE ucnonb3yiiTe yanuhutens.

A NPEAYNPEXAEHVE

Bo u36exaHne nonyyeHus renecHbiX NoBpe/AeHMil BbINONHAITe cnefylowye TpeGoBanua.
ﬂepen Ucnonb3oBaHnem 31oro y(rpoﬁcrsa NpouTUTE U NPUMHUTE K CBeZEHUI0 aAHHOR PYKOBOACTBO N0 JKCNyaTaLuy. (oﬁnmname 0CHOBHbIE

A\ MPERYNPEXAEHUE

He(OﬁIIIOAEIWIE MIKTPyKI.[VIﬁ MOXKET NpUBECTH K CMepPTU UK NopaXeHNio NeKTpUYeCcKUM TOKOM.

NEPEA WCMOJIb3OBAHWEM BJIEHAEPA MPOMTUTE BCE WHCTPYKLUW,

NPABWA TEXHUKU BE3OMACHOCTU U NMPEAYNPEXAEHUA.

1. MpouTwTe Bce yKasaHu.

2. Bo ubexanue pucka mopaxeHis IneKTPUYECKUM TOKOM He NOrpyKaiiTe MOTOPHbIii 610K B BoAY Ui Aipyrite
KUIKOCTH.

3. 3a petomu, ucnonb3ylouumu 6nexep unu
Habniogatb B3poCnble.

4. Otkniovaitte kabenb NUTaHUA OT PO3ETKM Ha BpemA NPocToA ycTpoidcTea Vitamix®, a Takxe nepes pasbopkoid,
YCTaHOBKOIA U CHATHEM AeTaneit it 0uCTKOit 060pyioBaHMA (Kpome KoHTeiiHepa).

5. He potparuBaiirecs o JBIKYLMXCH AeTaneii, 0CO0EHHO HOXeil.

6. He ucnonb3yiite HeucnpasHblii npubop, B oM uucne npu6Op C NOBPEXAEHHbIM Kabenem unu BUNKoii, ynapiunii
WM UMeloLLYiE uHble oBpexaeHns. Ecnn 06opyposatie Gbino npuobpertero 8 CLUIA, no Bonpocam nposepki,
PEMOHTa 11 BO3MOXHOI 3aMeHbl, a Takie PerynupoBKi MexaHUYeckoii Unu SNeKTpUdeckoii YacTn bnewaepa
obpatuaittecs B cnyxby TexHuueckoit noaaepxku Vitamix no TenegoHy 800-886-5235. Ecnn 06opynoBatme
6bino npuodp 3amp CLUA, obpawaiitech Ky  AUCTpUGbIOTOPY Vitamix.
(BefieHYA 0 MeCTHOM AUCTPUGBIOTOPE MOXHO NONYUHTL B MeXAyHapoAHOM noapasaenexiu Vitamix no Ten.
+1-440-782-2450 wnut aapecy 3neKTPOHHoii nouTsl international @vitamix.com.

7. Mcnonb30BaHye HaCAA0K, B TOM YMCNe 6aHOK ANA KOHCef He nHe

Komnanueit Vitamix, Moxer NpuBeCTH K BO3HUKHOBEHMIO N0OXapa, NOPaXeHuto 3NMeKTPUYeCkUM TOKOM Ui

W 6neHaepom, AOMKHbI

A PALOM C P

16. Bo Bpems pabotbl ycTpoiicTsa Vitamix KpbiLuka AomKHa ObiTb ycTaHOBNEHa Ha MecTo.

17. BHUMAHWE! Ecnu Ha nepekntouaTene 3anycka W OCTAHOBKY, PacnonoxeHHOM Ha nepegHeii naHenu, (Betutea
CBETOBOIA IIHAMKATOP, 370 03HAYaET, YT0 NUTaHUE BKNIoYeHo 1 6new/iep roTos K pabote. lpex e yem npukacaTbca
K [BIDKYLMMCA JeTanaM, BbIKMIOUMTE NUTaHUe WM OTCORAWHWTE YCTPOiiCTBO. MlepeBoauTe BbIKAOYaTeNb
nuTania 8 nonoxetue Off (Bbikn.) Ha Houb UNK Ha BPeMs, KOra yCTPOWCTBO OCTaeTcA 6e3 npucMotpa.

COXPAHWUTE 3TY UHCTPYKLINIO

BAMHbIE MPUMEYAHNA

WHCTpYKLIM, CopepXaLLyteca B 3TOM PyKOBOACTBE M0 3KCTTyaTaLvt 1 YXOAY, He ABAAIOTCA ICYepMbIBaIoLLMMIA
B OTHOLLIEHUY BCeX BO3MOXHIX YCNOBYIA U cUTyalyuit. CnefiyeT pyKOBOACTBOBATLCA 3APaBIM CMbICTIOM
1 COBMI0aTb OCTOPOXHOCTb NPV KCNYATL{MH M TEXHYECKOM 00CTyBaHUM Mto6oro YCTpoiicTea.

BAXHDBIE YKA3AHUA MO nosoay BE3OMACHOW 3KCTUTYATALIUM
YCTPOUCTBA

He octagnsitre paboralowuit 6nenaep Vitamix 6e3 npucmorpa.

Bee paﬁOTbI 110 PEMOHTY, TEXHUYeCKOMY 00¢ Wnu 3ameHe B O/KHbI A

nonyYeiio TpaBMbl. He uci HacaAKkH, He | I He np i Vitamix,

it Vitamix unu npecTaBuTeNnem aBTopU30BAHHOTO LEHTPA TEXHUYECKOI MOAACPXKH.

1I0CKONbKY B NPOTUBHOM CNy4ae 3T NpUBEAET K rapantin. He TCA AMOCTOATENbHO
BHOCUTb w 0 /aHHOrO Mp6OPa, NOCKOMbKY 3T0 MOXET CTaTb MPUYMHOIA
TpaBM.

8. Heucnonb3yiite ycTpoilCTBO BHe NOMelLeHIS.

9. He ponyckaiire, uro6bl kabenb MUTaHIA KOHTAKTUPOBAA C FOPAYMMI MOBEPXHOCTAMI WM (BUCAN C Kpan CTona
WU NPUNaBKa.

. He yctananusaiiTe Gnexzep pagom ¢ ropayeit rasoBoii/>neKTpUYECKoii NANTOR WM Ha Hee, B pasorpeTblit
JyX0BOIA LLIKaQ 1 He onycKaiiTe KOHTaKTa 6neHzepa C FopAYMMM NIOBEPXHOCTAMIL BHeLLHIe UCTOUHMKM Tenna
MOTYT CTaTh MPUYUHOI BO3HUKHOBEHIA HeUCnpaBHoCTelt mpuopa.

. Bo Bpema skcnnyaTaumy 6nenyiepa He onyckaiite B KOHTEIHeP pyKit Ui CTONOBbIE Mp6OPbI, uTo6bl U3bexaTh
NONYYeHUs CePbe3HbIX TeNlecHblx TpaM W (wnu) noBpexaeHuit ycrpoiictea Vitamix. Ecnu ycrpoiicreo

, MOXHO C I nonarky. Ecnm | KpbILLIK yC Ha MecTo, B0
BpeM#A PaboTbl MOTOpa MOXHO HCTIONb30BaTb TPam6oBKy Vitamix, KoTopas npuo6peTaeTcA oTAENbHO.

. TIPEAYNPEXJEHME. Hox 3a0cTpen. Cobntopaiite 0cTOpoXHOCTb BO BpeMA IKCIyaTaLth YCTpOiicTBa.

+ Hu B Koem cnyyae He CHUMaitTe HOX, eCTM KOHTeViHep HaXOATCA Ha MOTOPHOM 6rioKe.

+ He wcnonb3yiite yCTPOiCTBO C paciuaTaHHbIM, 3a3yOpeHHbIM WM NOBPEXJeEHHbIM HOXOM. Takoil Hox
Heo0X0gMMO Cpasy Xe 3aMeHuTb.,

+ Bowu3bexatie pucka nonyyeHws TPaBM HOX HH B KOEM CTlyuae He CTe/iyeT yCTaHaBAMBaTb Ha MOTOpHbIii 610K,
€U/t Ha 5TOT 710K He yCTaHOBAEH KOHTeiiHep 6nekaepa.

13. Maka I 3arpy3ka KONMYECTBY YHUMA WA NUTPOB, YKA3aHHOMY Ha
KoHTeiiHepe (Hanpumep, 0,9 n wan 32 yHumw). B Cnyyae cMeWnBaHUA TyCTbIX MACC 3arpy3Ka CYLLECTBEHHO
CHIKaeTCA.

14. Ecnv npu cveLuMBaHN MCNONb3yeTcA TPaMOOBKa, KoHTeiiHep CleyeT HanomHATb He Gonblue wem Ha 2/3. Mpun

U P C He JOMKHO AMUTbA Gonbluie 30 ceKyHz noApaa.

. BHAMAHUE! Ecan ycTpoidcTBo MCNoNb3yeTca B 3BYKOU30AMPYIOLIMX Kamepax, He 0fio6peHHbIX KomnaHueit
Vitamix®, MoryT BO3HUKHYTb Mpo6nembl C OXna/eHuem, NMPUBOAALLME K BbKAioueHio npubopa u3-3a
TeMnepaTypHoii nieperpy3Kit it nocieAyloLLEeMy NoBPeXAeHHIo MoTopa.

=

=
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YBEOMMEHME. HECOBMIOLEHUE KAKUX-BO BAXHbIX MPABMN TEXHVKY BE3ONACHOCTI U YKA3AHII MO

110BOAY BE30MACHOM JKCMNYATALMI YCTPOVICTBA PACCMATPUBAETCA KAK HEMPABUNbHOE MCMONb30BAHME

BMEHLEPA VITAMIX, KOTOPOE MOXET MOBAIEYL 3A COBOW AHHYMMPOBAHUE MPEAOCTABNEHHOM TAPAHTYM

11 CO3MATb PUCK NONYYEHNA CEPBE3HBIX TPABM.

. BXOARLI.(MFI B KOMMNEKT ﬁneu,uepa Kabenb NUTaHus umeet (3a3EMﬂﬂ|0LI.l)'l0) LuTencenbHyio BUNKY C Tpema
KOHTaKTaMu, K0Topas NOJIXOANT K CTaHAAPTHOIA TPEXLLTBIPbKOBOI po3erke (puc. A). 3ToT kabenb Gyper
OTAMYATLEA ANA CTpaH 3a npepenamn CLUIA.

MoxHo uc I (puc. b) ana
Tpemﬁ (3339Mﬂﬂ|0|.|.lllll7\) KOHTAKT U3 BIIKY WM KaOens nutanus.

po3erok. He opezaiire i He ynanaiire

Ecnut Bbl He yBepeHbl B TOM, MOAKMIOYEHO Nt 3a3eMJIEHHE HACTEHHOT PO3ETKN K INEKTPONPOBOAKe
3/1aHUs, IPOKOHCYNBTUPYITECH Y neKTpuka. Mpit ue 06pasom
JIBYXLLTbIPbKOBOH PO3eTKY 0BecriedbTe 3a3emAeHHe YCTONCTBA, 3aQUKCUPOBAB A3bIUOK NEPEXORHIKA B LieHTpe

HaKnaaKit fUnA PO3ETKI C NOMOLLbHO BUHTA (pitc. B).
> //@

)
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OBC/TYXVUBAHUE BNIEHAEPA VITAMIX

Yro6bl npognuTL Cpok cnyx6bl Gnerpepa Vitamix® u nofAepKUBaTDL €ro B MCNPABHOM TeXHUYECKOM

(COCTOAHUM, BAXXHO BbINONHATD CNeAyloLi1e yKa3aHua.

1. Nepoauyeckn BU3yanbHo NpoBepsiiTe ronoBKY NPUBOAA Ha MPEAMET U3HOCA, TPELMH WM NOBPEXAEHN.
Mpu 06HapyXeHuM NoBPeXJeHUs 3amMeHuTe TONIOBKY MPUBOLA, MCMONb3yA 3aMacHylo roMoBKY,

(& KOHCTpYKLuy 0
3BYKOM30NVPYIOLLKIE KONNaK.
I Taxenble YCNoBuA KCMyaTaLum.
E. Henp ycTaxoBka 6o B TOM YWCnIe HU3Koe KauectBo paboTbl, HecobniofeHvte TpeGoBaHuit
BEHTUNALNA NPH U

() Moieneid, BC B NPUNABOK.

BK/0YaA, NOMIMO NPOYero, MOTOPHIi 610K, KOHTeiiHep, KpbILIKY Wnit

B KOMMNEKT NoCTaBKkh 6neHAepa. Yr06bl 3aKa3aTh AONONHUTENbHYIO 3anacHyto ronoBKy NpuBoAa, OﬁpaTMTE(b
B komnanuio Vita-Mix® Corporation fanee — «Vitamix» no TenegoHy 800-866-5235 3a uxgopmauyeii

YCJ10BUA TAPAHTUM (ycnoua nokpbiTia rapaTueii)
[apaKTuiible 06A3aTenbCTBa, U3NOXKEHHbIE B HACTOALLEM [IOKYMeHTe, AeTCTBYIOT ToNbKO ANA nepsouauanbnoro

0 MectHom avnepe. Knvextam, Kompb\e npuoGpenu bnenpep 3a npenenamu CLUA, cnepyer obp A
K MecTHoMy fillls P Vitamix. (BegeHus o MecTHoM ZucTpuGbloTope
MOXHO NONYYUTb B MeX/YHapoAHOM nofpasnenehui no Ten. +1-440-782-2450 wnu azpecy 3neKTpoHHoii
nouTh! international @vitamix.com.

2 prquym npuseaute B ABUXEHWE OCHOBaHWe ﬂ€3BIIIl7I, 41061 yﬁEJZlMTbCR B TOM, 4T0 OHO BpaLyaeTca 6e3
3aTPYAHERWiA WM He CTMLKOM CBOGOLHO. ECTU npy BpaLLieHun HabiofaeTca 3aefaHule WM HoX BpalLiaeTca
CIMWKOM CBOBOAHO, 00paLLaiitech B Vitamix ana nony dof 0 rapaHTii unu
6nuxaiiem aunepe.

3. He 3anyckaiite Gnexziep, eCTM LEHTPUPYIOLMIA BKNAbIL He YCTAHOBAEH HA MOTOPHOM 6OKe [OMKHbIM
o0pasom. He cHumaiite KoHTeiiHep ¢ MOTOpHOTO 6n0Ka, NOKa He 3aBepLNTCA Pabounit LKA N HOXM He
NepecTaHyT ABUraTb(a.

OFPAHUYEHHAA FAPAHTUA (ecnn uHoe He npefycmoTpero Kontpaktom)

11 He MOryT ObiTb nepeaHbl Apyrum auuam. Jing
NPEAOCTaBITS 0KA3aTeNbCTBO NpHOGpeTeHna 06opyaoBaHIA.

NioGas rapanTua, npeanaraeman Vitamix, AeiicTyer ToAbKo NP Ucnonb3oBauK 060PYAOBaHAA B COOTBETCTBUM
€0 CNIeAylOLLMMI JOKYMEHTAMIL: ) PYKOBOACTBOM NOAIb30BATENA, AOCTYN K KOTOPOMY MOXHO TaKxe nonyuuTb Ha
Beb-caitte vitamix.com; 6) sBHO it ii; B) BCEMM UHC 10 TeXHUYECKoMy 0By XVBaHMIO
(HE3aBHCUMO OT MOMEHTa X NPeA0CTaBAeHUs).

AHHY/IUPOBAHWE FAPAHTHM

Bce rapaHTItM aHHYMPYIOTCA B YKa3aHHbIX anee Cyany.

YcTaHoBKa Gneniepa B 3ByKoU30MMpYIoLLMi Konnak Apyroro npou3soauTen He (Vitamix).

(amocToATeNbHOE M3MeHeHMe, MOAEPHU3ALMA WA PeMOHT nioGoro KomnoHenta 060pyLOBaHUA WK AeTanu,
Ha KoTopble PacrpoCTpaHserca AeiicTBue rapanTum, nob3oarenem Ge3 obpaterua K cnewuanuctam Vitamix,
B aBTOPU30BAHHbIIA LIEHTP TeXHUYECKOIA WIH K aBTO Auctpubblotopy Vitamix.

P P

Komnanua Vita-Mix® Corp (nanee — «Vitamix») rapaHTUpyeT dakTHYecKomy (nanee —  Wc nioGoro
Ml ), uto Np 6; Vitamix (B KOMMNEKT MOCTaBKM KOTOPbIX BXOZAT MOTOPHbIii
610K, KOHTeiiHep W KpbiluKa, fanee — «060py0BaHHUe») He UMEIT JieheKTOB Maref nnp TBEHHbIX

Vitamix, Ha KoTOpblii PacnpoCTpaHALTCA feiiCTBHe TapaHTUy, B COYETaHUN
C KOMMOHEHTOM, He a3peleHHbIM HeNocpencTBeHHO KomnaHueii Vitamix B micbMeHHoil Gopme (Hanpumep,

ua KOHTeiiHepa Vitamix ¢ MoTOpHbIM Gnokom Apyroro ng 1 (m) ua

JedeKToB B TeueHue rapaHTUitHoro nepuoga, feficTsylowjero Ana fakHoro O6opyfoBaHiA B COOTBETCTBIM
C IOPAAKOM, OMICaHHbIM B [iaHHOM AOKYMeHTe, it MpH YCTIOBHSX, U3NIOXKeHHbIX Hike. HeobxomuMo npefocTaBuTh
Jl0Ka3aTenbCTBo nprobpeteua 06opyaoBaHus.

(nepylowian rapanTiia ABNAETCA AMHCTBEHHbIM CDEACTBOM 3aluTbl npag [lokynarena W oTpakaer Tombko
TapaHTHiiHble 00s3aTenbcTea Vitamix.

Hu opuH cotpyaHmk Vitamix v HUKaKite WHble N He UMeloT NpaBa NPeAoCTaBAATb Niobble rapauw B /10NONHERYe

pHoro 6n10ka Vitamix ¢ Zpyroro np
HenpaBunban yctaHoka Mio6oil fetanut 6nezepa, B ToM uMCTe HU3KOe KauectBo pafoTbl, HecobmiopeHie
Tpe6oBaHMii U (w) Hen npu ua Mopieneil, BC B NPUNABOK.
TAPAHTHIHOE OBCNYXMBAHME U PEMOHT
Kyna obpawarbca AnA monydeHuA rapawitHoro obcnyxuBakua U pemonTal Ecnn Gnenpep Vitamix Tpe6yer
TeXHUYECKOTO 0BCNYXMBAHUA UMW PEMOHTA B COOTBETCTBUM C YCMOBUAMY HaCTOALLil rapanTiu, ofpatutech

K CeAyiOLLIM FapaHTHiiHbIM 06A3aTeNbCTBaM WK C Liefblo C I 8 B Kopnopauio Vita-Mix, aerop i CePBUCHbIIA LIBHTP U1K K MeCTHOMY AUCTpUGbIoTopY.
DEACTBUE TAPAHTUU Ecnn O6opyroBakue, 6bino npuo6peteHo i ncnonb3yetca B CLUIA, obpatutecs B Cyx6y TexHnueckoii noffepxKu
A. MoTopHbiit 6nok (¢ i ] PHOi ) Vitamix: (800) 886-5235.
Kopnopauws Vitamix rapasTug y B Lanee. Ecw 06op Gbino npuobp 32 M CLUA, obpatuTecs K MeCTHOMY YNONHOMOYEHHOMY
« Ecm MoTopHblii Gnok BbixomuT M3 (TpOH 3-33 A€¢EKTOB p w np TBEHHbIX [1edekToB  AuCTpUGbloTopy Vitamix, B Mex p Vitamix no Teneony +1- 440 782- 2450 W N0 ajpecy
B TeyeHue TpuauaTy (30) AHeit c momenTa npuobpeTerus, Vitamix 3ameHUT MOTOPHBIA 610K Ha HOBbITL. 3MeKTPORHO/t nouTbl international @vitamix.com, yToBbl nony4uTb MHGOP 0 BUCT] pe.
« Ecn moTopHbiil 610K BbIXOAUT M3 CTPOS 13-3a AedeKTOB MaTepuanos Wi Mpou3BOACTBEHHbIX AedekToB no  Bac monpocAT npepocTasuty T80 NpOGp: 060f Ecnn cnewymanuctbl no yganewHoit

1cTeueHnn TpUaLaTH (30) AHeil, Ho B Teuewe oaHoro (1) roaa ¢ MomeHTa npuobpeTens, Vitamix BomecTut
CTOUMOCTb BCeX 3anacHbix AeTanei it pabor, HeoBXoAUMbIX ANA PeMOHT MOTOPHOTO 710Ka.
« Ecn moTopHblit 6n0K BbIXOZUT U3 CTPOA MO UCTEYEHYM OFHOTO FOAA, HO B TedeHue Tpex (3) neT ¢ MoMeHTa

TeXHUYecKoit NopAepXKe He CMOryT YCTpaHHTb npoﬁnemy yhaneHo, Oﬁopynoaaume HYXHO 6yJZIET noJBeprHyTb
TeXHUYecKomy 0BcnyxuBaHMio. (newuanicTb NOMOTYT BaM HaiiTh 6AIKaiiLuMii aBTOPU30BAHHbIVE LIEHTP TEXHUYECKO

I'IpMOﬁpETEHMR, n I'IpMLIMHOVI BbIX0Aa U3 (TpOA ABNAET(A AE¢EKT MaTtepuanos Win Kayecteo
Vitamix BO3MeCTUT CTOMMOCTb BCeX 3anackbix fieTaneit, Heo6XoAuMbIX ANA PeMOHTa MOTOPHOTO 6n0Ka.
B. KoHTeitHep, KpblwuKa, npo6Ka AnA KpbILKK, LLeHTPUpYIOLLMI BKNAAbILL, y3e/ HOXa, ronoBka np

nunnepmm unm op! otnpasky 06op 8 Vitamix.
Py Harexume(xoeoﬁ(ny)«usauueuomnanmo\lltamlx
A ﬂunyume HOMep pa3peLUeHya Ha BO3BpaT nepes 0TnpaBKoii. He otnpasnaiite 1 He Bo3gpauaiire 06of

6e3 pasy Vitamix. Kopnopauws Vitamix Hu npu kakux o6CToATENbCTBAX He HECeT OTBETCTBEHHOCTH 33

" 3ByKOM30}|MpyIOI.I.lVIﬁ Konnak (ECIIVI TaKue fieTanun BXOAAT B KOMNNEKT nocTaBm). Vitamix rapaHTupyer
KOHEYHOMY N0Ib30BaTNI, YTO B CNyYae BbIXOAA U3 CTPOA 3BYKOM3OMMPYIOLLETO KONNaKa, KOHTEiHepa, KpbiLLKH,
Y313 HOXa WM TONOBKY NPUBOAA B TeueHue 0AHoro (1) roaa ¢ MoMeHTa npuoBpeTeHuA, 1 NPUYUHOI BbIX0Ka U3
(TpoA ABNAETCA }1€¢EKT p N1 KayeCTBoO u3r Vitamix BO3MeCTUT CTOUMOCTb BCEX 3aMacHbIX
JeTaneil U pa6or, Heo6X0AUMBIX ANA PEMOHTA HEUCPABHOTO KOMMOHEHTa.
EnuHcTBeHHOI 0643aHHOCTbI0 Vitamix B COOTBETCTBMM C HACTOALLEI rapaHTHell ABNAETCA PEMOHT WM 3aMeHa
neraneﬁ, Ha KoTOpble pacnpoCTPaHACTCA rapaHTUA, B COOTBETCTBUN C yCNOBUAMMN, ONPEAENeHHbIMU UCKNIYNTENbHO
Kopnopauveit Vitamix.
HU NPU KAKMX OBCTOATENbCTBAX, BOSHMKLIAX BCMEACTBUE MEACTBUA YCIOBUA KOHTPAKTA,
TAPAHTIM, BO3MELLIEHMA YBbITKOB, AEMUKTA (BKII0YAA HEBPEXHOCTD), CTPOTOM OTBETCTBEHHOCTH
WK B UHBIX CUTYALMAX, VITAMIX HE HECET OTBETCTBEHHOCTA HU 3A KAKUE MPAMBIE, KOCBEHHDIE,
CMEUMANBHBIE, CNYYARHBIE WM NOCNEAYIOLUME YBbITKH, B TOM YUCNE, 3A MOTEPIO NPUBbITH NN
[I0X0MA. HACTOALLAS OrPAHUYEHHAS TAPAHTUA ABNAETCA EAMHCTBEHHBIM NMPABOBbIM CPEACTBOM
NOKYNATENA, W TEM CAMbIM NOKYMATENb W VITAMIX BE30r0BOPOYHO OTKA3BIBAIOTCA OT /TH0BbIX
JIPYTUX TAPAHTUI WK YCNOBHHA, ABHO BbIPAXKEHHBIX UM NOJIPA3YMEBAEMBbIX, NPEAYCMOTPEHHbIX
3AKOHOM NI UHbIM OBPA30M, BKNIOYAA MIH0BbIE O/APA3YMEBAEMBIETAPAHTUIHBIE OBASATENbCTBA,
KACAIOLUMECA TOBAPHOM MPUTOAHOCTU W COOTBETCTBIA OBOPY[IOBAHUA ONMPERENEHHOM LENN.
BE3 OFPAHUYEHUA BbILIEU3NOKEHHDIX OBLIMX MONOMEHWIA NOKYNATEND 1 VITAMIX HACTOALUMM
B NPAMOIl OOPME WUCKNIOYAIT, B TO/ CTEMEHM, B KOTOPOI 3T0 JOMYCTUMO 3AKOHOM, NIOBOE
TPUMEHEHWE TOPTOBOTO 3AKOHOATENbCTBA M KOHBEHL{MM OPTAHU3ALII OBLEAMHEHHBIX HALMI
0 J0rOBOPAX MEXAYHAPORHOI KYNAU-NPOJAXH TOBAPOB B TEX C/YYASIX, KOTIA 370 NPUMEHIMO.
HEKOTODME HOPUCANKL NN HE J0NYCKaIT Orps ii B OTHOLUEHMN I'apaHTMﬁ i ¢aKTM\1€CKMX,
N060YHbIX VAM CNYYaiiHbIX YOBITKOB.
OFPAHUYEHWA FAPAHTUU (Mckniouenus u3 rapaHtun)
HacToxman TapaHTUA He pacnpoCTPaHAETCA Ha PeMOHT, I|€06X0]1MMI=II7I B (MY yKa3aHHbIX Aanee
npUYHH.
A. EctecTBenHblit 13HoC.
B. 3K(I'Il|yaTaLlMil CHapyLueH1em npaBu, HenpaBuibHoe Win Heﬁpemuoe WCNONb30BaHue.

pacxobl Ha io6oit HE(aHKLlI/IOHI/IpOBaHHbIﬁ PEMOHT. Ha Hapy)KHOVI (TOpOHE ynakoBKu oboro BO3BpaLLaemoro
06opysoBaHua JomkeH ObiTb YeTko 0603HaYeH Homep paspelueus Ha Bo3gpar. flioGoe OBopymoBanue,

oTnpasneHoe B Vitamix 6e3 npeagap pasp 6yzer Bo3BE 10 agpecy otnp «Kak
eCTb» b3 npeaocTaBneHnA pemoHTa.
B. Bo3spalaemoe yCTpoiicTBO [OMKHO 6biTh obpasom Jlio6oe 0o

otnpasngemoe B Vitamix, JOMKHO HaX0AUTLCA B NePBOHAYANbHOI UM AOCTATOYHOI! YNaKoBKe.

Hanpsxetme: 120 B nepewm. Toka Hanpsiketme: 100 B nepem. Toka (finowua)

(unatoka: 11,51, ¢ (2+ MaKC. MOWHOCTL*) MotHoctb: 900 1. €. (2+ MaKC. MOLHOCTL*)
12,5 1. ¢. (3+ MaKc. MOWHOCTb*) Mouwsoctb: 975 1. ¢. (3+ MaKc. MowHOCTb*)
Yacrora:  50-601y Yacrora: 50-60Tu

Hanpaxenve: 220240 nepewm. Toka Hanpsixetme: 120 B nepem. Toka EMC (Taiisakb)

Moushoctb: 750850 1. ¢. (24 MaKc. MowHoCTb*) (mnatoka: 11,51, ¢. (24 MaKc. MowHOCTb)
MougHocts:  1100~1200 1. C. (3+ MaKc. MOLIHOCTH®) Yacrora: 601y

Yacrora:  50-60Ty

* 3aBUCUT OT HaNpAXEHNA.
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é NPEOYNPEXAEHUA! ~ @.— Tlpo6ka A1 KpbIKM

BpatuatoLLivecs HOXM MOryT HaHecT cepbe3Hylo Tpamy. HE norpyxaiite pykw B KouTeiiHep Bo Bpema paboTbi ycTpoiicTsa.

Mpw o6paLyeHN C ropAYNMI XKUAKOCTAMM AN CMECAMM BCErfja BbINONHAITe I KpbiLLKa

cnepyowne pekomeHgauun:

+ [IBYXKOMIOHEHTHas QUKCUPYHOLLAA KPbILLKA AOMKHA BbiITb HaZieXHO 3adKcupoBana. He ucnonb3yiiTe LenbHylo
KPBILIKY UnM KpbILLKY Be3 dukcaLym. 310 0becneynT ecTecTBeHHO yAaneHie napa v Gyaet yaepxusaTh KpbiLLKY Ha
MecTe BO BpemA paboTbi ycTpoiicTaa.

« He HauwHaiiTe 06paboTKy ropaumx XWaKoCTedt Ha Bbicokoii ckopocTy. Beeraa HauwHaitTe 06paboTky ropaymx
KIAKOCTT! Ha HU3KOTH CKOPOCTH, A 3aTeM, He BbIKI0YAA YCTPOICTBO, NEPEKMI0UTE Ha BBICOKYI0 CKOPOCTb.

+ Cobniopiaiite 0CTOPOXHOCTL MPU paboTe C FOPAYMMI XUAKOCTAMY. BPbI3Tit U3-N0A NPOGKM AN KPbILUKM WAkt Konreitep
BbIXOAALLII Nap MOryT MPUBECTH K OLUNapUBaHUI0.
j Y3en Hoxeii
BAKHbIE NPUMEYAHUA
KouTeitnepbl.

Bnenpepbi Drink Machine Advance u BarBoss Advance onTimu3upoBaHbl ANA MCNoNb30BaHIA COBMECTHO C KOHTeiHepOM @ Cronophan raiika
Vitamix Advance emkoctbio 0,9 1 (32 yHuwu). inA ucnonb3oBanuA kokTeiivepos Vitamix Standard emkoctio 2,0 1 (64 yHuyum),

N y lonoBka npusoga
1,41 (48 yHuwii) nv KOMNaKTHbIX KOHTeliHepOB eMKOCTbH0 0,9 1 (32 yHLyM) MOXeT NoTpeGoBaTbCA perynupoBKa napameTpos

npory I 6nexepos. Kowteiitep Advance emkocTbio 0,9 1 (32 yHuuw) HecoBMecTUM ¢ 6oniee paHHUMI Mofenamit
pos Vitamix. 3a BefieHMAMIU 06D b B Clyx6y komnaHuu Vitamix no pabore ¢ KnueTamm Liewtpup BKnazbiw
NI K MecTHOMY AUCTpUGbIoTopy. 3a npesenamit CLLA 6neHgep MoXeT MOCTaBRATBCA ¢ APYTUMM KOHTElHepamu.
— TlaHenb ynpasnexua
00 0T
q ~
Mpobka AnA KpbiLIK MoTophbi 610k

z ——— [IByXKOMNOHeHTHaA Kpbillka e — Jlanku

%
A MNPEQYNPEXOEHNA! ~

Bpawsatowwiiteca HOXM MOryT HaHecTi cepbe3Hylo Tpasmy. HE norpyaxaiire pyku B KowTeiiHep B0 Bpema pabobl ycTpoiicTea.

—— Koneiinep He nporankuBaiire Tpam00BKy B KoHTeiiHep. Ype3mepHoe ycunue MOXET NPUBECTH K CIMLLKOM Fy6OKoMY
NOrpYXeHuIo Tf B KOHTeliHep ¢ noc TIOBPEXK/EHIEM HOXell.
He ncnonb3yiiTe crapyto TpamBoBKy ¢ poBHOI 1 rMiajKoii oBepxHoCTbIo Ge3 BbicTyna. U
yCTapeBLUeii MOZenit MOXET CTaTb MPUYYHOI NOBPEXACHNA HOXell.
Mpn o6palyeHnn ¢ ropAYNMM XKNAKOCTAMI UK CMECAMU BCerfia BbINONHANTe
C naLum:
Y3en Hoxeit N,

« [IByXKOMNOHeHTHaA GUKCUPYIOLLIAA KPbILLIKA AOMKHA GbiTb HAZieXHO 3aguKcpoBaHa. He ncnonb3yiire LenbHylo
KPbILLKY WA KpbILLIKY 6€3 GuKcaLym. 3To 0becneywT ecTecTBeHHOe yAaneHite napa i Oyaet yaepxuBatb KpbiLuKy
Ha MecTe B0 BpemA paboTbl yCTpoiicTBa.

« He HayuHaiiTe 06paboTKy ropaumX WAKCTelt Ha BbICOKOIE ckopocTy. Beeria HauuHaiiTe 06paboTKy ropaumx
KUAKOCTlt Ha HI3KOTI CKOPOCTY, @ 3aTeM, He BbIKAK0YaA YCTPOICTBO, NepeKouiTe Ha BICOKYI0 CKOPOCTb.

« Cobnioaiite 0CTOPOXHOCTL NPU PaBOTE C FOPAYIMM KUAKOCTAMU. BPbI3rit U3-Moj MPOOKM AN KpbILIKM UK
BbIXOAALWIE Nap MOTYT NPUBECTI K OLUINAPHBAHMUIO.

)

(He np ANA nc COBMECTHO C KOHTellHepamu

T @

P
Advance)
Tpam60BKa, KoTopaA BXoZWT B KomnAeKT noctasky 6nexaepos Drink Machine Two Speed, Drink Machine Two Step u BarBoss,
NpeAoTBpaLLaeT cKonneHue BoO3Ayxa B0 Bpema (MeLIMBaHUA NPOAYKTOB i 6pab up it rycrble
u (wnm) Tp: i I Maccbl. Bo Bpema pabotbl Gnenaepa Bocnonb3yiitech Tpam6oBKoii Ana
NpOTANKUBAHNA UHrPEANEHTOB K HOXaM.

3Ktnnya1'a|.|un TpaM6OBKM.

« Eom ryctble cvecn He BpaLualoTca, BEPOATHO, TaM CKOMUACA BO3AYX. YT00bl YCTPaHUTb BO3AYX, BCTaBbTe TPamOoBKy
B KPbILLKY 1 MoMeLUaiiTe 06pabaTbiBaeMylo Maccy.

« TpamboBKy cneayer ucnonb30BaTh, TONLKO KOTAA KPbILLKA 3aQUKCMPOBaHA Ha MecTe 1t NPobKa H3BNeYeHa U3 KpbiLuKM.

« Juck ana np or 6pbi3r, pac ii Gninke K BepXHeil YacTy TPaMOOBKH, W KPbILLKa NPEAOXPaHAIT
e TPaMBOBKY OT YAapOB 0 HOXY, ECIM KPbILLIKA NPABHIbHO 3aKpenena.
e ——— Tlankn « [lpn Mcnonb30BaHuy TPaMBOBKH KOHTelHEp CieAyeT HaNOMHATb He GoribLe Yem Ha 2.
« Bo neperpesa He uc fonblue 30 cekyHa NoApAa.

Tpamboska

h « TpamBoBKy cnesyet Aepxatb MPAMO: 3T0 MOMOTAET NepeMelLIMBaTb 04eHb ryCTble Maccbl. Ecin 31oro He npou3owuno,
niepemelLiaiiTe TPaMOOBKY GAXe K CTEHKe UK YTy KoHTeitHepa.

(MoxHo Ucrionb30BaTb COBMECTHO € BbICOKUMI KOHTEIHEPaMH eMKOCTbI0
2,011 1,4 0. He cnepyet ncnonb3oaTh COBMECTHO C KOHTediHepamit
Advance emkocTbio 0,9 1.)
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Bnokuposka npo6km a Pa36nokuposka
KpbILIKi TPOGKM KpbILLIKM

PUC.A
Bugg KpbiLLIKU BEPXY CO 3HauKaMy GnoKUPOBKM

Bh\CTyﬂbI AnA yKasaHua
nonoxeHuA

JIns CHATUA KpbILIKW HaXMUTE
B BEPXHeil YacTi KOHTeilHepa

0600k

OwKcatop KoTeiiHepa

PUC.B

[InA CHATUA KPBILLKM HAXMUTE

" . Bbl(TyI’IbI ANA YKa3aHua
B BEpXHEW 4acTin KOHTeNHEpa

/ TONOXeHNA

06070k

bokooii pukcatop
KpbILLKN

PUC.T

[IByXKOMNOHEHTHaA KpbIlKa ANA NOAMKAPGOHATHOrO KOHTEIiHEpa eMKOCTbIo 2,0 1 (64 yHuUMM); cm. puc. b
}.'layxxomnoueumym KPbILLKY YA0GHO MbiTb M N1ETKO YCTaHABAMBATb I CHUMATH.
Ha Kpbilue umeeTca cnnotwHoii 060fi0K, KOTOPbIii KpenuTcA BHYTPb GUKCATOPOB KoHTeiiHepa. YCTaHoBUTe KpbILLKY
OAHO/ CTOPOHO/H 060K NOJ OAMH U3 QUKCATOPOB. SaQUKCHPYIITe KPbILIKY, HAAABUB Ha MPOTUBONONOXHbIiI
UKCaTOp NafoHAMIL
Yi706bl CHATB KPILIKY, 00XBaTUTe ee NafoHAMM U HafiaBuTe Ha 06a GuKcatopa GonblMMK Nanbuamu. BrasuTe
W CHUMUTE KPbILLIKY.
3akpennexve npobki Ana Kpbiwkw. (cM. puc. A). Pacnonoxute npobKy Haa KpbiLUKoi 1 coBMecTUTe MioBoii u3
BbICTYNOB /1A yKa3aHWA C KaKim-nuo u3o6y p 3amka. Baasute npobky B KpbiLwKy
" nosopaumsame ee /10 TeX 11op, N10Ka kaKoii-nubo BbICTYN 1A yKa3aHita MONOKEHIA He COBMECTUTCA € OBHIM U3
I p 3amKa. PHUTE KPBILLKY, YTO0b! XOPOLUO N 3aQUKCUPOBAHA NpoBKa.
QOukcupylowme nanki JOMKHbI Haxo4UTbCA B COOTBETCTBYIOLLYIX Na3ax.) HIDKHAA MOBEPXHOCTb KPbILIKM JOMKHa
MA0THO NpHNeraTb K BEPXHEI YacTit KpbiLIKW.

Mpnuc I w UHIp TIPOOKY KPbILLIKY MOXHO H3BNeYb. [InA 3BNeYerna
DHUTE KPbILLKY B Harp 3HauKa I
BHUMAHUE! He i Y10 KpbILLKY Npu 06p TOPAYMX UHFP
YerpoiictBo He np Ans uct COBMECTHO C TpamM6OBKoii.
[IBYXKOMNOHEHTHAA KpbllKa A MpUrop) K p F iHep

emKocTbio 0,9 1 (32 yHuum); cm. puc. B

}.'layxxomnoueumym KPbILLIKY YA06HO MbiTb, €€ Takake Nerko yCTaHaBnUBaTb, CHIIMATb U 33KPbIBATH.
BrjaBnviBaiiTe KpbiLLKY B KOHTeiiHep A0 Tex 1op, noka 60koBble GUKCATOPbI He LLeNKHYT N0 060AKoM.
Y{700bI CHATL KPBILLIKY, OCTOPOXHO MOTAHUT 33 G0KOBbIE KCATOPb.
3akpennexvie npobki Ana Kpbiwkw. (cM. puc. A). Pacnonoxute npobKy Haa KpbiLUKoi 1 coMecTuTe MioBoii u3
BbICTYNOB /1A YKa3aHuA C KaKkim-nuo u3o6y p 3amka. Baasute npoBky B KpbiLwKy
W M0BOPauMBaiTe ee f10 Tex o, NoKa KaKoi-160 BLICTYN AA YKa3aHHA NONOXKEHNA He COBMECTUTCA € OfIHIM U3

I ii 3aKp! 3amKa. (MepesepHuTe KpbiLLIKy, uToBbI XOPOLUO N 3aQUKCUPOBAHA NpoBKa.

QOukcupyloume nanki JOMKHbI Haxo4UTbCA B COOTBETCTBYIOLLYIX Na3ax.) HIDKHAA MOBEPXHOCTb KPbILIKM JOMKHa
TA0THO NpHNeraTb K BEPXHEI YacTi KpbiLKW.

Mpuuc P wm WHI NPOBKY KPbILUKI MOXHO M3Beub. [nA n3BNeyeHns
NOBEPHHUTE KPLILUKY B HAaNpaBNeHui 3Hauka paSﬁﬂOKV]pDBKM.
[IBYXKOMNOHEHTHAA KpbllKa ANA MpUrop) K p p itHep

eMKocTbio 1,4 n (48 yHuwmi); cm. puc. I

ﬂByXKOMHOHEHTHym KpblLLKy ygoﬁko MbITb, €€ TaKXe NIeTK0 yCTaHaBNNBaTh, CHUMATb U 3aKpbIBaTb.

+ BrasnuBaiite KpblLKy B KOHTeliHEp £0 TeX Nop, N10Ka G0KOBbIE UKCATOPbI He WENKHYT N0 060AKOM.

+ Yr06bI CHATH 33QVKCMPOBaHHYH KPbILLKY, CAaBUTe 062 GKCATOPa M MOTAHNT UX BBEPX 1 B CTOPOHDI.

« Tlpn ucnonb3oBanuu TpamBoBKM NPoBKy ANA KPbiLIKA MOXHO CHUMaTb. YT06bl 3aKpenuTb WM CHATH MPoOky,
TIOKpyTUTE €e.

[IByXKOMNOHEHTHaA KpblluKa AN KonTeliHepa Advance® emKocTbio 0,9 1 (32 yHumm); cm. puc. i

. ﬂByXKOMHOHeHTHyIO KpbILLKY )’}106H0 MbITb, €€ TaKXe Nerko yCTaHaBNMBaTh, CHUMATb U 3aKpbiBaTb.

+ Y706bl CHATB 3aKPbITYHO KPILLIKY, MOAHMMMTE 062 GUKCATOPA U CHUMUTE KPbILLIKY, NOTAHYB €€ BBEPX.

« Y7001l 33KpeNuTb UM CHATD 3arNyLLIKY, PACTONOXEHHYIO B LIHTPE KPbILLKH, NOKPYTUTE ee.

0AHOKOMNOHEHTHAA KPbILIKA (He BXOAUT B KOMNNEKT NOCTaBKM) A/A KoHTeiiHepa Advance® emKocTbio

0,9 n (32 yHuwn); cm. puc. E

. OﬂHDKOMI'IOHQHTHyDO KPbILLKY ynoﬁuo MbITb, €€ TaKXe NIErko yCTaHaBnNBaTh, CHUMATh W 3aKpbiBaTb.

« [InA 3T0ii KpbILWKK He NpeycMoTpeHa npobka.

« [InA n06aBneHuA UHrPEAEHTOB CleAyeT UCTONb30BaTb PACTIONOXEHHOE B BEPXHelt YaCTH KPILLIKIA OTBEPCTHE.

PUC.A PUC.E
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BAMHbIE MPUMEYAHNA

Qneunepu Vitamix npesocTaBnAKTCA € Hec p BapUaHTamy Y . Y6eauTech, uTo Bbl COBM0AAETE UHCTPYKLYM, NPeSHa3HaueHHble AN Baluieil Mogeny Gnenepa.

Drink Machine Advance u BarBoss Advance

1. B nuTanms. By PacnonoXeH Ha nepeaHeit NaHen Noj NaHenbio ynpasnenus (puc. A).
3T0T NepeKnlovaTenb ynpagAAeT noAayeil uTanwa K ycTpoiictay. Mocne nofKniouexna nexpepa k posetke SS.‘S??D
YCTaHoBHTe BbiKiouaTeNb NuTakia B nonoxerue On (BKa.), urobbl noAroToBUTb yCTPOiiCTBO K patore.
TepeBoguTe BblkiouaTenb nuTakuA 8 nonoxerute Off («Bbikn.») nepes 3akpbiTvem pectopaHa U BCAKN pas,
KOrja yCTpoiicTBo 0CTaeTcA Oe3 Hag3opa.

2. Mepexnioyarenb 3anycka (@) ¥ 0CTAHOBKU (@). 310 nepekntoyaTenb ¢ NoAcBeTKoil. Koraa noaceetka
BKNI0YeHa, NUTaHue nojaetca. HaxmuTe nepekniouatenb 3anycka, 4To6bl akTUBUPOBATb BbIOPaHHYl0
nporpammy. [oBTOPHOE HaxaTue NpUBEAET K 0CTaHOBKe NPOrpamMbi BO Bpema cMeLuuBaHua. lepekniovatens
3anycka 1 0CTaHOBKM MOXHO 1 LnA npep ii nporpammb.

3. Pyuka ana BbiGopa nporpammbl. 3Ta pyuka no3BonAeT nonb3oBaTeNio Bbipath Nporpammy ¢ 3apanee
3anporpamMMIpPOBaHHbIMIL HACTPOIiKaMu. 10 3aBepLLEHIt NPOrPaMMbl YCTPOICTBO aBTOMATUYeCKH PUC.A
BbIK/i0YaeTcA. [Iporpamma HauuHaeT BbINONHATLCA TONbKO B TOM Cy4ae, éCit BbIKI0YaTeNb NUTaHuA
HaxoawTcA B nonoxenu On (Bkn).

4. Mmnynbcubiit nepexniouatens ([ L) mnynbcHbiii nepexniouaTeni MOXHO HCONb30BaTb [U1A TOF0, YTOGbI GbICTPO OCBEXUTL COLIEPXYIMOE KOHTeIiHEpa. AN 3TOT0 HyXHO HaXaTb 1 YepXVIBATb NepeKniouaTenb B TeueHue
Heo6xo71Moro BpemeHu. MnybcHbiii nepeknioyaTeb MOXHO UCMOAb30BaTh TONLKO B TOM Cyuae, eCTH BbIKNIOYaTeNb NUTaHNA HaxoauTca B nonoxerin On (Bkn).

& Vitamix.

Mogenb Drink Machine Two Step
25730~ High Power
1. Boiknioyatenb muTaHmA. Ytofbi BKMOUNTb 6nenziep, HaxMiUTe KHOMKY «BBepx». Y106bI BblKnouHTb 6neHzep, HaXMUTe KHOMKY «BHU3». Blend
Ha nanenu Bceraa ykasbiBaeTca cymmapHoe Bpems. lepeknioyatent 3amycka it 0CTaHOBKY MOXHO UCMOAb30BaTb NS MPEpbiBaHUA paboThi 6 ©
raiwlepa. Start| Stop
Timer
2. MaHenb Taiimepa. llo3BonseT nonb30Batento BbIGPATb 0FHY U3 MPOrPaMM C yC p WWar Taiimepa ykasan
B NPUOAUUTENbHIX CeKyHpaX. TaiiMep aKTUBMPYETCA TONbKO B TOM Clyyae, eCTU BbIKAK0YaTeNb NUTaHIA HaxoauTca B nonoxern On (Bkn.).
o 3aBepLUeHI NPeAyCTaHOBNEHHOIO TailMepa 6 Hzep aBTOMATHYECKI BIKMHOUUTCA.
3. MNepexniouatenb 3anycka (<) uocranosku (@) Taiimepa. 310 nepekniovatenb ¢ noAcBeTKoi. Koraa nofcBeTka BKMioYeHa, &
nuTaHue nofaetca. OTKMIoYUTe NepekAioyaTenb 3anycka U 0CTaHOBKM TaiiMepa, 4To6bl aKTHBIPOBATb HACTPOIIKY TaiiMepa i 0CTaHOBUTL ) Vitamix.
LMK CMELIMBAHUA.

Mopenb Bar Boss

25730~

iah Power

1. Nepexntouarenn On/Off (Bkn/BbIKN). Bblkntouatenb pacnonoxeH Ha nepeaHeit naken no nawenbio e
ynpasnexus (puc. A). 3ToT nepekniouatent ynpasaseT noaaueit nuTanus K ycrpoiicTsy. Mocne nogKnioueHua
6niexziepa k po3eTke yCTaHOBUTE BbIKNt0YaTeNb NUTaHUA B nonoxenvte On (BKn.), utoBbl nogrotosuTs
YCTPOiicTBO K paore. MlepeBoauTe BbIKAIOYaTENb NUTaHIA B Off (Bbikn.) nepen
pectopara it BCAKYIA pas, Koraa yCTpoiicTBo ocTaeTca be3 Haj3opa.

2. MaHenb Taiimepa. llo3BonAeT nonb30BaTeNto BbIGPATH OHY 13 NPOrPaMM C YCTaHOBAEHHbIM BpeMeHe. LUlar

®
start| stop
Timer

W3MeHeHuA Taﬁmepa YKasaH B I'IpMﬁMBMTEHbeIX CeKkyHAax. Taﬁmep QAKTUBUPYETCA TONbKO B TOM CNlyyae, ecm 3V .

; ¢ Vitamix.
BbIKNIOYATeNb MUTAHVA HAXOAUTCA B On (Bkn.). Mo 3aBef npegyct 0 TaiiMepa
6ﬂ€HJIlEp ABTOMATUYECKI BbIKNIUNTCA. PUC.A

3. Mepeknioyatenb 3amycka (@) W OCTAaHOBKM (@) Tailmepa. 70 nepekniovaTenb ¢ nofcseTkoit. Korga
NOACBETKA BKNI0YeHa, NUTaHue nogaetca. OTKNKoYMTe NepekAioyaTenb 3anycka U OCTaHOBKY Taiimepa, uTo6bl
aKTUBYPOBATb HACTPOVTKY TaiiMepa it OCTaHOBMTb LIMKA CMeLLIBaKIA.

4. Mmnynbeubiit nepexntouatens (). IMnynbcHbiii nepexiouarent MOHO HCMONb30BaTb A1A TOr0, UTOGbI 6bICTPO OCBEXHTH COREPKIIMOE KOHTeiiHepa. 1A 3TOr0 HyXHO HaaTb U YAEPKUBATL NepeKTiouaTent B TeueHue
Heo6XogMMOro BpemeH. VMnynbCHbiii NepeknioyaTen MOXHO UCNONb30BaTh TONbKO B TOM Cy4ae, eCTH BbiKNIOYaTeNb NUTaHMA HaxoguTea B nonoxerin On (Bkn).

Mopgenb Drink Machine Two Speed

1. Boiknioyarenb nutanus On/Off. Yro6bi BkntounTs Bnexaep, Haxmute KHomky «BBepx». YtoGbl BbikniounTs Grexzep,
HaXMUTe KHOMKY «BHU3».

2. Nepexniovarenb ckopoctn High/Low (Bbicokas/Hu3Kas). YTo6bl yBenuumth ckopoctb, HaxmuTe BBepX. T06bi
YMEHbLUMTb CKOPOCTb, HAXKMHTE BHU3.

& Vitamix.
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OBWME MHCTPYKL MWK

AI’IPEHYI’IPE)KLIEHVIFI!

. Koma 6neHAep He NCnonb3yeTcs, U3BNEeKUTe BUNKY U3 PO3eTKN.

+ Ecau Bbl yenbitune HeoBbIuKbiii 38yK NpH UCMOb30BaHUM GneKziepa unu ecu TBEPAbII A160 UHOPOAHIE NPeAMET CONPUKOCHETCA C HOXaMI, He NofaBaiiTe COAEPXUMOE KOHTeliHepa Ha cTon. OcMoTpiTe y3en Howedt Ana
pac p NI OTCYTCTBYHOLLMX KOMNOHEHTOB. ECTIM KOMNOHEHTbI paciuaTaniic, OTCYTCTBYIOT WM UMetoT 3a3yBpHHbI, YCTaHOBHTE HOBbITE y3eN HOXell.

Mpu o6paLLeHn C ropAYMMI XKUAKOCTAMM BCeraa iiTe cnepyiowme p

« Cobniopaitte 0CTOPOXHOCT. BbIXoAALMIA Nap Wnvt BbineTalolLve GPLI3Tv MOTYT CTaTb MPUYUHOI OLUNapUBaKUA.

+ 3abnokupyiire KpbILLKY. baroaapa SToMy KpbiLuKa 6yAeT yAepWBATBCA Ha MecTe BO BpeMA paboTbi 6neHzepa.

+ Boi6epue perynupyemylo ckopocTb 11 GbIcTpo yBenuusTe 3HaueHwe ckopoct Ao 10. TTpu CMeLwMBaHN FOPAYIX MHTP HUKOTZa He jiTe pabory ¢ POM Ha MaKc ii CKopoCTH.

+ He gonyckaiire BbiCbIXaHWA CMecei, XWAKOCTeli Win IPOBYKTOB MUTaHUA B KoHTeliHepe. Mocne ue 0nonoCHHTE KOHTeiiHep. BbICoXLIMi NPOLYKT MOXeT 3a6M0KupoBaTL HOX 1t MpU nepe3anycke Gnenpepa npusecTn
K 0CabneHwio unu paspbigy yNAOTHEHIA NOALINHIKOB. He i iiHep 8 Mop

+ Ty B06aBAEHIM FOPAYX UHTPEAWEHTOB WV MPUKOCHOBEHIN HOXa Ha KOHTeIiHEpE, XpaHUMOM MpK CBEPXHU3KO/ TeMMEpaType, MOryT NOABUTLCA TpewwHbl. (BOiiCTBa p U AnAnp 83

KOHTeiiHepoB Advance, He N03BONAIOT NOAOTPEBATb Takue KOHTEiHepbI B MIKPOBOMTHOBbIX NeyaX U MbiTb X B aBTOMATHYeCKIX NOCYAOMORYHbIX MALLIMHaX.

PeKoMeHAaLuI No CMeWINBaHIIo
1. CHavana 3aKnablBaiiTe B KOHTEIHED KILKOCTH 1 MATKHE TPOZYKTS, 2 B NOCTeHiok okepeds — Teepsle  TOPAAOK 3Kennyatauum BarBoss u Timer Blender
VHTDEWeHTb! e, XorA AnA 06paBaTKM 30 HEOGA3aTeN5HO, MOXHO Pe3aTh W NOMaTb MpOZYKTbI Ha Gonee 1+ BbIMOMHATE onicaHHble Bbiuse waru 1-3.

MefIKWe KYCOYKI, 4T0BbI TOUHeE OTMEPHTb UHTPEAHEHTbI. PeKOMEH/YETCA MCroNb30BaTb PasMOpOKeHHbIe 2. Yerawosure Bbiktiouaren nutauina On/Off (Bn/Buikn) B nonoxenwe O (Bkn). Aktugupyitre Taiimep. na
WA YaCTUYHO Pa3MOpOXeHHble OPYKTbL. [lnA CMeLLVBAHYA TYCTbIX MacC peKOMEHAYeTCA UCoNb30BaTh 31070 BbIGepUTe HyXHoe 3HaueHIe A pagoTbi Tailmepa C OMOLLbIO COOTBETCTBYIOLLEI Y4k 1 HaXMUTE
BBICOKYIO CKOPOCTb. PAcnonoXKeHHbIi (1eBa NepexiouaTenb 3anycka U YCTaHOBKI Taiimepa.

2. YcTaHoBUTe KOHTeliHep Ha MOTOHBIii 610K, BbIp €10 Haj LEHTPUDIOLLYM BKNabILEM, Tpumeyanue. MpeaycMoTpeHHbiii Ha yCTPOIiCTBE NiepeKAoyaTenb 3anycka i YCTaHOBKH TaiiMepa (BETUTCA, ecii
NPUKPENIEHHOM K 0CHOBaHIKo (nepes YCTaHOBKOih KoHTeiiHepa HeoBXOMMMO NOMHOCTBIO OCTaHOBUT, MoTop).  MIUTaHIE BK/TioYeHO. He MpUKacaiiTecs K ABIKYILIMCA A€Tana yCTpOilCTBa.
He nomewaiire B KoHTeiiHep Gnexziepa cyxvie TBepble UHrpeauenTsl. He Bkmouaiire 6nenpep, Koraa 3. Y106l 3aBepLUT NPOLCC CMELUMBAHNS, BHINOTHHTE ONHCakHHble Bbilwe warh 5—10.
KOHTefiHep nycr.

NpeaycraHoBnenHbie nporpammbl BarBoss® Advance® u Drink Machine Advance®

3. Tlpn CveLMBaHUY UHIp BCET/Ia HaK| P KPbILLKOIA. [Tpyt CMeLLMBaHIN FopAYUX
JIHFP/IEHTOB KpbiliiKa FJ0MKHa GbiTb HafleHo 3adiKcupoBaHa Ha Mecte. ITpit o6patLiewi ¢ ropauMMM [lanee NpUBOAATCA MapameTpbl LeCTI MPeAYCTaHOBNEHHbIX MPOrpamm paoTbl yctpoiicrs BarBoss Advance u Drink
unKocTamit HE Ucnonb3yiire LeNbHyI0 KpbILUKY WM KPBILUKY 663 GMKCaLUM 1A OFHOKOMOHEHTHYl0 Machine Advance. 3t nporpammbi (Homepa 1-6) npeacrasnsior cooit UAKAbI CMewuBaHUA AnA Haubonee
KpbILLKY. NoNYNAPHbIX HANUTKOB. Ecnu Bb BbifepeTe kakylo-160 MPOrpamMy U3 YUCAa LLECTI NPEAYCTaHOBAGHHbIX NPOrpaMM,
4. TlopkniouuTe 6nexaiep k 6nuxaiilueii po3eTke (eci OH ewle He NOA . YcTaHoBuTe YCTPOIACTBO OCYLIECTBUT MONHbI paBounii LuKn. Mo 3aBepLuenu paboyero Lukna NPUGOP ABTOMATHYECKM OCTAHOBHTCA.

nuaiua On/Off (Bkn/Bbikn) & nonosenve On (Bkn). AKTUBHPYiiTe HyXHylo nporpamy. [na 3roro gbiGepure  CKOPOCTb U MPOROMKUTEAbKOCTL WAKAG MOTYT OTAMYaTCA. IpeayCTaHoBeHHble napaMeTpbl Ballero YCTpoilcTea
IpOTpaMMy C MOMOLLbl0 COOTBETCTBYHOWIE/ Py4Ki U KaXMITe PaCTIONOKeHHIi CTeBa nepeKTiouaTenb 3anycka  MOTYT OTAMYGTbCA BCEACTBHE OGHOBNEHNA NPOrPaMM ANA BaILIMX KOHKPETHbIX Lieneit Pe3ybTatsl paboTbi ycTpoiicTaa

1 YCTaHOBKH, 3aBIICAT U OT UCMONb3YeMbIX PeljenTos.
5. Ecnu cmech He BpalLiaeTca, BepOATHO, Tam ckonunca Bosayx. Ecnu bl ucnonb3yete ycrpoiictso Drink Machine  Hacrpoiika 1(15¢) (MeLuvBaHYte Nerkix KOQeitHbIX HAMUTKOB.

Two Speed, Drink Machine Two Step nu BarBoss, BctagbTe TPaMOOBKY B KPbILLKY BO BpeMA CMeLUUBaHUA. Hactpoitka 3 (21¢) (03aH1e 0COGbIX TYCTbIX HAMUTKOB.

Ecnu Bbl ucnonb3yete ycrpoiictso Drink Machine Advance unm BarBoss Advance, Bbikniouue ero, cHummTe Hactpoiika 4 (24 ¢) Co3patine p . (DeiisIx HANUTKOB C MOP 16e3

KOHTe/iHep ¢ MOTOpHOro 6110Ka 1 iire 06pad Maccy Wm nepemecTuTe ee co CTeHoK MOpOXeHOTo.

PaBEroLeHTp ¢ N i nonaa, Haps Hewy Becs BO3APK et ycTpasek. Hactpoiika 5 (27 ¢) (MetuvBaHYte 06bIYHbIX CMy3U.

YCTaHoBUTE KPBILLIKY Ha MECTO 1 NPOROKaiiTe CMelLMBaHuUe. N

6. CKOPOCTS CMEWINBAHHS, Ha KOTOPYIO PACCHITaHO YCTpOICTED, TO3BOTAET CLCTBEHHO CORPATITS Hacpoitka 6 (30 ¢) (MeLMBaHYIE NNIOTHBIX 3aMOPOXEHHBIX GPYKTOB U TBEPAbIX UHTPEAUEHTOB ANA NONYYEHNA
p T 06p WHE (M0p CrpuGopami Apyrv ip o TYCTbIX OIHOPOAHbIX CMy3UL.
Bo u36exarite 4pe3mepHOro CMelMBaHILA UHTPEAMERTOB HabMiofaiiTe 33 CMecbio, MOKa Bbl He MPUBBIKHETE

K CKOpoCTH.

7. Tocne BblKAIoYeHMA 6neHnepa AoXauTeCh TONHOIA OCTAHOBKM HD)KEI7I, npexae Yem CHUIMATb KpbILLKY Ui
KOHTe/iHep C MOTOpHOro 610ka.

8. YTo6bl 0CBEXMTb HANMTOK C UMINYIbCHOTO Nep A anepylowve AeficTBuA.
Y6eauTech, 4To NUTaHUeE BKMDYEHO. YCTaHOBUTE KOHTeIiHep Ha MOTOPHbII 710K, NoCNe Yero HaxmuTe

UMY bCHbIi Nep . OTnycTuTe nep , 4T00bI 0CTaHOBHTL MOTOP.
9. OTKniovaiite 6nexAep oT Po3eTKy Ha BpeMA NPOCTOA.

[TPOrPAMMUPOBAHUE
Mapamerpb! npeayc porpamm paborb ycTpoiicts BarBoss® Advance® u Drink Machine Advance® onTummu3upoBanbl Ans Cnonib30BaHwA KokTeiitepos Advance®. lTporpaMMbl MOXHO HACTpauBaTh C MoMoLLibi0
nporpammypyemoii MUKPOCXeMbl WM NakeTa NporpamMMHoro obecnieyerins AnA NPOrPaMMUpYHLLIETo LA oT komnaruy Vitamix®. 3a it MHQOF if 00 b K (BOEMY ZuCTpubbloTopy Mnw B Cnyx6y no pabore
CKNUEHTaMK.
Mp 3apaee nIPOrpaMMUpyeT YCTPOiCTBO. HeeMOTpA Ha 370, NpH MCMOMb30BaHUM CNeLiManbHOi! MUKPOCXeMbI ANd MO I He e
JeitcTauA.
Mporp K (4 WbIo CeLManbHOI MUKPOCXeMbl
1. B YCTPOIICTBO € nutarua On/Off (Bkn/Bbikn). Bbikouatenb pacnonaraeTca nofi naHeNbio ynpasnenita Ha nepeaHeii cropoe npubopa.

2. CHumuTe KoHTeliHep 1 MOZHUMUTE NepezHI0l YacTb YCTPOIICTBA Tak, 4To6bl NOAYYMTL AOCTYN K HIDKHEMY NOPTY ANA MUKPOCXeMbI. BcTaBbTe cnewuanbHylo MUKpocxemy Ana
nporpaMmnpoBaHuA B Nopr, paEI'IOJ'IO)KEHHbIﬁ noa ofnactbio Hakneek. MI/IKpOEXeMy Cnefyert BCTaBnATb EEpEﬁpﬂHbIMVI KOHTaKTamu Bnepes, npu 31oM Haanucb

THIS SIDE FACING TOTHE FRONT OF THE MACHINE (3TA CTOPOHA HATPABEHA K NEPEIHEI YACTH TEHIERA) domwa G HampasenakBam. 5 yerauopumeyepoicreo

3. Bevemvte 5 cexyu 6yner ny PHO NpOrpaMMIp 1LleCTH 3apanee yc nporpamM.
4. 13BAekuTe MAKDOCKEMY, NOMECTUTe ee B OPUTMHATIbHYI0 YMAKOBKY U XPAHUTE B AOCTYMHOM MecTe.
1 KoHTeiiHep Ha MecTo.
Mopt nporpammupoBanus. Boce e peay nporpamm
1. B YCTPOVCTBO € nuTanua On/Off (Bn/Bbikn). Bblknioyatenb pacnonaraeTca ol Nakenblo yMpaBAeHwa Ha nepefHeil Copore npubopa.
2. Haxas 1 yaepxuBas AMNyAbCHbIit NepeKiouaTen, BKMUUTe YCTPOICTBO € NOMOLLbI0 BblKiouaTens nuranua On/Off (Bkn/gbikn). N\ ocuosmmme __/

YCTPOACTBA
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OUNCTKA, MOUCK U YCTPAHEHWE HEMCNPABHOCTEN

BAXHbIE MPUMEYAHUA

* Bohkumaitte nuLwHIolo BoAY U3 candeTkyt nau rybKu NPy 04uCTKe 06nacTeil BOKpYr neMeHToB ynpasnexus
UNM NH06bIX IMEKTPUYECKUX KOMMOHEHTOB.

** [inay CpoKa CyX0bl iiHepa Vitamix® p A U MoloLLjue cpepcTBa
CHU3KMM noKa3aTenem pH, Hanpumep xWaKoe CpeacTBo ANA MbiTbA nocybi (Ivory Liquid®).

*¥% PekoMeHayeMblil Ae3MHOULMPYIOLLMii pacTBOP: 1,5 YaiiHoii NOXKM 1MG0 7,4 M NPOMBILLNEHHOTO WK
6biToBOrO 0TOENUBATENS Ha 2,0 1 (2 KBAPTbI) BOADI.

Motowme cpepcTBa. He ucnonb3yiite Ans 04ACTKM NECKOCTPYiiHble YUCTALIME CPEACTBA UM

KOHLIGHTPUPOBaKHbIE [ina ounctkn /iHEPOB Henb3A Ucl MoloLVe COCTaBbl,

CofiepXaLLite YeTHIPEXKOMMOHEHTHble Ae3MHGULVIpYIoLLIte (PeACTBa.

OunctKa. B npoljecce ucnonb30BaHua nepeknioyaTenit MoryT cratb nunkimu. OTkniounte 6neaep ot

PO3ETKM 1 C OMOLLIbIO CANQETKIL, CMOYEHHOIt B PACTBOPE BOZbI M MATKOTO MOILLIEr0 CPe/CTBa, 04NCTUTE

Kpas pabouux MexaHi3MoB nepekiouatenet, Noka He BOCCTaHOBUTCA X Ha/UneXaLLaA GYHKUMOHANbHOCTb.

IpoBogyTe 0YMCTKY TUIATEAbHO, CO6AI0AAA OCTOPOXHOCTL, 4TO6bI He OMYCTUTH NONajiaHHA BOAbI UMM MHbIX

KWAKOCTel! B nepeknioyaten. lpoTpuTe Hacyxo MATKoii xnonyatobymaxHoii candeTkoii.

MoTopHblii 610K n

1. OtcoepunuTe Kabenb NuTaHuA.

2. 0CTOpOXHO 04YUCTUTE BHELLIHIOK MOBEPXHOCTH MATKO/t XnonyaTobyMaxHOii candieTkoit, cMoyeHHoil B cnabom
pacTBope HeabpasuBHOro MOILLIEro CPe/CTBa, PaCcTBOPEHHONO B Tennoil Boje, W B HeaBpasusHoM
3p030MIbHOM Mololiiem cpeacTae. He norpyiaite MOTOpHbIN GNOK B BOAY UM MHYH0 HUAKOCTD.

3. TwarenbHo 04mCTUTE NepeKniouaTent, 4Tobbl obecneynts INaBHOCTL XoAa B0 Bpemsa paborbi. B npouecce
UCNONIb30BaHIA NepeKAoyaTen MoryT CTaTb nunkumM. OTKAloYUTe 6neryiep oT PO3eTKM U C NOMOLLbIO
candeTku, CMOYEHHOI! B PACTBOPE BObI™ 1 MATKOTO MOILLIET0 CPE/ICTBa, OYNCTUTE KPas PaBouMx MexaHU3MoB
niepeKioyaTenei, Moka He BOCCTaHOBUTCA UX HaANeXaLLian GyHKLMOHANbHOCT. Heckonbko pa3 nokaxmmaiite
BEPXHION It HIDKHIOI YacTu NepeKAtoyaTenedt, 4Tobbl YCTPaHUTb BbICOXILIMIA OCTATOK N0 Nepexniouarenem.
Ecnu ocTasuTb nepeknioyaTen AMNKAMI, 3T0 MOXET NPUBECTU K UX NOBPEX M0 Un Cxuranwio. lposoguTe
0UNICTKY TLIaTeNbHO, COBM0AAR OCTOPOXHOCTL, 4TOBbI He J0NYCTUT NOMaAaHIA BOALI WM MHbIX XUAKOCTl!

B epeKyaresb.
4. potpuTe HacyXo MATKOii xonyato6ymaxHoii candeTkoil.

yitp

Kpbiwka
W3Bnexute npoGiky u3 kpbitwkw, MpomoiiTe B Tennoit MbinbHoii Bose. ONoNOCHHTe B NPOTOUHO/ BoAE U NPOCyLIUTE.
Mepex; ucnonb3oBakiem cobepuTe yCTpoicTBo.

KoHTeliHep 1 KpbilwKa

He CNIefiyer MbiTb Komeﬁuep B I'ID(yﬂDMOe‘{HDVI MaLLvHe: 370 BEAET K COKPALLEHMI0 CpOKa Cﬂy)KﬁbI Komeﬁuepa.

1. Ounctka. 3anonHuTe KouTeiinep Ha 14 Tennoit (43 “(/110 °F) BoAoil v f106aBbTe B Hero Mapy Kanenb Xuakoro
(PeACTBA [U1A MbITbA NOCYAbI.** (HOBA YCTaHOBHTE KOHTEVHeEP Ha MOTOPHBIII 610K U HaaexkHo 3aguKcupyiiTe

JABYXKOMOHEHTHYI0 Kpbiluky. 3anycrure yCTpoilcTB0 W Aaiite emy nopaBoratb B TeueHwe 30 cekyHg.

OnopoxHuTe KoHTeiiHep. [10BTOpHTe 3TOT Lar.
2. Nonockatme. 3anonHuTe KokTeiiHep Ha 3/4 Tennoit Bogoit, Temnepatypa Kotopoid cocrasnsieT 43 °C (110 °F). He
Zo6asnaiite B KoTeiiHep Mbino. (HOBA YCTaHOBMTE KOHTE/iHEp Ha MOTOPHbI 60K 1 HajexHo 3aduKcupyiite

ABYXKOMMOHEHTHYIO KpbILIKY. 3anycruTe ycTpoilcTBO U Aaiite emy nopaGoratb B Teyetme 30 CeKyHA.

OnopoxHuTe KOHTeiiHep.

3. EcnuB KoHTelHepe 0CTancA TBepAblii 0CTATOK, 3BNEKUTe y3en HoXeit it NPOMOiiTe BCe KOMMOHEHTbI KOHTeiiHepa
B Tennoil MbibHO/H Boge. OnonockuTe W npocywuTe. Mepe BLINOMHEHHEM CneAylLero wwara cobepute
yCTpoiicTBo. He 3amauviBaitre y3en Hoxa cvecutens.

4. [leaurdeuua. Ecm nocne BbINONHeHNA Lwara 2 Wi 3 B KOHTeiiHepe He 0CTanoch TBeP/bIX YacTUL, 3anonHuTe
€r0 Ha TPU YeTBEPTU Ae3nHGUUUpYIOLLMM pacTBopom.*** (HoBa YCTaHOBUTE KOHTeiiHEp Ha MOTOpHbIit 610K

W HAZIeXHO 3aQKCUpYiiTe ABYXKOMMOHEHTHYIO KpbiLLKY. 3anycTTe 6nenaep Ha 30 CeKyHA Ha BbICOKOT CKOPOCTH.

BbikntouuTe yCTpOACTBO M 0CTABbTe CMeECh B KOHTe/iHEpe eLe NpUMepHO Ha 1,5 MUHyTbI. Bbineiite pactBop.

5. (HoBa yCTaHOBUT KOHTliHep Ha MOTOPHbIiA 670k 1 3anyCTTe 6neHAEP CNYCTbIM KOHTEIiHEPOM eLLie Ha 5 CekyHA.

He ononackuBaite nocne aesutexuun. flaiire KOHTeIHEpy BbICOXHYTb.

40

H YcrpaHenne
« (nuwKom cunbHas BUGpaLyA. a.  [lpoBepbTe y3en HoXeil ANA BbIABNEHNA
« Yreuka KUAKOCTU U3-N0A AHA Komeﬁuepa‘ PaciuaTaBLUNXCA, NOBPEXAEHHbIX UK 333y6p€HHbIX
« TloBbilueHHbIVi LM B KOHTeiiHepe. KOMNOHEHTOB. 3aMeHNTe UX.
b, 3atAHuTe CTONOpHYHo raiiky ¢ nomoLLblo
Ta@YHOro KNioya, P €rono

4acoBoil CTpenke 0 yopa.

Y6eautech B ToM, 4T BUNKa Kabens nuTaHuA nAoTHO
BCTaBNeHa B PO3eTKY.

YbeauTech B TOM, 4TO NlepeKI0uaTeNIt He 3arpA3HeHbl
U NIETKO NepeKloHaloTc.

BepoAHo, ycTpoiiCTBO TeN0BOI! aLLMTbI OTKAKYINO
6nenpep. BolkniounTe nuTaHme Ha 45 MUHYT Ana
nepesanycka.

« YcTpoiicTBO He 3anyckaerca. a

=

[¢

« TpomKkuit wym B 06nactut pabobi Hoxei. a.  Bo3moxHo, N0BPeXAeHa roNioBKa NpUBoJa.
« Hoxu He Bpawatorca. OcmoTpuTe ronoBky NPUB0AA AN BbIABNEHNA
TOHKO/1 TPeLLMHbI B LieHTPe 1 U3Hoca 3ybbes. Mpu
Heo6X0AUMOCTN 3aMeHUTe ronloBKy (HoMep no
Karanory 891). UHcTpyKuuy npegocTasAsiotca
BMECTe C KOMIOHEHTOM.
HeobxoAMmo 3aMeHTb NOAIMMHIKM HOXENR.

POBEPHHTE HOXM I
WINUHJENA B HIDKHelt YacTt KoHTeiiHepa. Ecnu Hoxu
BPaLLaIoTCA (BOBOAHO 63 ConpoTUBAEHNS, 3aMeHuTe

=

y3eN Hoxell.

. YCTPOﬁ(TBO He BK/YaeTca nocne poBED! HaxoauTca nu nutanus On/
aKTUBALMY NepeKnioyaTens 3anycka Off (Bkn/Bbikn) 8 nonoxerum On (Bkn). Mpumeyanite.
WYCTaHoBKM. Mepexntouatenb 3anycka i yCTaHOBKM CBETUTCA, eCN

NUTaHNE BKNIOYEHO.
« YcTpoiicTBo pa6oTaer HepaBHOMepHO. . BolkniouuTe Gniensiep, 3aTem CHOBa BKI0YHTE ero,

4106b1 COPOCUTL NpOrpaMmy.
b.  Bbinonure c6poc HacTpoek ycTpoiicTea Ao
33BOACKVIX 3HaYEHMiA.

« B pe3ynbrate akTuBaLuy kakoit-nubo
NpOrpamMmbl 3amycKkaeTca HeBepHaa
nporpamma.

Ecnn HeucnpaBHOCTb He ypaeTcA YCTPaHUTb C NOMOWbI AaHHbIX peKoMeHpauwit, o6palaiitecs
B CNyx6y TexHMuecKoit noaaepxkm Komnanuy Vitamix® no Tenedory 800-886-5235. Ecu npubop 6bin nprobpeten
3a npegenamu CLUA, obpawaiitecs K MecTHoMy AUCTPUObOTOPY Kommauw Vitamix wan B MexzyHapogHoe
nogpasgenetue Vitamix no Tenedoy +1-440-782-2450 unu 3n. noute international @vitamix.com, uto6bi nonyyuTh

dop 0 6nuxaiiiuem guctpubbiotope. fins nony TeXHUYeCKOi NOAAPXKY B pexmMe OHnaiiH noceTute
Bef-caiiT www.vitamix.com/commercial.

BAMHbIE NPUMEYAHUA ~

TPUMEYAHME. YcTpoiicTBo TennoBoii 3aLuiTbl MOXET BbIKIOYTL MOTOP, 4T06bl 3aLUTUTb €0 OT Neperpesa.
[lns nepe3anycka nogoxauTe, Noka MOTOP OCTbIHET NPM BbIKIOYEHHOM NUTaRIM (R0 45 MuHyT). [Ind yckopeHua
TIPOLiecca 0CTbIBAHIA MOTOPHBIiE 61I0K MOXHO MOMECTUTb B np wmecro. lpegsap

0T po3eTku. Y1o0bi yckopwTb npoLiecc, nonpo6yiiTe HanPaBuTb NOTOK BO3AYXa OT NbINECOC WM BEHTUNATOPA
Ha HIDKHION YaCTb OCHOBAHMA. ECTM YCTPOIICTBO TennoBOi 3aWiuTbl BIKMIOYANO MOTOP, MpoBepbTe No
UHCTPYKLMAM, PABITLHO N1 OCYLLIECTBAACTCA NPUTOTOBNIEHME CMeCi.

Bo3MmoxHo, Macca cuiLKoM rycTas (A06aBbTe KUAKOCTH) WM 0GbEMHas; BOMOXHO, Macca NoABEpraeTca
Yepecuyp ANUTENbHoi 06paboTke (O CTMLIKOM HM3KOI CKOPOCTblo. ECTM BbI cumtaete, uto Motop
TIeperpeBaeTca, Ho TenioBoii NPpeAOXPaHHTENb He BbIKIIOUET YCTPOIICTBO, OCTaHOBUTE YCTPOVICTBO 1 CHUMMTE
KOHTe/iHep C MOTOpHOro 6110Ka.

Ecnut Bbl nonb3yerecs yerpoiicrsom Drink Machine Two-Speed, Drink Machine Variable Speed unw Vita-Preps,
BbINONHUTE YKa3aHHble HibKe AeiiCTBYA. YcTaHOBUTe nepekniouatenb Ha ckopoctb HIGH (BBICOKAA, Ne 10).
BKniouuTe yCTOiicTBO U faitTe eMy nopaBoTaTh B TeueHite 1 MUHYTL. Hi B KoeM Cnyyae He AoTparuBaiiTech Ao
JBIXYLIMXCA AeTaneit paBoTaiolLiero yCTpoiicTea.

Ecnm Bbl nonb3yetecs yerpoiictBom BarBoss unu Timer Blender, BinonkuTe cnepyloluyte Aeiictaua. Ycranosute
Taiimep Ha 20 ekyHz. BKiouuTe ycTpoiicTBo U JaitTe eMy nopabotatb B Teuetue 20 cekyHz. MosTopuTe 31T
Liar TPUK bl B TeyeHue 0AHOI MUHYTHI. Hit B koem Cnyyae He NpuKacaitTech K ABIXYLIMMCA KOMMOHEHTaM,

KOra yCTpoiicTeo patoraer. j




Y5 Vitamix

BarBoss (todos los modelos) y Drink Machine (todos los

modelos)

VMO0100, VMO100A, VM0100B, VMO0100C, YM0101, VMO101B, VMO101C, VMO104, VMO105, VMO105A, VMOT05E,
VMO0, VMOTI0A, VMON3 y VMO127

SECCIONES

Inglés 1
Aleman 9
Sueco 17
Francés 25
Ruso 33
Espafiol 4
Italiano 49
Portugués 57
Arabe 65
SIMBOLOS

Advertencia Precaucién

manos y los utensilios fuera del vaso

NO toque las piezas méviles en ningln caso. Mantenga las @ Utilice la batidora la siempre con la tapa y el cubilete colocados

Riesgo de descarga eléctrica . Lea detenidamente el manual del usuario

Temperatura alta al mezclar liquidos calientes @ No sumerija la batidora en liquidos

NO introduzca ningun elemento en el vaso mientras la

Encendido/apagado
batidora esté en funcionamiento 1/0

Desconecte la batidora cuando no la utilice, antes de limpiarla, antes de cambiar algun accesorio y antes de tocar cualquier pieza movil
cuando la batidora esté en funcionamiento

@ B >

INFORMACION SOBRE EL REcCICLAJE

Este producto lo suministra un fabricante respetuoso con el medio ambiente.

Este producto puede contener sustancias que podrian resultar perjudiciales para el medio ambiente si se eliminan en lugares
(vertederos) no apropiados de conformidad con la legislacion vigente.

Este producto incluye el simbolo del contenedor de basura tachado con el propdsito de fomentar el reciclaje siempre que sea posible.
Le animamos a ser respetuoso con el medio ambiente y a reciclar este producto en las instalaciones de reciclaje pertinentes al
final de su vida util.
Vita-Mix’ Corporation
Divisién comercial
Para consultar la gama completa de productos 8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 EE. UU.
de Vitamix, visite vitamix.com. Tel.: 440.235.0214 Correo electrénico: commercial@vitamix.com



Para evitar lesiones.

de seguridad basicas, incluidas las siguientes.

Riesgo de descarga eléctrica.

Utilice SOLO una toma de corriente con conexion a tierra.
NO quite la conexion a tierra.

NO utilice adaptadores.

NO utilice cables alargadores.

A ADVERTENCIA

Lea detenidamente el manual de instrucciones antes de utilizar esta maquina. Debe seguir las precauciones

A ADVERTENCIA

El incumplimiento de las instrucciones puede provocar descargas eléctricas o incluso la muerte.

LEA TODAS LAS

INSTRUCCIONES, INDICACIONES DE SEGURIDAD

Y ADVERTENCIAS ANTES DE UTILIZAR LA BATIDORA.

1.
2.

X

=
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Lea todas las instrucciones.
Para prevenir el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja la unidad motora en agua ni
en ningun otro liquido.

. Se requiere una precaucion extrema en caso de utilizar la maquina en presencia

de nifios.

. Desenchufe el cable de alimentacion de la corriente cuando no esté utilizando la

maquina Vitamix®, antes de colocar o quitar las piezas y antes de limpiarla. No es
estrictamente necesario desenchufarlo cuando vaya a lavar el vaso.

. Nunca toque las partes moviles, especialmente las cuchillas.
. No utilice la maquina en caso de funcionamiento defectuoso, si se ha caido, si tiene

un cable o un enchufe deteriorados, o cualquier otro tipo de dafios. Si ha adquirido el
equipo en EE. UU., pdngase en contacto con el servicio de asistencia técnica de Vitamix
a través del teléfono (800) 886.5235 para solicitar revisiones, reparaciones, posibles
sustituciones, o ajustes eléctricos o mecanicos. Si ha adquirido el producto fuera de
EE. UU,, pdngase en contacto con el distribuidor local autorizado de Vitamix o con la
division internacional de Vitamix a través del teléfono +1 (440) 782.2450 o el correo
electrdnico international@vitamix.com para obtener informacion sobre el distribuidor
méds cercano.

El uso de accesorios, incluidas jarras de vidrio, no recomendados o comercializados
por Vitamix puede provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones. Si utiliza
accesorios no recomendados o comercializados por Vitamix, se anulard la garantia.
No se recomienda realizar alteraciones ni modificaciones del producto puesto que
pueden provocar lesiones.

. No utilice la batidora en el exterior.
. Evite que el cable de alimentacién entre en contacto con superficies calientes

0 sobresalga de la mesa o la encimera.

No coloque la maquina sobre gases calientes o quemadores eléctricos ni junto a ellos,
ni sobre un horno caliente, y evite que entre en contacto con superficies calientes.
Las fuentes externas de calor pueden dafiar la maquina.

. No introduzca las manos ni los utensilios en el vaso con el motor en funcionamiento

para evitar lesiones o dafios en la maquina Vitamix. Puede utilizar una espétula de
goma, pero solo cuando la maquina no esté en funcionamiento. Con la tapa de goma
flexible en su sitio, se puede utilizar la prensa Vitamix (se vende por separado) mientras
el motor esta funcionando.

. ADVERTENCIA: Las cuchillas estan afiladas. Maniptilelas con precaucion.

Nunca intente extraer las cuchillas mientras el vaso estd encima de la unidad motora.
No utilice la batidora si las cuchillas estan sueltas, melladas o deterioradas, sustittyalas
inmediatamente.

Para reducir el riesgo de lesiones, nunca coloque el juego de cuchillas encima de la
unidad motora sin que el vaso de la batidora esté encajado correctamente.

. La capacidad maxima del vaso equivale a los litros (onzas) marcados en el vaso, es

decir, 0,91 /32 oz. Esta capacidad es considerablemente inferior en el caso de mezclas
espesas.

. Si durante el batido se utiliza la prensa, el vaso no deberia llenarse mas de 2/3 de

su capacidad ni se deberia utilizar la maquina de manera continua durante mas de
30 segundos.

15. PRECAUCION: Si la batidora se utiliza con una carcasa de aislamiento actstico no
autorizada por Vitamix, pueden producirse problemas en la refrigeracion que pueden
causar el apagado de la maquina por exceso de temperatura y dafios en el motor.

16. Utilice siempre la maquina Vitamix con la tapa colocada en su sitio.

17. PRECAUCION: Cuando la luz del interruptor de inicio/parada del panel delantero se
enciende, indica que la batidora esta encendida y puede ponerse en marcha. Apague
o0 desconecte la maquina antes de tocar las partes moviles. Ponga el interruptor en
la posicion de apagado por la noche o siempre que prevea que no se va a utilizar la
maauina.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

NOTAS IMPORTANTES

Es posible que las instrucciones de este manual de uso y mantenimiento no contemplen
todas las condiciones o situaciones posibles. Siempre que se utilice cualquier aparato

y se realicen tareas de mantenimiento en él, se debe aplicar el sentido comun y tomar
precauciones.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD
No deje la batidora Vitamix desatendida mientras esté en uso.

Cualquier reparacion, mantenimiento o sustitucion de alguna pieza debe realizarla Vitamix o un
representante autorizado del servicio técnico.

AVISO: EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIER INSTRUCCION IMPORTANTE E INDICACION DE
SEGURIDAD PRIMORDIAL QUE GARANTICE UN USO SEGURO DE LA MAQUINA CONSTITUYE UN
USO INDEBIDO DE LA BATIDORA VITAMIX QUE PODRIA ANULAR LA GARANTIA Y PROVOCAR
LESIONES GRAVES.

+  Elcable de alimentacion de la batidora viene equipado con un enchufe de tres clavijas
(conexién a tierra) que se puede acoplar a tomas de corriente comunes de tres clavijas
(llustracion A). El cable puede variar seguin el pais si el producto se ha adquirido fuera de
los Estados Unidos.

+  Existen adaptadores (llustracién B) para las tomas de corriente de dos clavijas. No corte ni
extraiga la tercera clavija (conexion a tierra) del enchufe ni del cable de alimentacion.

+ Pongase en contacto con un electricista si no esta seguro de que la toma de corriente esté
conectada a tierra a través del cableado del edificio. Si utiliza una toma de corriente de dos
clavijas con la conexion a tierra adecuada, conecte a tierra la maquina fijando la pestafia del
adaptador a la carcasa de la toma de corriente con el tornillo que se encuentra en el centro
de la carcasa (llustracion B).

)
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ILUSTRACION B



GARANTIA COMERCIAL

MANTENIMIENTO DE LA BATIDORA VITAMIX

Para maximizar la vida Gtil y mantener el producto de Vitamix’ en un estado optimo para el

funcionamiento, es importante seguir los siguientes consejos simples de mantenimiento:

1. Revise periodicamente a llave de vaso para detectar desgaste, fisuras o roturas visibles en la llave.
Si detecta dafios, sustituya la llave de vaso por la llave de vaso adicional suministrada con la batidora.
Si desea adquirir otra rueda dentada del motor de sustitucion, pongase en contacto con Vita-Mix*
Corporation (en adelante, "Vitamix") en el (800) 866.5235 para obtener informacion sobre el
distribuidor més cercano. Para clientes fuera de los EE. UU., pongase en contacto con su distribuidor
autorizado de Vitamix o con la division internacional de Vitamix a través del teléfono +1(440) 782.2450
0 el correo electrénico international@vitamix.com para obtener informacion sobre el distribuidor
més cercano.

2. Gire manualmente el juego de soporte para la cuchilla para asegurarse de que gira sin problemas
0 de que no gira con demasiada facilidad. Si la cuchilla vacila o gira con demasiada libertad, pongase
en contacto con Vitamix para obtener informacion acerca de la garantia o el distribuidor mds cercano.

3. Nunca utilice la maquina sin haber colocado bien el panel de centrado en la base ni extraiga el vaso de
a base antes de haber finalizado la operacion de batido y que las cuchillas se hayan detenido.

GARANTA LIMITADA (salvo que el Contrato lo especifique de otro modo)

Vita-Mix* Corporation (en adelante, "Vitamix") garantiza al usuario final original ("Comprador") que las

batidoras comerciales de Vitamix (compuestas por una unidad motora, un vaso y una tapa, en adelante y

de forma colectiva, "el Equipo") no presentaran defectos en el material ni el acabado durante los periodos

de garantia aplicables al Equipo tal y como se describe en el presente documento y de conformidad con las
condiciones que se establecen a continuacion. Se precisa el comprobante de compra.

A continuacion se indican los recursos exclusivos del comprador y se establecen las obligaciones de garantia

exclusivas de Vitamix.

Ninguin empleado de Vitamix ni cualquier otra persona estan autorizados a ofrecer garantias adicionales ni

modificaciones de las garantias siguientes.

ASPECTOS INCLUIDOS EN LA GARANTIA

A. Garantia de la unidad motora (que incluye el tablero de control y el panel tactil):

Vitamix garantiza al usuario final original que

+ Sila unidad motora falla debido a defectos en el material o el acabado después de treinta (30) dias
a partir de la fecha de adquisicion, Vitamix sustituira la unidad motora por una unidad motora nueva.

+  Sila unidad motora falla debido a defectos en el material o el acabado después de treinta (30) dias a
partir de la fecha de adquisicion pero en el periodo de un (1) afio a partir de la fecha de adquisicion,
Vitamix asumira los costes de todas las piezas y los trabajos necesarios para reparar la unidad motora.

+  Silaunidad motora falla debido a defectos en el material o el acabado después del primer afio pero en
un periodo de tres (3) afios a partir de la fecha de adquisicion, Vitamix asumird los costes de todas las
piezas necesarias para reparar la unidad motora.

B. Garantia del vaso, la tapa, el cubilete, el panel de centrado, el juego de cuchillas, la rueda dentada del
motory la carcasa de aislamiento actstico (si se incluye): Vitamix garantiza al usuario final original que
sila carcasa de aislamiento acUstico, el vaso, la tapa, el juego de cuchillas o la llave de vaso fallan debido
a defectos en el material o el acabado dentro de un (1) afio a partir de la fecha de adquisicion, Vitamix
asumira los costes de todas las piezas y los trabajos necesarios para reparar el componente.

De acuerdo con las presentes garantias, Vitamix asume la responsabilidad exclusiva de reparar o sustituir la

pieza 0 las piezas en garantia, exclusivamente segun determine Vitamix.

EN NINGUN CASO, YA SEA EN BASE AL CONTRATO, VITAMIX SE RESPONSABILIZARA DE DANOS

ESPECIALES, INDIRECTOS, FORTUITOS O CONSECUENTES, INCLUIDOS, ENTRE OTROS, LA PERDIDA

DE BENEFICIOS O INGRESOS, YA SEA DE CONFORMIDAD CON CONTRATOS, INDEMNIZACIONES,

GARANTIAS, DELITOS (INCLUIDA LA NEGLIGENCIA) O RESPONSABILIDAD ABSOLUTA, ENTRE OTROS.

LA GARANTA LIMITADA ANTERIOR ES SU UNICO RECURSO Y, POR LA PRESENTE, USTED Y VITAMIX

NIEGAN EXPRESAMENTE CUALQUIER OTRA GARANTIA O CONDICION, EXPLICITA O IMPLICITA, LEGAL

0 DE OTRO TIPO, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIALIZACION IMPLICITA Y CUALQUIER

GARANTIA DE ADECUACION IMPLiCITA PARA UN FIN PARTICULAR, Y, SIN LIMITACION DE LA

GENERALIDAD DE LO ANTEDICHO, POR LA PRESENTE USTED Y VITAMIX EXCLUYEN EXPRESAMENTE, EN

LA MEDIDA EN QUE LA LEY LO PERMITA, LA APLICACION DE CUALQUIER LEGISLACION EN MATERIA DE

COMERCIALIZACION DE MERCANCIAS Y LA CONVENCION DE LAS NACIONES UNIDAS EN MATERIA DE

CONTRATOS PARA LA COMERCIALIZACION INTERNACIONAL DE MERCANCIAS QUE SEAN APLICABLES.

Algunas jurisdicciones no admiten una limitacion de las garantias implicitas o de los dafios especiales,

fortuitos o consecuentes.

ASPECTOS NO INCLUIDOS EN LA GARANTIA (exclusiones de la cobertura)

Del mismo modo, tampoco incluyen las reparaciones necesarias como consecuencia de lo siguiente:

A. el desgaste normal;

B. el abuso, el uso indebido o el uso negligente;

C. la alteracion del Equipo, incluidos, pero sin limitarse a éstos, la unidad motora, el vaso, la tapa o la carcasa
de aislamiento acustico;

D. la exposicion a condiciones extremas; o

E. la instalacion inadecuada del Equipo, incluidos, pero sin limitarse a estos, acabados deficientes que no
cumplen las especificaciones suministradas o la ventilacion inadecuada de los modelos de instalacion
encastrada en la encimera de la batidora.

SITUACIONES EN LAS QUE SE APLICA LA GARANTIA (condiciones de la cobertura)

Las garantias contenidas en el presente documento solamente son aplicables al usuario final original y no

son transferibles. Para reclamar una garantia, se precisa el comprobante de compra.

Cualquier garantia ofrecida por Vitamix solamente es valida de conformidad con a) el manual del

propietario, al que también se puede acceder en vitamix.com; b) la garantia explicita; y ¢) todas y cada

una de las instrucciones de mantenimiento, independientemente del momento en que se suministraron.

SITUACIONES QUE CONLLEVAN LA ANULACION DE LA GARANTIA

Todas las garantias del producto se anulan si:

la batidora se coloca en una carcasa de aislamiento acustico que no ha sido fabricada por Vitamix;

cualquier componente de una pieza del Equipo o parte cubiertas ha sido modificado, alterado,

"reacondicionado” o reparado por personas ajenas a Vitamix, un centro de servicio autorizado de Vitamix o

un distribuidor autorizado de Vitamix;

cualquier componente de Vitamix cubierto se utiliza con un componente que no ha sido expresamente

autorizado por escrito por Vitamix (el uso de un vaso de Vitamix con una unidad motora que no es de

Vitamix o el uso de una unidad motora de Vitamix con un vaso que no es de Vitamix); o

cualquier parte de la batidora se ha instalado de forma inadecuada, incluidos, pero sin limitarse a estos,

acabados deficientes que no cumplen las especificaciones suministradas o la ventilacion inadecuada de los

modelos de instalacion encastrada en la encimera de la unidad batidora.

OBTENCION DE LA COBERTURA DE LA GARANTIA Y REPARACION

Con quién debe ponerse en contacto para solicitar el servicio de garantia y la reparacion: En el caso de

que la batidora Vitamix deba someterse a tareas de mantenimiento o reparacion de conformidad con las

condiciones de la presente garantia, pongase en contacto con Vita-Mix Corporation, un centro de servicio

autorizado o un distribuidor local para obtener asistencia relacionada con la garantia.

Para equipos que se hayan adquirido y se encuentren en EE. UU.: Llame al servicio de asistencia técnica de

Vitamix: (800) 886.5235.

Para equipos que se hayan adquirido fuera de los EE. UU. continentales: Péngase en contacto

con su distribuidor autorizado de Vitamix o con la divisién internacional de Vitamix a través del teléfono

+1 (440) 782.2450 o el correo electronico international@vitamix.com para obtener informacion sobre el

distribuidor mas cercano.

Se le solicitard que presente el comprobante de compra del equipo. Si el equipo de asistencia técnica a

distancia no puede resolver la averia en el equipo de forma remota, el equipo se debera enviar para su

mantenimiento. El personal le ayudard a localizar un centro de servicio autorizado o a organizar el envio

del equipo a Vitamix.

Envio del equipo a Vitamix para su mantenimiento

A. Obtencién de un nimero de autorizacion de devolucidn antes del envio. No devuelva ni envie el equipo
sin la aprobacion de Vitamix. Vitamix no asumira, bajo ninguna circunstancia, los costes de reparaciones
no autorizadas. Todas las devoluciones de equipos deben tener un nimero de autorizacion de devolucion
(“RA”) marcado con claridad en el exterior de la caja. Cualquier equipo que se envie a Vitamix sin previa
autorizacion o aprobacion se devolverd a la direccion del remitente “tal cual”, sin reparar.

B. Embalaje adecuado del producto devuelto. Cualquier producto enviado a Vitamix se debe enviar en el
embalaje original 0 en un embalaje adecuado.

EsPECIFICACIONES

Voltaje: 120V CA Voltaje: 100 V CA (Japon)

Intensidad: 11,5 (+2 CV de pico®) Potencia: 900 (mas de 2 CV de pico*)
12,5 (més de 3 CV de pico*) Potencia: 975 (mas de 3 CV de pico*)

Hz: 50/60 Hz: 50/60

Voltaje: ~ 220-240 V CA Voltaje: 120 V CA CEM (Taiwan)

Potencia:  750-850 (mas de 2 CV de pico*) Intensidad: 11,5 (méas de 2 CV de pico®)

Potencia: 11001200 (mas de 3 CV de pico®) Hz: 60

Hz: 50/60

*Varia en funcion del voltaje
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Cubilete

‘é ADVERTENCIAS

~

El giro de las cuchillas puede provocar lesiones graves. NO introduzca las

manos en el vaso con la maquina en funcionamiento.

Cuando procese mezclas o liquidos calientes, siga las indicaciones que figuran

a continuacién:

+ La tapa de doble cierre debe estar encajada en su sitio. No utilice tapas de una pieza o sin
cierres. De esta forma, el vapor sale de forma natural y se evita que la tapa se suelte mientras
la médquina estd encendida.

+ No comience el procesado de liquidos calientes a una velocidad alta. Comience siempre con
una velocidad baja y cambie a una velocidad alta mientras la maquina estd funcionando.

« Tenga cuidado al batir liquidos calientes. Por debajo del cubilete, pueden salir liquidos o vapor

K que pueden causar quemaduras. j

NOTAS IMPORTANTES

Vasos:

Las batidoras Drink Machine Advance y BarBoss Advance estan optimizadas para su uso con el vaso
Advance de 0,9 1/32 oz de Vitamix. El uso de vasos estandar de Vitamix (64 0z /2,0 |, 48 oz /1,4 |
0 vasos compactos de 32 oz /0,9 I) puede requerir ajustes de programacion. El vaso Advance de
32 0z /0,9 | no sirve para modelos anteriores de Vitamix. Péngase en contacto con el servicio de
atencion al cliente de Vitamix o con su distribuidor para obtener mas informacion. Fuera de los

Tapa de dos partes

Vaso

Juego de cuchillas

—_— Tuerca de retencion

& — Ruedadentada

del motor
Panel de centrado

EE. UU. y Canadd, la maquina se puede suministrar con una configuracion de vaso distinta.

_SO0 0T
E:_"{ 527 Cubilete

—— Tapa de dos partes

9 Rueda dentada del motor

Panel de control

Espatula

==

(Uso con vasos de 64 oz y 48 oz de altura.
No utilizada con vasos Advance de 32 0z).
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——— Panel de control

—— Base del motor

ADVERTENCIAS

El giro de las cuchillas puede provocar lesiones graves. NO introduzca las

manos en el vaso con la maquina en funcionamiento.

No fuerce la entrada de la prensa en el vaso. Si aplica una fuerza excesiva, podria introducir

demasiado la prensa en el interior del vaso y dafar las cuchillas.

No utilice la prensa de modelos anteriores, ya que tiene una superficie recta y uniforme sin

“escalon”. Si lo hace, puede dafar las cuchillas.

Cuando procese mezclas o liquidos calientes, siga las indicaciones que figuran

a continuacion:

+ La tapa de doble cierre debe estar encajada en su sitio. No utilice tapas de una pieza o
sin cierres. De esta forma, el vapor sale de forma natural y se evita que la tapa se suelte
mientras la maquina estd encendida.

* No comience el procesado de liquidos calientes a una velocidad alta. Comience siempre con
una velocidad baja y cambie a una velocidad alta mientras la méquina estd funcionando.

« Tenga cuidado al batir liquidos calientes. Por debajo del cubilete, pueden salir liquidos

K 0 vapor que pueden causar quemaduras. j

Prensa (no utilizada con vasos Advance)

La prensa, a la venta con las maquinas Drink Machine de dos velocidades, Drink Machine de dos pasos y
BarBoss, sirve para evitar la formacion de burbujas de aire durante el batido y poder procesar mezclas
congeladas 0 muy espesas que son dificiles de procesar. Cuando la maquina esté en funcionamiento,
utilice la prensa para empujar los ingredientes hacia las cuchillas.

Cuando utiliza la prensa:
Si una mezcla espesa deja de circular, es posible que haya encontrado una burbuja de aire.
Introduzca la prensa por la tapa y muévala hasta deshacerla.

+ Utilicela solo con la tapa encajada en su sitio y sin el cubilete.

«  Eldisco protector de salpicaduras (junto a la parte superior de la prensa) y la tapa impiden que la
prensa alcance las cuchillas si la tapa esta debidamente asegurada.

+  Elvaso no debe llenarse més de % de su capacidad cuando se utiliza la prensa.

+ No utilice la prensa durante mas de 30 segundos consecutivos (para evitar sobrecalentamiento).

+  Sidesea procesar ingredientes muy espesos, sostenga recta la prensa para facilitar su circulacion.
Si no es preciso, dirija la prensa hacia los laterales y las esquinas del vaso.



Blogueo del ﬂ E Desblogueo del
cubilete cubilete

ILUSTRACION A
Vista desde arriba de la tapa en la que se muestran los iconos de blogueo
Pestafia del indicador
de posicion
Pulse la pestafia del vaso
para quitar la tapa

Borde

Pestafia del vaso

ILUSTRACION B

Pestafia del indicador
de posicion

e )
2]

Pulse la pestafia del vaso
para quitar la tapa

Borde

Cierre lateral
de la tapa

ILUSTRACION C

Tapa de dos piezas para vaso de policarbonato de 64 0z/2,0 | (ILUSTRACION B)

La tapa de dos piezas es fécil tanto de limpiar como de colocar y extraer.
El borde de la tapa encaja en las pestaias del vaso. Presione sobre uno de los lados del borde
que se encuentra bajo una pestafia y sobre la pestafia opuesta para encajar la tapa en su sitio.
Coloque las manos alrededor de la tapa presionando con los pulgares sobre una de las pestafias
del vaso para quitar la tapa. Presione y levantela.
Para encajar el cubilete: (ILUSTRACION A) Coloque el cubilete sobre la tapa y alinee las pestafias
del indicador de posicién con uno de los iconos de desblogueo. Apriete el cubilete contra la
tapa y girelo hasta que la pestafia del indicador esté alineada con uno de los iconos de blogueo
(gire la tapa para comprobar que el cubilete esta bloqueado correctamente, es decir, los pies de
cierre deben situarse en las muescas de cierre de la tapa). La superficie inferior del cubilete debe
apretarse contra la parte superior de la tapa.
Puede retirar el cubilete para utilizar la prensa o afiadir ingredientes. Para extraer el cubilete,
girelo hasta uno de los iconos de desblogueo.

PRECAUCION: No utilizar la tapa de una pieza cuando se p ingredi li ya que

no se puede utilizar con una prensa.

Tapa de dos piezas para vaso apilable de policarbonato de 32 0z/ 0,9 | (ILUSTRACION C)

La tapa de dos piezas es fcil tanto de limpiar como de colocar, extraer y cerrar.
Presione la tapa contra el vaso hasta que los cierres laterales encajen bajo el reborde del vaso.
Para quitar la tapa, presione con cuidado en el lateral de los cierres de la tapa.
Para encajar el cubilete: (ILUSTRACION A) Coloque el cubilete sobre la tapa y alinee las pestafias
del indicador de posicion con uno de los iconos de desbloqueo. Presione el cubilete contra la
tapa y girelo hasta que la pestafia del indicador esté alineada con uno de los iconos de bloqueo
(gire la tapa para comprobar que el cubilete esta blogqueado correctamente, es decir, los pies de
cierre deben situarse en las muescas de cierre de la tapa). La superficie inferior del cubilete debe
apretarse contra la parte superior de la tapa.
Puede retirar el cubilete para utilizar la prensa o afadir ingredientes. Para extraer el cubilete,
girelo hasta uno de los iconos de desblogueo.

Tapa de dos piezas para vaso de policarbonato/apilable de 48 0z/1,4 | (ILUSTRACION D)

La tapa de dos piezas es facil tanto de limpiar como de colocar, extraer y cerrar.

« Presione la tapa contra el vaso hasta que los cierres laterales encajen bajo el reborde del vaso.

+ Para extraer la tapa asegurada, apriete las pestafias a la vez de los dos lados del vaso y tire
hacia arriba.

« Elcubilete puede retirarse para usar la prensa. Gire el cubilete para apretarlo o retirarlo.

Tapa de dos piezas para vaso Advance® de 32 0z/0,9 | (ILUSTRACION E)

+ Latapa de dos piezas es facil tanto de limpiar como de colocar, extraer y cerrar.

+ Para extraer una tapa completamente sellada, levante las dos pestafias y tire hacia arriba.

+  Gire el cubilete central para afianzarlo o extraerlo.

Tapa de una pieza (opcional) para vaso Advance® de 32 0z/0,9 | (ILUSTRACION F)

+ Latapa de una pieza es facil tanto de limpiar como de colocar, extraer y cerrar.

+ No hay cubilete para esta tapa.

+ Afada los ingredientes a través de la entrada de la parte superior.

ILUSTRACION D

ILUSTRACION E

ILUSTRACION F
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NOTAS IMPORTANTES

M.as maquinas Vitamix disponen de distintas opciones de control segun el modelo. Asegurese de que sigue las instrucciones de su modelo.

Modelos Drink Machine Advance/Bar Boss Advance i

/7
3
1. Interruptor de encendido/apagado: Se encuentra en la parte delantera de la maquina bajo el panel de control Z’ Q
(Illustracion A). El interruptor de encendido/apagado controla la alimentacion de la SS,.‘SE‘Z, \ ,,,,ff

maquina. Mientras esté enchufada, ponga el interruptor en la posicién de encendido para
que la maquina se prepare para batir. Ponga el interruptor en la posicion de apagado por
la noche o siempre que prevea que no se va a utilizar la maquina.

2. Interruptor de inicio (@) /parada (@): Se trata de un interruptor luminoso. Cuando
estd encendido, la maquina estd en funcionamiento. Pulse el interruptor de inicio para
poner en marcha el programa seleccionado. Plselo de nuevo para detener un programa
en mitad de un ciclo de batido. Mientras bate, puede interrumpir un programa pulsando
el interruptor de inicio/parada.

3. Seleccionador de programa: Permite elegir varias opciones programadas previamente.
La batidora se apagara automaticamente cuando haya finalizado el programa en cuestion.
Del mismo modo, solo se activaran los programas cuando el interruptor esté en posicion de encendido.

4. Interruptor de ritmo (_I"L): Puede utilizarse para enfriar rdpidamente el contenido del vaso. Para ello, mantenga pulsado el interruptor el tiempo que necesite. Este interruptor solo se
puede utilizar cuando con la maquina encendida.

& Vitamix.

ILUSTRACION A

Modelo Drink Machine de dos pasos
257 zo\mgh Power

1. Interruptor de encendido/apagado: Cuando esta hacia arriba, se encuentra en la posicion de encendido.
Cuando estd hacia abajo, se encuentra en la posicion de apagado. Todos los tiempos son totales. Mientras bate, o ®
puede interrumpir el temporizador pulsando el interruptor de inicio/parada. start stop

2. Selector de tiempo: Permite elegir varias opciones de tiempo. Los incrementos del temporizador tienen una
duracion aproximada de un segundo. EI temporizador solo se activa cuando el interruptor esté en posicién de
encendido. La batidora se apagara autométicamente cuando haya finalizado el tiempo establecido.

3. Interruptor de inicio (@) /parada (@) del temporizador: Se trata de un interruptor luminoso. Cuando esta
encendido, la maquina estd en funcionamiento. Pulse el interruptor de inicio/parada del temporizador para
activar el tiempo establecido. Pulselo de nuevo para detener un ciclo de batido.

&% Vitamix.

Modelo Bar Boss

125750 pyigh power
4 Blend

1. Interruptor de encendido/apagado: Se encuentra en la parte delantera de la maquina P
bajo el panel de control (llustracion A). El interruptor de encendido/apagado controla "i Q
la alimentacion de la maquina. Mientras esté enchufada, ponga el interruptor en la
posicion de encendido para que la maquina se prepare para batir. Ponga el interruptor
en la posicion de apagado por la noche o siempre que prevea que no se va a utilizar la
maquina.

2. Selector de tiempo: Permite elegir varias opciones de tiempo. Los incrementos del
temporizador tienen una duracién aproximada de un segundo. El temporizador solo
se activa cuando el interruptor esté en posicion de encendido. La batidora se apagara
automéaticamente cuando haya finalizado el tiempo establecido.

3. Interruptor de inicio () /parada (@) del temporizador: Se trata de un interruptor luminoso. Cuando esta encendido, la maquina esta en funcionamiento. Pulse el interruptor de inicio/
parada del temporizador para activar el tiempo establecido. Pilselo de nuevo para detener un ciclo de batido.

4. Interruptor de ritmo (I L): Puede utilizarse para enfriar rapidamente el contenido del vaso. Para ello, mantenga pulsado el interruptor el tiempo que necesite. Este interruptor solo se
puede utilizar cuando con la maquina encendida.

start| stop
Timer

& Vitamix.
ILUSTRACION A

Drink Machine de dos velocidades

1. Interruptor de encendido/apagado: Cuando estd hacia arriba, se encuentra en la posicion de
encendido. Cuando esta hacia abajo, se encuentra en la posicién de apagado.

2. Interruptor de velocidad alta/baja: Cuando se encuentra hacia arriba, se selecciona una velocidad
alta. Cuando se encuentra hacia abajo, se selecciona una velocidad baja.

& Vitamix.
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INSTRUCCIONES GENERALES

AADVERTENCIAS

+ Desconecte la maquina de la toma de corriente cuando no la utilice.

Cuando procese liquidos calientes, siempre:
+ Tenga cuidado. La salida de vapor o las salpicaduras pueden producir quemaduras.

volver a poner en marcha la méaquina. No coloque los vasos en el congelador.

+ Si detecta que la maquina tiene un sonido diferente o en caso de que un cuerpo duro o extrafio entre en contacto con las cuchillas, no sirva la mezcla. Busque si falta alguna pieza en el juego
de cuchillas o si hay alguna pieza suelta o mellada. Si hay alguna pieza suelta, mellada o que falta, sustituya el juego de cuchillas por uno nuevo.

+ Asegure la tapa. De esta forma, evitard que salga disparada cuando la maquina esté en funcionamiento.
+ Comience con la velocidad variable 1y aumente rdpidamente hasta la velocidad 10. Cuando bata ingredientes calientes, no empiece nunca con la velocidad maxima.
+ No deje que las mezclas, los liquidos o los alimentos se sequen en el vaso. Enjudguelo tras el uso. Los productos secos pueden adherirse a la cuchilla y dafiar el sello de los rodamientos al

« Las temperaturas extremadamente bajas en combinacion con ingredientes calientes o la accion rapida inmediata de la cuchilla pueden romper el vaso. Dadas las caracteristicas de los
Qolicarbonatos empleados en los vasos Advance, no se recomienda utilizar el microondas ni el lavavajillas.

~

J

Consejos de batido

1. Introduzca primero los liquidos y los ingredientes blandos en el vaso; a continuacién, los
ingredientes sdlidos v, finalmente, el hielo. Aunque no es necesario para el procesamiento,
es posible que desee cortar o romper los ingredientes en trozos mas pequefos para obtener
una medicion més precisa de los ingredientes. Se recomienda que la fruta esté descongelada
o parcialmente descongelada. La velocidad alta estd recomendada para mezclas mas
dificiles.

2. Coloque el vaso sobre la unidad motora y alinéela con el panel de centrado fijado a la base
(el motor debe estar completamente parado antes de colocar el vaso). Los vasos no se
deben utilizar con materiales duros y secos. Evite utilizar la maquina con el vaso vacio.

3. Utilice siempre una tapa al batir. Cuando se baten ingredientes calientes, la tapa debe estar
bien fijada en su lugar. Cuando se procesan liquidos calientes, NO utilice tapas de una pieza
0sin cierres.

4. Conecte la maquina en el enchufe mas cercano (si esta desenchufada). Coloque el
interruptor de encendido/apagado en la posicion de encendido. Ponga en marcha un
programa seleccionando el programa deseado con el selector y desplace hacia la izquierda
el interruptor de inicio/parada.

5. Silamezcla deja de circular, es posible que haya encontrado una burbuja de aire. Modelos
Drink Machine de dos velocidades, Drink Machine de dos pasos y BarBoss: Introduzca la
prensa por la tapa mientras bate. Modelos Drink Machine Advance y Bar Boss Advance:
Detenga el motor, extraiga el vaso de la base y lleve la mezcla de los laterales del vaso al
centro con la ayuda de una espatula de goma para eliminar las posibles burbujas de aire de
las cuchillas. Vuelva a colocar la tapa y contine batiendo.

6. Debido a la velocidad de batido de la méquina, los tiempos de procesado son
significativamente inferiores en comparacion con los de las maquinas de otros fabricantes.
Hasta que se familiarice con la velocidad, observe la mezcla con atencion para evitar un
batido excesivo.

7. Después de que la batidora se haya detenido, espere hasta que las cuchillas se paren por
completo antes de quitar la tapa o el vaso de la unidad motora.

8. Uso del interruptor de ritmo para enfriar bebidas: Asegurese de que la maquina esté
encendida. Con el vaso sobre la unidad motora, pulse el interruptor de ritmo. Suelte el
interruptor para detener el motor.

9. Desconecte la batidora cuando no la utilice.

Instrucciones del modelo Bar Boss y de la batidora con temporizador

1. Sigalos pasos 1al 3 anteriores.

2. Coloque el interruptor de encendido/apagado en la posicion de encendido. Ponga en marcha el
temporizador seleccionando el tiempo deseado con el selector y desplace hacia la izquierda el
interruptor de inicio/parada del temporizador.

Nota: El interruptor de inicio/parada del temporizador se enciende cuando la maquina esta

encendida. No toque las piezas moviles de la maquina.

3. Sigalos pasos 5 al 10 anteriores para finalizar la mezcla.

Programas predeterminados de los modelos BarBoss® Advance’ y Drink Machine Advance*

A continuacion, se describen los seis programas predeterminados de los modelos BarBoss Advance y
Drink Machine Advance. Estos programas, numerados del 1al 6, son ciclos de batido disefiados para
las bebidas que mds se suelen preparar. Al seleccionar uno de los seis programas predeterminados,
la méquina iniciara un ciclo completo. La maquina se detendra por si misma cuando haya finalizado
el ciclo. Los ciclos tienen diferentes velocidades y duraciones. Las opciones predeterminadas
de la mdquina pueden diferir debido a las revisiones de los programas o en caso de que se haya
programado especificamente para su negocio. Los resultados también pueden ser distintos debido
a una diferencia en las recetas.

Programa 1: (:15) Para bebidas ligeras que solo contienen zumo y hielo.

Programa 2: (18) Para bebidas ligeras a base de café.

Programa 3: (:21) Para bebidas especiales cremosas.

Programa 4: (:224)  Para helados y bebidas habituales a base de café que necesitan un mayor
procesado.

Para batidos habituales.

Para batidos densos y consistentes a base de frutas congeladas gruesas

e ingredientes duros.

Programa 5: (:27)
Programa 6: (:30)

PROGRAMACION

Los modelos BarBoss* Advance® y Drink Machine Advance® incluyen programas predeterminados optimizados para el vaso Advance®. Los programas se pueden personalizar mediante un chip
de programacion o un kit de software de programacion distribuido por Vitamix®. Llame a su distribuidor o al servicio de atencion al cliente para obtener mas informacion.
Aunqgue su maquina venga configurada de fabrica con los programas, siga estas instrucciones cuando utilice un chip de programacién personalizado.

Programacion de la maquina con un chip personalizado

1. Encienda la maquina con el interruptor de encendido/apagado situado en la parte delantera de esta bajo el panel de control.
2. Extraiga el vaso y levante la parte delantera de la maquina de modo que pueda ver el puerto de programacion en la parte de atrés.
Sittese de frente a la maquina e introduzca el chip de programacion personalizado con las barras de contacto plateadas y la inscripcion
“THIS SIDE FACING TO THE FRONT OF THE MACHINE” (COLOCAR ESTE LADO HACIA LA PARTE DELANTERA DE LA MAQUINA) en el puerto situado

bajo la etiqueta.
3. En5segundos, se reprogramardn los seis programas predeterminados.

4. Extraiga el chip de programacion, vuelva a colocarlo en el envase original y gudrdelo en un lugar seguro y fcil de acceder.

Puerto de programacion Restablecimiento de la configuracién de fabrica

1. Apague la maquina con el interruptor de encendido/apagado situado en la parte delantera de esta bajo el panel de control.
2. Mantenga pulsado el interruptor de ritmo a la vez que enciende de nuevo la maquina con el botdn de encendido/apagado.

5. Vuelva a apoyar la
maquina sobre sus
pies y a colocar
el vaso.

o e

\___ PARTE INFERIOR _/
DE LA MAQUINA
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LiMPIEZA ¥ RESOLUCION D BLEMAS

NOTAS IMPORTANTES

* Asegurese de escurrir el exceso de agua del pafio o esponja a la hora de limpiar las
zonas de control de la maquina o cualquier pieza eléctrica.

**Para prolongar la vida Gtil del vaso, Vitamix® recomienda utilizar jabones con un pH
bajo, como los detergentes liquidos para lavavajillas (Ivory Liquid®).

*** Solucion recomendada para la desinfeccion: 74 ml/ 1,5 cucharadita de lejia de uso
doméstico o industrial en 2,0 I/ 2 gt de agua.

Productos de limpieza: No utilice agentes de limpieza abrasivos ni lejia concentrada

para limpiar. No utilice limpiadores que contengan higienizantes para limpiar los vasos.

Limpieza: Los interruptores pueden ponerse pegajosos con el uso. Desconecte la

maquina y utilice un pafio humedecido con agua y un detergente suave para limpiar

alrededor de los bordes de las palancas de los interruptores hasta que funcionen

correctamente. Limpie la méquina con cuidado para evitar que entre agua u otros liquidos

Qn los interruptores. Séquela con un pafio de algoddn suave. /

Unidad motora/panel de control

1.

2.

4.

Desconecte el cable de alimentacion.

Lave con cuidado la superficie exterior con un pafo de algoddn suave humedecido con
una solucién de agua caliente y detergente no abrasivo o limpiador aerosol liquido no
abrasivo. Nunca sumerja la unidad motora en agua u otro liquido.

Limpie los interruptores minuciosamente para que funcionen bien; el uso puede dejarlos
pegajosos. Desconecte la maquina y utilice un pafio humedecido con agua®y un
detergente suave para limpiar alrededor de los bordes de las palancas de los interruptores
hasta que funcionen correctamente. Mueva varias veces los interruptores hacia atras y
hacia adelante para que se desprendan los residuos secos que pudiera haber debajo. Si se
dejan los interruptores pegajosos, acabarén dafiandose o quemandose. Limpie la méquina
con cuidado para evitar que entre agua u otros liquidos en los interruptores.

Séquela con un pafio de algodén suave.

Tapa
Retire la tapa y el cubilete. Lévelos con agua caliente y jabén. Enjudguelas bien bajo el grifo
y séquelas. Vuelva a montarlas antes de utilizar la batidora.

Vaso y tapa
Para disfrutarlos el maximo tiempo posible, no los lave en el lavavajillas.

1.

Para la limpieza: Llene el vaso con 1/4 de agua caliente (43 °C/110 °F) y afiada un par de
gotas de detergente liquido para lavavajillas.** Vuelva a colocar el vaso sobre la unidad
motoray encaje bien en su sitio la tapa de dos piezas. Ponga en marcha la maquina durante
30 segundos. Vacie el vaso. repita este paso.

Para el enjuagado: Llene el vaso con 34 de agua caliente (43 °C/110 °F) y no afiada jabon.
Coldquelo en la unidad motora y encaje bien en su sitio la tapa de dos piezas. Ponga en
marcha la maquina durante 30 segundos. Vacie el vaso.

Si quedara algun residuo sélido, extraiga el juego de cuchillas (véase pagina 12) y lave todas
las piezas del vaso con agua caliente y jabon. Enjudguelas y séquelas. Vuelva a montarlas
antes de realizar el siguiente paso. No sumerja el mezclador de las cuchillas.

Para la desinfeccion: Si ya no quedan residuos sdlidos después de realizar los pasos 2 0 3,
llene el vaso con 3/4 de solucion desinfectante.*** Vuelva a colocar el vaso sobre la unidad
motora y encaje bien en su sitio la tapa de dos piezas. Ponga la maquina en funcionamiento
maximo durante 30 segundos. Apague la maquina y deje reposar la solucion desinfectante
en el vaso durante un minuto o minuto y medio més. Vierta la mezcla.

Vuelva a colocar el vaso en la unidad motora y ponga en funcionamiento la maquina vacia
durante 5 segundos mas. No lo enjuague tras la desinfeccion. Deje secar el vaso al aire.
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Problemas: Acciones posibles:

+ Incremento de la vibracién a. Compruebe si hay alguna parte suelta,

+  Pérdidas en la parte inferior del vaso dafiada o mellada en el juego de cuchillas
+  Aumento del ruido del vaso y sustitdyala.

b. Gire la tuerca de retencién con su llave en el
sentido de las agujas del reloj hasta apretarla.

+  Lamaquina no funciona. a. Compruebe que el cable de alimentacion estd
bien conectado a la toma de corriente.

b.  Compruebe que los interruptores estén
limpios y que se puedan mover sin problemas.

¢. Elprotector térmico puede haber apagado la
maquina. Apaguela durante 45 minutos para
que se restablezca.

+  Fuerte ruido de las cuchillas a. Larueda dentada del motor puede estar rota.

+  Imposibilidad de giro de las cuchillas Compruebe si tiene una pequea fisura en el
centro o un diente desgastado y, en ese caso,
sustittyala por una nueva (articulo n.2 891).
Las instrucciones vienen con la pieza.

b. Los rodamientos de las cuchillas deben
sustituirse. Gire las cuchillas con el eje de
transmision de la parte inferior del vaso.
Silas cuchillas giran sin resistencia, sustituya
el juego de cuchillas.

+  Lamaquina no funciona cuando el Compruebe que el interruptor de encendido/
interruptor de encendido/apagado apagado se encuentra en la posicion de
estd activado. encendido. Nota: El interruptor de encendido/
apagado se enciende cuando la maquina esta
encendida.
+  Lamaquina funciona de forma a. Apague la maquina y vuelva a encenderla
irregular. para restablecer la programacion.
- b. Restablezca la configuracion de fabrica de
+ Lamdaquina pone en marcha un -
programa distinto al seleccionado. la méquina.

Si no puede arreglar la maquina con estas sugerencias, puede solicitar ayuda al servicio de asistencia
técnica de Vitamix® a través del teléfono 800-886-5235. Si ha adquirido el equipo fuera de los EE. UU.,
péngase en contacto con su distribuidor local de Vitamix o con la divisién internacional de Vitamix a
través del teléfono +1.440.782.2450 o el correo electrdnico international@vitamix.com para obtener
informacion sobre un distribuidor en su pais. Si desea obtener asistencia en linea, visite www.vitamix.
com/commercial.

NOTAS IMPORTANTES —

NOTA: El protector térmico puede detener el motor para protegerlo de un
sobrecalentamiento. Para restablecerlo, espere a que el motor se enfrie con el interruptor
en la posicion de apagado (45 minutos). El motor puede enfriarse mas rapidamente
colocando la unidad motora en un lugar frio. Desconéctelo antes. Para acelerar el proceso,
enfoque el aire de un ventilador a la parte inferior de la base. Si el protector térmico detiene
el motor, revise las técnicas de procesamiento y consulte las instrucciones.

La mezcla es demasiado espesa (afiadir liquido), se ha procesado durante demasiado
tiempo a una velocidad demasiado baja o hay demasiada cantidad. Si parece que el motor
esta sobrecalentado, pero el protector térmico no detiene la maquina, parela y extraiga el
vaso de la base.

Siga estas instrucciones para los modelos Drink Machine de dos velocidades y de velocidad
variable, asi como para los modelos Vita-Prep: Coloque el selector en HIGH (ALTO) (n.2 10).
Encienda la maquina y déjela funcionar durante 1 minuto. No toque nunca las partes
méviles cuando esté en funcionamiento.

Siga estas instrucciones para el modelo BarBoss y las batidoras con temporizador:
Establezca una duracién de 20 segundos con el temporizador. Encienda la méquina y
déjela funcionar durante 20 segundos. Repita este paso 3 veces hasta que funcione en

Q)tal durante 1 minuto. No toque nunca las partes méviles cuando esté en funcionamientoj




Y5 Vitamix

BarBoss (tutti i modelli) e Drink Machine (tutti i modelli)

VM0100, VMO100A, VM0100B, VMO0100C, YM0101, VMO101B, VMO101C, VMO104, YMO105, VMO105A, VMOT05E,
VMO0, VMOTI0A, VMON3 e VMO127

SEZIONI

Inglese
Tedesco 9
Svedese 17
Francese 25
Russo 33
Spagnolo 4
Italiano 49
Portoghese 57
Arabo 65
SIMBOLI

Avvertenza ij Attenzione

Non toccare MAI le parti in movimento. Tenere mani e Mettere in funzione con il coperchio e il relativo tappo installati

utensili lontani dal contenitore

Pericolo di scosse elettriche Leggere e comprendere il manuale di istruzioni

Temperatura elevata durante la miscelazione di liquidi caldi @ Non immergere

NON inserire nulla nel contenitore mentre il frullatore € in I /o On/Off
funzione

Scollegare quando non & in uso, prima di effettuare la pulizia, di cambiare gli accessori o di avvicinarsi alle parti che si muovono durante
I'utilizzo del frullatore

@ 2 B>

INFORMAZIONI suUL RicicLAGGIO

Questo prodotto & stato fornito da un produttore consapevole in materia ambientale.

Questo prodotto pud contenere sostanze potenzialmente pericolose per I'ambiente se smaltite in luoghi (discariche)
non conformi alle normative vigenti.

Questo prodotto presenta il simbolo del cassonetto barrato per incoraggiare il riciclaggio laddove possibile.

Preghiamo gli acquirenti di essere responsabili dal punto di vista ambientale e di riciclare questo prodotto tramite
I'impianto di riciclaggio della propria zona al termine della vita utile del prodotto.

Vita-Mix’ Corporation
] ) o ) Commercial Division
Per conoscere la serie completa dei prodotti Vitamix, 8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 Stati Uniti

visitare il sito vitamix.com. Tel.: 440.235.0214 E-mail: commercial@vitamix.com



Per evitare lesioni.

di sicurezza di base, che comprendono quanto segue.

Pericolo di scosse elettriche.
Utilizzare SOLO una presa collegata a terra.
NON rimuovere la messa a terra.

NON utilizzare un adattatore.

NON utilizzare una prolunga.

A AVVERTENZA

Leggere e comprendere il manuale d'istruzioni prima di utilizzare la macchina. Seguire le precauzioni

A AVVERTENZA

L'inosservanza delle istruzioni puo causare la morte o scosse elettriche.

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI, LE MISURE DI SICUREZZA E LE

AVVERTENZE PRIMA DI ATTIVARE IL FRULLATORE.

1. Leggere tutte le istruzioni.

2. Per proteggersi dal rischio di scosse elettriche, non immergere la base motore in acqua
0 altri liquidi.

3. E necessaria la stretta supervisione di un adulto quando la macchina & in prossimita di
bambini o da loro usata.

4. Scollegare il cavo elettrico dalla presa di corrente quando la macchina Vitamix® non &
in uso, prima di smontarla, di aggiungere o rimuovere parti e prima della pulizia diversa
dal lavaggio del contenitore.

5. Non entrare mai in contatto con le parti in movimento, in particolare le lame.

6. Non mettere in funzione la macchina se presenta malfunzionamenti, cavo o spina
danneggiati, dopo una caduta o in presenza di qualsiasi danno. Se I'apparecchiatura
@ stata acquistata negli Stati Uniti, chiamare il servizio di assistenza tecnica Vitamix,
al n. (800) 886.5235 per ispezione, riparazione, eventuale sostituzione, o regolazione
meccanica o elettrica. Se I'apparecchiatura é stata acquistata al di fuori degli Stati Uniti,
contattare il proprio rivenditore locale autorizzato Vitamix, o chiamare la divisione
internazionale Vitamix al numero +1 (440) 782.2450, oppure inviare un'e-mail
all'indirizzo international@vitamix.com per avere il nominativo del rivenditore pil
vicino.

7. L'uso di accessori, inclusi i barattoli, non espressamente consigliati o venduti da Vitamix
pud provocare incendi, folgorazioni o infortuni. Non usare accessori non consigliati o
venduti da Vitamix, altrimenti la garanzia sara nulla. Non sono consentite modifiche
o alterazioni del prodotto in qualsiasi forma, poiché possono causare lesioni fisiche.

8. Non utilizzare in ambienti esterni.

9. Fare in modo che il cavo elettrico non entri in contatto con superfici calde o penda dal
bordo di un tavolo o bancone.

10. Non collocare la macchina sopra o in prossimita di fornelli a gas o elettrici, in un forno
riscaldato, e fare in modo che non sia in contatto con superfici calde. Fonti di calore
esterne possono danneggiare la macchina.

11. Tenere mani e utensili lontano dal contenitore mentre il motore & in funzione, al fine
di prevenire I'eventualita di lesioni personali gravi e/o danni alla macchina Vitamix.
E possibile utilizzare una spatola in gomma, ma solo quando la macchina non & in
funzione. Con il coperchio in gomma flessibile applicato, il pestello Vitamix (venduto
separatamente) puo essere utilizzato mentre il motore € in funzione.

12. AVVERTENZA: La lama ¢ affilata. Maneggiare con attenzione.

+ Non provare a rimuovere le lame mentre il contenitore é collocato sulla base motore.

* Non azionare se la lama risulta allentata, rovinata o danneggiata; sostituirla
immediatamente.

*  Per ridurre il rischio di lesioni personali, non posizionare mai il gruppo lame sulla base
motore senza il contenitore del frullatore correttamente fissato.

13. 1l normale carico massimo & pari ai litri (once) indicati sul contenitore, cioé 32 once /
0,9 L e notevolmente inferiore con composti densi.

14. Se il pestello & lasciato in posizione durante la miscelazione, il contenitore non dovra
essere riempito di oltre 2/3. Con il pestello applicato non superare 30 secondi di
miscelazione continua.
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15. ATTENZIONE: se la macchina € utilizzata in ambienti con protezione acustica diversi
da quelli approvati da Vitamix, i problemi di raffreddamento potrebbero comportare
arresto termico e possibili danni al motore.

16. Mettere in funzione la macchina Vitamix sempre con un coperchio installato.

17. ATTENZIONE: la spia nellinterruttore Start/Stop del pannello anteriore, quando &
accesa, indica che l'alimentazione al frullatore & attiva, quindi potrebbe avviarsi.
Spegnere oppure scollegare la macchina prima di toccare parti mobili. Posizionare
I'interruttore di accensione/spegnimento su Off di notte o quando la macchina non
& sorvegliata.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

NOTE IMPORTANTI

Le istruzioni presenti in questo manuale d'uso € manutenzione non possono coprire tutte
le condizioni e situazioni possibili che potrebbero verificarsi. Quando si utilizza o si effettua
manutenzione su qualsiasi apparecchio bisogna sempre adottare buon senso e attenzione.

IMPORTANTI ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA D'USO

Non lasciare incustodito il frullatore Vitamix durante il funzionamento.

Qualsiasi operazione di riparazione, manutenzione o sostituzione di parti, deve essere eseguita
da Vitamix o da un tecnico di manutenzione autorizzato.

AVVISO: L'INOSSERVANZA DI UNA QUALSIASI DELLE MISURE DI SICUREZZA E DELLE
ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA D'USO E CONSIDERATA UN USO IMPROPRIO DEL
FRULLATORE VITAMIX E PUO RENDERE NULLA LA GARANZIA E PROVOCARE IL RISCHIO DI
LESIONI GRAVI.

+ Il cavo elettrico del frullatore & prowvisto di spina tripolare (con messa a terra) compatibile
con una presa di corrente tripolare standard (Figura A). Questo cavo varia per i Paesi fuori
dagli Stati Uniti d'America.

Per le prese bipolari sono disponibili gli adattatori (Figura B). Non tagliare o rimuovere il
terzo polo (di terra) dalla spina o dal cavo elettrico.

Consultare il proprio elettricista se non si ha la certezza che la presa di corrente sia collegata
a terra mediante il cablaggio della struttura. Con una presa di corrente bipolare con
adeguata messa a terra, collegare a terra la macchina fissando la linguetta sull'adattatore al
coperchio della presa di corrente per mezzo della vite al centro del coperchio (Figura B).
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GARANZIA COMMERCIALE

MANUTENZIONE DEL FRULLATORE VITAMIX

Per tenere il prodotto Vitamix* in buone condizioni di funzionamento e prolungarne il piul possibile la

durata, & importante seguire alcuni suggerimenti di semplice manutenzione:

1. Ispezionare periodicamente la bussola per verificarne lo stato di usura, crepe o rotture. Se si riscontra
un danno, sostituire la bussola con la bussola di ricambio acclusa al miscelatore. Per acquistare altre
bussole di ricambio, contattare Vita-Mix® Corporation (di seguito denominata "Vitamix") al numero
(800) 866.5235 per avere il nominativo del rivenditore pili vicino. Per i clienti al di fuori degli Stati Uniti,
contattare il proprio rivenditore autorizzato Vitamix o chiamare la divisione internazionale Vitamix al
numero +1 (440) 782.2450, oppure inviare un'e-mail all'indirizzo international@vitamix.com per avere
il nominativo del rivenditore pidi vicino.

2. Ruotare manualmente il gruppo cuscinetti delle lame per accertarsi che ruotino agevolmente o che
non girino troppo liberamente. Se la lama vacilla o gira troppo liberamente, contattare Vitamix per
informazioni sulla garanzia o per avere il nominativo del rivenditore pidi vicino.

3. Non mettere maiin funzione la macchina senza il tappetino di centraggio correttamente installato sulla
base e non rimuovere mai il contenitore dalla base prima che la miscelazione sia completa e le lame
abbiano smesso di muoversi.

GARANZIA LIMITATA (salvo altrimenti previsto dal contratto)

Vita-Mix* Corporation (di seguito denominata "Vitamix") garantisce all'utente finale originario ("Acquirente")

che i frullatori commerciali Vitamix (costituiti da base motore, contenitore e coperchio, di seguito

collettivamente denominati "Apparecchiatura”) sono privi di difetti di materiale e vizi di fabbricazione per

i periodi di garanzia applicabili all'Apparecchiatura, come descritto nel presente documento e secondo le

condizioni definite qui di seguito. E necessaria la prova di acquisto.

Qui di seguito sono indicati i soli rimedi per I'Acquirente e gli unici obblighi di garanzia di Vitamix.

Nessun dipendente di Vitamix o qualsiasi altra persona € autorizzata a rilasciare garanzie aggiuntive

o modifiche delle seguenti garanzie.

COSA E INCLUSO NELLA GARANZIA

A. Garanzia per base motore (che include pannello dei comandi e tastierino):

Vitamix garantisce all'utente finale originale che:

+  Selabase motore si guasta a causa di difetti di materiale o vizi di fabbricazione entro trenta (30) giorni
dalla data di acquisto, Vitamix sostituira la base motore con una nuova.

+ Se la base motore si guasta a causa di difetti di materiale o vizi di fabbricazione dopo trenta (30)
giorni ma entro un (1) anno dalla data di acquisto, Vitamix si assumera il costo di tutti i pezzi e della
manodopera necessari per riparare la base motore.

+ Sela base motore si guasta a causa di difetti di materiale o vizi di fabbricazione dopo il primo anno
ma entro tre (3) anni dalla data di acquisto, Vitamix si assumera il costo di tutti i pezzi necessari per
riparare la base motore.

B.Garanzia per contenitore, coperchio, tappo del coperchio, tappetino di centraggio, gruppo lame,
bussola e involucro di protezione acustica (se incluso): Vitamix garantisce al primo utente finale che in
caso di guasto di un involucro di protezione acustica, contenitore, coperchio, gruppo lame o bussola, a
causa di difetti di materiale o vizi di fabbricazione, sopraggiunto entro un (1) anno dalla data di acquisto,
Vitamix si assumera il costo di tutti i pezzi e della manodopera necessari per riparare il componente.

Il solo obbligo a carico di Vitamix secondo le presenti disposizioni di garanzia € la riparazione o la

sostituzione del pezzo o dei pezzi in garanzia, come determinato esclusivamente da Vitamix.

IN NESSUN CASO, SIA ESSO SU BASE CONTRATTUALE, RISARCITORIA, DI GARANZIA O ILLECITO

(COMPRESA LA NEGLIGENZA), RESPONSABILITA INCONDIZIONATA O ALTRO, VITAMIX SARA RITENUTA

RESPONSABILE DI QUALSIASI DANNO SPECIALE, INDIRETTO, ACCESSORIO O CONSEQUENZIALE DI

QUALSIASINATURA, IVIINCLUSI, MA NON SOLO, MANCATO PROFITTO, MANCATI UTILI E INTERRUZIONE

D'ESERCIZIO. LA SUDDETTA GARANZIA LIMITATA E IL SOLO RIMEDIO PER L'ACQUIRENTE, CHE, CON

VITAMIX, RINUNCIA ESPRESSAMENTE, CON LA PRESENTE, A OGNI ALTRA GARANZIA O CONDIZIONE,

ESPLICITA O IMPLICITA, DI LEGGE O AD ALTRO TITOLO, IVI COMPRESA QUALSIASI GARANZIA IMPLICITA

DI COMMERCIALIBILITA E ADEGUATEZZA A UNO SCOPO PARTICOLARE, E, in via non limitativa di quanto

previsto in generale nelle clausole che precedono, CON VITAMIX ESPRESSAMENTE ESCLUDE, CON LA

PRESENTE, PER QUANTO CONSENTITO DALLA LEGGE, L'APPLICAZIONE DI QUALSIASI NORMATIVA

SULLA VENDITA DI BENI E DELLA CONVENZIONE DELLE NAZIONI UNITE SUI CONTRATTI PER LA

VENDITA INTERNAZIONALE DI BENI, COME APPLICABILE. Alcune giurisdizioni non consentono limitazioni

sulle garanzie implicite o sui danni speciali, accidentali o consequenziali.

COSA NON E INCLUSO NELLA GARANZIA (esclusioni dalla copertura)

Queste garanzie non includono riparazioni necessarie a causa di:

A. Normale usura;

B. Abuso, uso improprio o negligente;

C. Alterazione dell’Apparecchiatura, ivi compresi, ma non solo, base motore, contenitore, coperchio
o involucro di protezione acustica;

D. Esposizione a condizioni estreme o

E. installazione impropria dellApparecchiatura, ivi compresi, ma non solo, mancata regola d'arte,
inosservanza delle istruzioni fornite e/o ventilazione inadeguata dei modelli dell'unita di miscelazione
"aincasso”.

APPLICABILITA DELLE GARANZIE (condizioni di copertura)

Le garanzie contenute nel presente documento sono valide esclusivamente nei confronti dell'utente finale

originario e non sono cedibili. Per avvalersi della garanzia & necessaria la prova di acquisto.

Qualsiasi garanzia offerta da Vitamix & valida solo se usata in conformita a: a) il manuale dell'utente a cui &

possibile accedere anche sul sito vitamix.com; b) la garanzia esplicita; e c) tutte le istruzioni di manutenzione

indipendentemente dal momento in cui sono fornite.

COSA RENDE NULLA LA GARANZIA

Tutte le garanzie del prodotto divengono nulle se:

I miscelatore viene collocato in un involucro di protezione acustica non prodotto da Vitamix.

Qualsiasi componente di un'Apparecchiatura o pezzo coperto da garanzia viene modificato, alterato,

"ricondizionato" o riparato da persone che esulano da Vitamix, dai suoi centri assistenza autorizzati o dai

suoi rivenditori autorizzati.

Qualsiasi componente Vitamix coperto da garanzia viene usato con un componente non espressamente

autorizzato da Vitamix per iscritto (ovvero I'uso di un contenitore Vitamix con una base motore non Vitamix

e/oI'uso di una base motore Vitamix con un contenitore non Vitamix) o

Qualsiasi parte del frullatore non & correttamente installata, ivi compresi, ma non solo, mancata regola

d'arte, inosservanza delle istruzioni fornite e/o ventilazione inadeguata dei modelli "a incasso”.

COME OTTENERE LA COPERTURA DELLA GARANZIA E LA RIPARAZIONE

Chi contattare per assistenza e riparazione in garanzia: Qualora il frullatore Vitamix necessiti di assistenza

0 riparazione coperta dai termini della presente garanzia, chiamare Vita-Mix Corporation, un centro di

assistenza autorizzato o un rivenditore locale per assistenza sulla garanzia.

Per I'Apparecchiatura che ¢ stata acquistata e si trova negli Stati Uniti: Chiamare il servizio di assistenza

tecnica Vitamix: (800) 886.5235.

Per I'Apparecchiatura acquistata fuori dagli Stati Uniti continentali: contattare il proprio rivenditore

autorizzato Vitamix o chiamare la divisione internazionale Vitamix al numero +1 (440) 782.2450, oppure

inviare un'e-mail allindirizzo international@vitamix.com per avere il nominativo del rivenditore pili vicino.

Verra richiesto di fornire la prova di acquisto dell'’Apparecchiatura. Se il servizio di assistenza tecnica da

remoto non puo risolvere il problema dell’Apparecchiatura da remoto, I'Apparecchiatura dovra essere

sottoposta a riparazione. Il reparto di assistenza aiutera l'acquirente a localizzare un centro di assistenza

autorizzato oppure organizzera la spedizione di reso dell'Apparecchiatura a Vitamix.

Come spedire I'Apparecchiatura a Vitamix per assistenza

A. Ottenere un codice di autorizzazione del reso prima della spedizione. Non restituire 'Apparecchiatura
senza previa approvazione di Vitamix. Vitamix non sara in alcun caso responsabile del costo di qualsiasi
riparazione non autorizzata. Tutti i resi devono riportare chiaramente sull'imballo esterno il Codice di
autorizzazione del reso ("RA"). Qualsiasi Apparecchiatura inviata a Vitamix senza previa autorizzazione o
approvazione verra rispedita all'indirizzo del mittente "cosi com'e", senza riparazione.

B. Imballare correttamente il reso. Qualsiasi articolo inviato a Vitamix deve essere reso nell'imballo originale
0 con un imballo adeguato.

SPECIFICHE

Volt: 120V CA Volt: 100 V CA (Giappone)
A: 11,5 (2+ CV picco’) Watt: 900 (2+ CV picco*)

12,5 (3+ CV picco®) Watt: 975 (3+ CV picco*)
Hz:  50/60 Hz:  50/60

Volt: 220-240 V CA Volt: 120 V CA EMC (Taiwan)

Watt: 750-850 (2+ CV picco®) Ar 115 (2+ CV picco®)
Watt: 1100-1200 (3+ CV picco*) Hz: 60
Hz:  50/60

*varia in base alla tensione
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Tappo del coperchio

AVVERTENZE
A Le lame rotanti possono causare gravi infortuni. NON introdurre le dita nel contenitore
mentre la macchina & in funzione.

Durante la lavorazione di composti o liquidi caldi:

+ |l coperchio a due elementi deve essere saldamente fissato in posizione. Non utilizzare il
coperchio a un elemento oppure un coperchio non fissato saldamente. Cio consente al vapore
di fuoriuscire normalmente e impedisce che il coperchio si stacchi quando viene azionata la
macchina.

« Non iniziare la lavorazione di liquidi caldi a velocita elevata. Iniziare la lavorazione di liquidi
caldi sempre a bassa velocita, quindi passare alla velocita elevata mentre la macchina & in
funzione.

* Prestare attenzione con i liquidi caldi. | liquidi che potrebbero schizzare da sotto il coperchio
o il vapore che fuoriesce potrebbero causare scottature.

Coperchio a 2 elementi

Contenitore

Gruppo lame

/

NOTE IMPORTANTI A

- —_— Dado di ritenzione
Contenitori:

| frullatori Drink Machine Advance e BarBoss Advance sono ottimizzati per |'utilizzo con il contenitore e —— Bussola

Advance da 32 once / 0,9 L. L'utilizzo dei contenitori Vitamix standard (da 64 once / 2,0 L, 48 once /

14 L o compatti da 32 once / 0,9 L) potrebbe richiedere regolazioni della programmazione. ‘.& Tappetino di centraggio
Il contenitore Advance da 32 once / 0,9 L non funziona con modelli Vitamix precedenti. Per maggiori

informazioni chiamare il servizio clienti Vitamix o il proprio rivenditore. Fuori dagli Stati Uniti e dal
Canada, la macchina puo presentare una diversa configurazione del contenitore.

——— Pannello dei comandi

ST AT
< 527 Tappo del coperchio

——— Coperchio a 2 elementi e — Piedini

—— Base del motore

AVVERTENZE

. Le lame rotanti possono causare gravi infortuni. NON introdurre le dita nel contenitore
— Contenitore mentre la macchina & in funzione.

Non forzare il pestello all'interno del contenitore. Una forza eccessiva potrebbe spingere

troppo il pestello all'interno del contenitore e causare danni alle lame.

Non utilizzare pestelli con superficie liscia e dritta senza "sporgenze”. L'utilizzo di modelli
precedenti potrebbe causare danni alle lame.

Durante la lavorazione di composti o liquidi caldi:

Gruppo lame « |l coperchio a due elementi deve essere saldamente fissato in posizione. Non utilizzare

il coperchio a un elemento oppure un coperchio non fissato saldamente. Cio consente al
vapore di fuoriuscire normalmente e impedisce che il coperchio si stacchi quando viene
azionata la macchina.

1 « Non iniziare la lavorazione di liquidi caldi a velocita elevata. Iniziare la lavorazione di
Dado di ritenzione liquidi caldi sempre a bassa velocita, quindi passare alla velocita elevata mentre la
macchina € in funzione.
Tappetino di centraggio « Prestare attenzione con i liquidi caldi. | liquidi che potrebbero schizzare da sotto

Pestello (non utilizzato con i contenitori Advance)

Il pestello, venduto con le macchine Drink Machine Two Speed, Drink Machine Two Step e BarBoss
impedisce la formazione di bolle d'aria durante la miscelazione e consente la lavorazione di composti
molto densi e/o congelati difficili da lavorare. Mentre la macchina & in funzione, utilizzare il pestello per
spingere gli ingredienti verso le lame.

Utilizzo del pestello:

+ Se i composti densi smettono di circolare, potrebbe esservi una bolla d'aria. Inserire il pestello

il coperchio o il vapore che fuoriesce potrebbero causare scottature.
9 Bussola K j
=—nl

Pannello dei comandi

Base del motore attraverso il coperchio e mescolare per eliminarla.
’l +  Utilizzarlo solo con il coperchio ben fissato e il tappo del coperchio rimosso.
+ Il disco antischizzi (accanto alla parte superiore del pestello) e il coperchio impediscono al pestello
e Piedini di urtare le lame quando il coperchio é fissato correttamente.
e + |l contenitore non deve essere riempito di oltre % quando si utilizza il pestello.
+ Non usare il pestello per pit di 30 secondi consecutivi (per evitare surriscaldamento).
Pestello * + Tenendo il pestello dritto si consentira agli ingredienti molto densi di circolare. Se non accade,
muovere il pestello verso i lati o gli angoli del contenitore.

(utilizzare con contenitorida 2, 0 e 1,4 L
Non utilizzato con contenitori Advance da 0,9 L).
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Tappo del coperchio E Tappo del coperchio
bloccato sbloccato

FIGURA A
Vista superiore del coperchio che mostra le icone di blocco

Linguetta di indicazione
della posizione

Premere sulla linguetta del
contenitore per rimuovere
il coperchio

Bordo

Linguetta del
contenitore

FIGURA B

Linguetta di indicazione

Premere sulla linguetta del '
della posizione

contenitore per rimuovere

il coperchio
e~

Bordo

Fermo del —~—__
coperchio laterale

FIGURA C

Coperchio a due elementi - Contenitore in policarbonato da 2,0 L/64 once (FIGURA B)

Il coperchlo a due elementi ¢ facile da pulire e comodo da inserire e rimuovere.
Il coperchio presenta un bordo continuo che si incastra nelle linguette del contenitore. Spingere
un lato del bordo sotto una linguetta e con i palmi spingere verso il basso, sulla linguetta opposta,
per far scattare il coperchio in posizione.
Per rimuovere il coperchio, posizionare le mani attorno al coperchio, premendo con i pollici su una
delle linguette del contenitore. Spingere e sollevare verso |'esterno.
Per fissare il tappo del coperchio: (FIGURA A) Posizionare il tappo del coperchio sul coperchio
e allineare le linguette che indicano la posizione con un'icona sbloccata. Premere il tappo nel
coperchio e ruotare finché una linguetta non risulta allineata con una delle icone bloccate
(capovolgere il coperchio per accertarsi che il tappo sia correttamente bloccato, i piedini di
blocco devono essere inseriti nelle tacche di blocco del coperchio). La superficie inferiore del
tappo dovrebbe essere fissata contro la parte superiore del coperchio.
Il tappo del coperchio pud essere rimosso quando si usa il pestello o si aggiungono degli
ingredienti. Posizionare il tappo verso I'icona sbloccata per la rimozione.

ATTENZIONE: non utilizzare il coperchio a un el

Non si pud utilizzare con un pestello.

Coperchio a due elementi - Contenitore in policarbonato impilabile da 0,9 L/32 once (FIGURA C)

Il coperchio a due elementi & facile da pulire e comodo da inserire, togliere e sigillare.

- Spingere il coperchio nel contenitore finché i fermi laterali non risultano agganciati sotto il bordo
del contenitore.
Per rimuovere il coperchio, tirare delicatamente verso I'alto i fermi laterali del coperchio.
Per fissare il tappo del coperchio: (FIGURA A) Posizionare il tappo del coperchio sul coperchio e
allineare le linguette che indicano la posizione con una delle icone shloccate. Premere il tappo nel
coperchio e ruotare finché una linguetta non risulta allineata con un‘icona di blocco. (Capovolgere
il coperchio per accertarsi che il tappo sia correttamente bloccato, i piedini di blocco devono
essere inseriti nelle tacche di blocco del coperchio). La superficie inferiore del tappo dovrebbe
essere fissata contro la parte superiore del coperchio.
Il tappo del coperchio pud essere rimosso quando si usa il pestello o si aggiungono degli
ingredienti. Posizionare il tappo verso I'icona sbloccata per la rimozione.

Coperchio a due elementi - Contenitore in policarbonato/impilabile da 1,4 L/48 once (FIGURA D)

Il coperchio a due elementi € facile da pulire e comodo da inserire, togliere e sigillare.

+  Spingere il coperchio nel contenitore finché i fermi laterali non risultano agganciati sotto il bordo
del contenitore.

+ Per rimuovere un coperchio completamente agganciato, premere contemporaneamente le
linguette di entrambi i lati del contenitore e tirare verso I'alto e all'esterno.

« |l tappo del coperchio pud essere rimosso quando si usa il pestello. Applicare una torsione sul
tappo per serrarlo o rimuoverlo.

Coperchio a due elementi - Contenitore Advance® da 0,9 L / 32 once (FIGURA E)

+ |l coperchio a due elementi & facile da pulire e comodo da inserire, togliere e sigillare.

+ Per rimuovere un coperchio completamente agganciato, sollevare le due linguette e tirare verso
Ialto e verso I'esterno.

+ Applicare una torsione sul tappo del coperchio centrale per serrarlo o rimuoverlo.

Coperchio a un elemento (opzionale) - Contenitore Advance® da 0,9 L / 32 once (FIGURA F)

+ |l coperchio a elemento unico & facile da pulire e comodo da inserire, togliere e sigillare.

+  Questo coperchio non dispone di tappo.

+  Aggiungere gli ingredienti dal foro sulla sommita.

4

quando si | ingredienti caldi.

FIGURA D

FIGURAE

FIGURA F
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PANNELLI DEI COMANDI

NOTE IMPORTANTI

u_e macchine Vitamix consentono diverse opzioni di comando. Assicurarsi di seguire le istruzioni indicate per il proprio modello.

Modello Drink Machine Advance/Bar Boss Advance

45
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& Vitamix.

1. Interruttore On/Off: Presente sulla parte frontale della macchina sotto il pannello di comando (Figura A).
L'interruttore di accensione/spegnimento controlla I'alimentazione della macchina. Con
la macchina alimentata da corrente, posizionare l'interruttore su On per poter iniziare
la miscelazione. Posizionare I'interruttore di accensione/spegnimento su Off di notte
0 quando la macchina non & sorvegliata.

2. Interruttore Start (@)/ Stop (@): E un interruttore illuminato. Quando I'interruttore
& illuminato, la macchina é accesa. Premere l'interruttore start per attivare le impostazioni
del programma e nuovamente per arrestare un ciclo durante la miscelazione del
programma. Durante il funzionamento & possibile interrompere un programma premendo
linterruttore Start/Stop.

3. Quadrante programmi: Consente di selezionare un numero di impostazioni
pre-programmate. La macchina si spegnera automaticamente alla fine del programma.
Un programma si attiva solo quando l'interruttore di accensione/spegnimento & in posizione On.

4. Interruttore a impulso (I L): L'interruttore a impulso pud essere usato per rinfrescare rapidamente il contenuto del contenitore premendo l'interruttore e tenendolo premuto per il tempo
necessario. L'interruttore a impulso pud essere usato solo quando l'interruttore di accensione/spegnimento & in posizione On.

FIGURA A

Modello Drink Machine Two Step

25730~ pigh power
/ Blond

1. Interruttore On/Off: Verso l'alto per accendere. Verso il basso per spegnere. Tutti i tempi sono tempi totali. 7
Durante il funzionamento & possibile interrompere il timer premendo I'interruttore START/STOP. PP =‘§
2. Selettore del timer: Consente di selezionare un numero di impostazioni temporali. Gli incrementi sul timer sono in start|Stop 11

Timer

secondi approssimativi. Il timer si attiva solo quando I'interruttore di accensione/spegnimento & in posizione On.
Il frullatore si spegne automaticamente alla fine della durata preimpostata.

3. Interruttore del timer Start (@)/ Stop (@): E un interruttore illuminato. Quando l'interruttore & illuminato,
la macchina & accesa. Premere l'interruttore START/STOP TIMER per attivare le impostazioni del timer e b=y :
nuovamente per arrestare un ciclo di miscelazione. &TW'I‘CImIX.

Modello Bar Boss

1. Interruttore di accensione/spegnimento: Presente sulla parte frontale della macchina
sotto il pannello di comando (Figura A). L'interruttore di accensione/spegnimento
controlla I'alimentazione della macchina. Con la macchina alimentata da corrente,
posizionare l'interruttore su On per poter iniziare la miscelazione. Posizionare
l'interruttore di accensione/spegnimento su Off di notte o quando la macchina non &
sorvegliata.

2. Selettore del timer: Consente di selezionare un numero di impostazioni temporali.
Gli incrementi sul timer sono in secondi approssimativi. Il timer si attiva solo quando
Iinterruttore di accensione/spegnimento ¢ in posizione On. Il frullatore si spegne
automaticamente alla fine della durata preimpostata.

3. Interruttore del timer Start (@) / Stop (@): E un interruttore illuminato. Quando
l'interruttore & illuminato, la macchina & accesa. Premere l'interruttore START/STOP TIMER per attivare le impostazioni del timer e nuovamente per arrestare un ciclo di miscelazione.

4. Interruttore a impulso (I L): L'interruttore a impulso pud essere usato per rinfrescare rapidamente il contenuto del contenitore premendo I'interruttore e tenendolo premuto per il tempo
necessario. L'interruttore a impulso pud essere usato solo quando l'interruttore di accensione/spegnimento & in posizione On.

®
start| stop
Timer

& Vitamix.
FIGURA A

Modello Drink Machine Two Speed

1. Interruttore On/Off: Verso l'alto per accendere. Verso il basso per spegnere.
2. Interruttore alta/bassa: Verso l'alto per ALTA. Verso il basso per BASSA.

& Vitamix.
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AVVERTENZE ~

+ Quando la macchina non & in uso, scollegarla dalla presa.

+ Se si osserva un cambiamento nel rumore prodotto dalla macchina o se un corpo estraneo o duro entra a contatto con le lame, non servire il contenuto. Ispezionare il gruppo lame
per verificare eventuali componenti mancanti, allentati o scheggiati. Se i componenti sono allentati, mancanti o scheggiati, sostituire con un nuovo gruppo lame.

Durante la lavorazione di liquidi caldi, osservare sempre quanto segue:

* Prestare attenzione. Fuoriuscite di vapore o schizzi possono provocare ustioni.

+ Fissare il coperchio. Cio impedisce che il coperchio si stacchi quando viene azionata la macchina.

« Avviare alla velocita Variabile 1 e aumentarla rapidamente a 10. Non avviare mai la macchina alla velocita pit elevata quando si usano ingredienti caldi.

+ Non lasciare indurire o asciugare composti, liquidi o prodotti alimentari nel contenitore. Sciacquare dopo I'uso. Gli ingredienti secchi possono bloccarsi intorno alla lama e indebolire/
usurare la guarnizione dei cuscinetti al riavvio. Non riporre i contenitori nel congelatore.

+ Temperature estremamente basse unite a ingredienti caldi e/o all'azione rapida delle lame possono provocare la rottura del contenitore. A causa della natura dei policarbonati

kimpiegati per i contenitori Advance, si consiglia di non inserirli in forni a microonde e lavastoviglie automatiche.

J

Consigli di miscelazione

1. Inserire, per primi, liquidi o alimenti morbidi nel contenitore, e da ultimi alimenti solidi Istruziopi qi Bar Bos; e Timer Blender
¢ ghiaccio. Nonostante non sia necessario per la lavorazione, ¢ possibile sminuzzare gli 1. Seguire i precedenti PASSAGGI daa 3.
alimenti per una misurazione pit accurata degli ingredienti. Si consiglia lo scongelamento 2. Premere l'interruttore On/Off su On. Attivare il timer selezionando I'impostazione di timer
totale o parziale della frutta. La velocita elevata & consigliata per miscelazioni difficili desiderata sul selettore, quindi premere linterruttore §TART/ STOP TIMER sulla sinistra.

2. Posizionare il contenitore sulla base motore allineandolo sopra il tappetino di centraggio No_ta: L’|nterru_ttore _S_TART/STOP TIMER sulla macchina & illuminato quando la macchina & accesa.
ancorato alla base (il motore deve essere completamente fermo prima di posizionare il Evitare le parti mobili della macchina. o
contenitore). | contenitori non devono essere usati per materiali duri e secchi. Evitare di 3. Seguire  precedenti PASSAGGI da 5 2 10 per completare la miscelazione.
avviare la macchina a contenitore vuoto. Programmi preimpostati di BarBoss* Advance® e Drink Machine Advance*

3. Utilizzare sempre un coperchio durante la miscelazione. Quando si miscelano ingredienti Seguono le impostazioni dei sei programmi preimpostati per le macchine BarBoss Advance e
caldi, il coperchio deve essere ben agganciato. Durante la lavorazione di liquidi caldi, NON Drink Machine Advance. Tali programmi, numerati da 1a 6, corrispondono a cicli di miscelazione per
utilizzare coperchi a un elemento o che non si fissano saldamente. le bevande che si preparano di pil abitualmente. Selezionando uno dei sei programmi preimpostati,

4. Collegare la macchina alla presa di corrente pil vicina (se scollegata). Premere I'interruttore  |a macchina avviera un ciclo completo. Una volta completato il ciclo, la macchina si arrestera da
On/Off su On. Attivare un programma selezionando limpostazione desiderata sul selettore, ~ Sola. Ogni ciclo ha una sua velocita e durata. Le opzioni preimpostate della propria macchina

quindi premere 'interruttore Start/Stop sulla sinistra. possono differire in base alle revisioni del programma o se la propria macchina & stata programmata
5. Seil composto smette di circolare, potrebbe esservi una bolla d'aria. Modelli Drink Machine ~ specificamente per la propria attivita. Anche in base alle diverse ricette, i risultati possono variare.

Two Speed, Drink Machine Two Step e BarBoss: inserire il pestello mediante il coperchio Impostazione T: (115)  Miscela bevande liquide con succhi e ghiaccio.

durante la miscelazione, modelli Drink Machine Advance e Bar Boss Advance: arrestare il Impostazione 2: (:18)  Miscela bevande leggere al caffe.

motore, rimuovere il contenitore dalla base e mescolare o spostare il composto dai lati del Impostazione 3: (:21)  Crea bevande speciali con consistenza densa.

contenitore al centro, utilizzando una spatola in gomma per eliminare eventuali bolle d'aria  |mpostazione 4: (:24) Crea gelati e bevande al caffé normali che hanno bisogno di una

dalle lame. Ricollocare il coperchio e continuare la miscelazione. miscelazione un po’ pili lunga.

6. Grazie alla velocita di miscelazione della macchina, i tempi di lavorazione sono
considerevolmente ridotti rispetto a quelli delle macchine di altri produttori. Finché non si
acquisisce familiarita con la velocita, monitorare attentamente il composto per evitare una
lavorazione eccessiva.

7. Dopo aver fermato il frullatore, attendere il completo arresto della lama prima di rimuovere il
coperchio o il contenitore dalla base motore.

8. Per utilizzare I'interruttore a impulso per rinfrescare le bevande: Assicurarsi che
I'alimentazione sia accesa. Con il contenitore sulla base motore, premere I'interruttore a
impulso. Rilasciare l'interruttore per arrestare il motore.

9. Scollegare la spina del frullatore quando non ¢ utilizzato.

PROGRAMMAZIONE

BarBoss® Advance® e Drink Machine Advance® sono preprogrammate con impostazioni ottimizzate per il contenitore Advance®. | programmi sono personalizzabili da un microcircuito di
programmazione o usando un pacchetto software di programmazione disponibile presso Vitamix®. Contattare il rivenditore locale o il servizio clienti per maggiori informazioni.
Anche se la macchina arriva dalla fabbrica con i programmi preimpostati, seguire queste istruzioni quando si utilizza un microcircuito di programmazione
personalizzato.
Programmazione con microcircuito personalizzato
1. Accendere la macchina utilizzando I'interruttore di accensione/spegnimento ubicato sulla parte anteriore della macchina sotto il pannello di comando.
2. Rimuovere il contenitore e sollevare la parte anteriore della macchina, in modo da localizzare la porta di programmazione inferiore. Tenendo di fronte
la parte anteriore della macchina, inserire il microcircuito programmato personalizzato con le barre di contatto argentate rivolte verso I'alto e la scritta
“THIS SIDE FACING TO THE FRONT OF THE MACHINE” rivolta verso I'utente nella porta ubicata sotto I'area dell'etichetta.
3. Entro 5 secondi, i sei programmi preimpostati verranno riprogrammati. 5. Ricollocare la macchina
4. Rimuovere il microcircuito di programmazione, riporlo nella confezione originale e conservarlo in un luogo sicuro e facilmente accessibile.
sui suoi piedini e riapplicare il contenitore.
Porta di programmazione Ripristino dei programmi preimpostati alle impostazioni originarie di fabbrica
1. Spegnere la macchina utilizzando I'interruttore di accensione/spegnimento ubicato sulla parte anteriore della macchina
sotto il pannello di comando.
2. Tenere premuto il pulsante a impulso riaccendendo contemporaneamente la macchina mediante l'interruttore di L PARTE INFERIORE —/
. ; DELLA MACCHINA
accensione/spegnimento.

Impostazione 5: (:27) Miscela frullati normali.
Impostazione 6: (:30) Miscela pezzi grossi di frutta congelata e ingredienti solidi fino a ottenere un
frullato denso ma omogeneo.
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PuLiziA E RIsoLUZIONE DEI PROBLEMI

NOTE IMPORTANTI

P i Azioni possib

* Assicurarsi di strizzare I'acqua in eccesso dal panno o dalla spugna durante la pulizia
dei comandi o di qualsiasi parte elettrica.

** Per una maggiore vita utile del contenitore, Vitamix* raccomanda di usare sapone con
un basso pH, come un detergente liquido per piatti (Ivory Liquid®).

*** Soluzione igienizzante raccomandata: 1 cucchiaino / 7,4 mL di candeggina per uso
domestico o industriale in 2,0 quarti di gallone / 2 L di acqua.

Prodotti di detersione: Non utilizzare agenti detergenti abrasivi o candeggina

concentrata per la pulizia. Non utilizzare detergenti contenenti disinfettanti quaternari

sui contenitori.

Pulizia: L'uso puo rendere gli interruttori appiccicosi. Scollegare la macchina

dall'alimentazione e utilizzare un panno bagnato, inumidito con acqua e detergente

delicato, per pulire attorno ai bordi dei paddle degli interruttori finché non funzionano

liberamente. Pulire meticolosamente, prestando attenzione a non lasciar penetrare 'acqua

\oaltri liquidi negli interruttori. Asciugare con un panno morbido di cotone. /

Base motore/Pannello dei comandi

1.

2.

4.

Scollegare il cavo elettrico.

Lavare delicatamente la superficie esterna con un panno morbido di cotone inumidito con
una soluzione delicata di acqua tiepida e detergente non abrasivo o detergente liquido

a spruzzo non abrasivo. Non immergere mai la base del motore in acqua o altro liquido.
Pulire meticolosamente gli interruttori per consentire loro di funzionare liberamente.
L'uso pud renderli appiccicosi. Scollegare la macchina dall'alimentazione e utilizzare un
panno bagnato, inumidito con acqua® e detergente delicato, per pulire attorno ai bordi
dei paddle degli interruttori finché non funzionano liberamente. Alzare e abbassare piu
volte gli interruttori per rimuovere eventuali residui secchi sotto gli interruttori. Lasciare
gliinterruttori appiccicosi danneggia o brucia gli interruttori. Pulire meticolosamente,
prestando attenzione a non lasciar penetrare I'acqua o altri liquidi negli interruttori.
Asciugare con un panno morbido di cotone.

Coperchio
Separare il coperchio e il tappo. Lavare in acqua tiepida saponata. Sciacquare sotto acqua
corrente e asciugare. Riassemblare prima dell'uso.

Contenitore e coperchio
Per consentire la durata massima del contenitore non lavarlo in lavastoviglie.

1.

Per la pulizia: Riempire 1/4 del contenitore con acqua tiepida (43 °C/110 °F) e aggiungere
un paio di gocce di detersivo liquido per piatti.** Riporre il contenitore sulla base motore e

posizionare saldamente il coperchio a due elementi. Azionare la macchina per 30 secondi.

Svuotare il contenitore. Ripetere questa procedura.

Per risciacquare: Riempire 3/4 del contenitore con acqua tiepida (43 “C/110 °F), non
aggiungere sapone. Riporre il contenitore sulla base del motore e posizionare saldamente
il coperchio a due elementi. Azionare la macchina per 30 secondi. Svuotare il contenitore.
Se restano residui solidi, rimuovere il gruppo lame e lavare tutti i pezzi del contenitore
in acqua con sapone. Sciacquare e lasciare asciugare. Riassemblare prima della fase
successiva. Non immergere il gruppo lame.

Per igienizzare: Se tutti i residui solidi sono scomparsi dopo il passaggio 2 o dopo
il completamento del passaggio 3, riempire 3/4 del contenitore con una soluzione di
sterilizzazione.™** Riporre il contenitore sulla base motore e posizionare saldamente il

coperchio a due elementi. Mettere in funzione la macchina ad alta velocita per 30 secondi.
Spegnere la macchina e lasciare il composto nel contenitore per circa 1 minuto e 1/2.

Svuotare.

Riporre il contenitore sulla base del motore e avviare la macchina a vuoto per altri 5 secondi.

Non sciacquare dopo la sterilizzazione. Lasciare asciugare il contenitore all'aria.
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+ Maggiore vibrazione a. Controllare se il gruppo lame presenta

+  Perdita dal fondo del contenitore componenti allentati, danneggiati o rovinati
+  Maggiore rumore del contenitore ein questo caso sostituirlo.

Serrare il dado di ritenzione con I'apposita
chiave ruotando in senso orario finché non
risulta saldamente fissato.

13

+ Lamacchina non funziona a. Verificare che il cavo di alimentazione sia
saldamente collegato alla presa di corrente.
Assicurarsi che gli interruttori siano puliti

e si muovano liberamente.

La protezione termica potrebbe aver spento
la macchina. Spegnere |'alimentazione per
45 minuti per ripristinare.

1

o

+ Eccessivo rumore generato dalle a. Lahussola potrebbe essere rotta. Verificare
lame Le lame non girano la presenza di fessure sottili sotto il centro

o di dentini usurati ed eventualmente

sostituire con una bussola nuova (n. art. 891).

Le istruzioni sono incluse con il pezzo.

| cuscinetti delle lame devono essere sostituiti.

Far girare le lame usando il mandrino presente

nella parte inferiore del contenitore. Se le lame

girano liberamente senza resistenza, sostituire

il gruppo lame.

1.4

+ Lamacchina non funziona quando Controllare I'interruttore On/Off per accertarsi che
& attivato lnterruttore Start/Stop sia in posizione On. Nota: L'interruttore Start/ Stop
si illumina quando la macchina € accesa.

+  Lamacchina funziona in modo a. Spegnere la macchina e riaccenderla per
irregolare azzerare la programmazione.
b. Ripristinare le impostazioni di fabbrica della

+  L'impostazione selezionata avvia .
macchina.

il programma shagliato

Se non & possibile far funzionare correttamente la macchina anche dopo aver seguito le istruzioni
qui riportate, un aiuto tecnico sara a disposizione chiamando I'assistenza tecnica Vitamix® al numero
800-886-5235. Se il prodotto & stato acquistato fuori dagli Stati Uniti, contattare il proprio rivenditore
Vitamix o chiamare la Divisione Internazionale Vitamix al numero +1 440 782 2450, oppure inviare
un'e-mail all'indirizzo international@vitamix.com per avere il nominativo del rivenditore piu vicino.
Per assistenza in linea, visitare il sito www.vitamix.com/commercial.

NOTE IMPORTANTI

~

NOTA: La protezione termica potrebbe far arrestare il motore per proteggerlo dal
surriscaldamento. Per riavviare, attendere che il motore si raffreddi con I'alimentazione
staccata (fino a 45 minuti). Il raffreddamento potrebbe essere accelerato posizionando
la base motore in un luogo fresco. Prima scollegare dall'alimentazione. Per velocizzare
il processo, cercare di far passare l'aria con un aspirapolvere o un ventilatore verso la
parte inferiore della base. Quando la protezione termica fa arrestare il motore, passare in
rassegna le tecniche di lavorazione e le istruzioni.

Le ricette potrebbero essere troppo dense (aggiungere liquido), essere lavorate troppo
a lungo a un'impostazione di velocita troppo bassa o contenere una quantita eccessiva
di ingredienti. Se il motore sembra surriscaldato, ma la protezione termica non ha fatto
spegnere la macchina, arrestarla e rimuovere il contenitore dalla base.

Seguire queste istruzioni per le macchine Two-Speed o Variable Speed Drink e Vita-Preps:
Impostare il selettore su HIGH (ALTA) (n. 10). Accendere la macchina e lasciarla in funzione
per 1 minuto. Fare attenzione a non toccare le parti in movimento durante l'uso.

Seguire queste istruzioni per BarBoss e Timer Blenders: Impostare il timer per 20 secondi.
Accendere la macchina e lasciarla in funzione per 20 secondi. Ripetere questo passaggio
3 volte per un totale di 1 minuto. Fare attenzione a non toccare le parti in movimento

durante ['uso.
o /




Y5 Vitamix

BarBoss (todos os modelos) e Drink Machine (todos os modelos)

VM0100, VMO100A, VM0100B, VMO0100C, YM0101, VMO101B, VMO101C, VMO104, YMO105, VMO105A, VMOT05E,
VMO0, VMOTI0A, VMON3 e VMO127

Inglés 1
Aleméo 9
Sueco 17
Francés 25
Russo 33
Espanhol 4
Italiano 49
Portugués 57
Arabe 65
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Aviso Atencgdo

utensilios fora do recipiente

Perigo de choque elétrico Leia e compreenda o manual do utilizador

Temperatura elevada durante a mistura de liquidos quentes N&o coloque em dgua

NUNCA toque em pegas em movimento. Mantenha mé&os e @ Utilize com a tampa e o tampa&o corretamente colocados

NAO introduza qualquer utensilio no recipiente com o On/Off
ligquidificador em funcionamento | /0

Desligue a ficha da tomada quando n&o estiver a utilizar o liquidificador, antes de o limpar, ao trocar de acessérios ou ao aproximar pecgas
que se movem com o liquidificador em funcionamento

@ L >

INFORMACOES SOBRE RECICLAGEM

Este produto foi fornecido por um fabricante com consciéncia ambiental.

Este produto pode conter substancias que podem prejudicar o ambiente se eliminadas em locais (aterros) ndo adequados de
acordo com a legislagdo.

0 simbolo de "caixote do lixo com uma cruz" é colocado neste produto para incentivar a reciclagem sempre que possivel.
Seja ambientalmente responsavel e recicle este produto através das instalacdes de reciclagem disponiveis no final da respetiva
vida util.
Vita-Mix’ Corporation
Departamento comercial

Para consultar a gama completa de produtos Vitamix, 8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 U.S.A.
visite vitamix.com Tel: 440.235.0214 E-mail: commercial@vitamix.com



A Aviso

Para evitar ferimentos.

basicas devem ser seguidas, incluindo as seguintes.

A Aviso

Perigo de choque elétrico.
Utiliza APENAS uma tomada ligada a terra.
NAO retire a ligagdo a terra.

NAO utilize um adaptador.

NAO utilize uma extensao.

Leia e compreenda o manual de instrugdes antes de utilizar esta maquina. As precaucdes de seguranca

0 ndo cumprimento destas instrucdes pode causar morte ou choque elétrico.

LEIA TODAS AS INSTRUGCOES, MEDIDAS DE SEGURANGA E AVISOS ANTES

DE UTILIZAR A MISTURADORA.

1. Leia todas as instrucdes.

2. Para ndo correr o risco de choque elétrico, ndo mergulhe a base do motor na dgua ou
noutros liquidos.

3. E necesséria supervisdo préxima de um adulto quando a méquina for utilizada por ou
perto de criangas.

4. Desligue o cabo de alimentagdo da tomada quando a maquina Vitamix® ndo estiver a
ser utilizada, antes de desmontar, colocar ou retirar pecas e antes de limpar elementos
que ndo o recipiente.

5. Nunca entre em contacto com pegas em movimento, especialmente com as laminas.

6. Nao opere qualquer maquina que ndo esteja a funcionar corretamente, que
tenha um cabo ou ficha danificados, que tenha caido ou esteja de algum modo
danificada. Se adquiriu o seu equipamento nos E.U.A. contacte o Apoio Técnico
Vitamix (800) 886 5235 para inspecdo, repara¢do, possivel substituicdo ou ajuste
mecdnico ou elétrico. Se adquiriu o equipamento fora dos E.U.A, contacte o seu
Distribuidor Vitamix autorizado local ou o Departamento Internacional da Vitamix
através do telefone +1 (440) 782 2450 ou através do endereco de correio eletronico
international@vitamix.com para saber qual o distribuidor mais préximo.

7. A utilizacdo de acessérios, incluindo frascos de conserva, ndo recomendados nem
vendidos pela Vitamix pode causar incéndios, choques elétricos ou ferimentos. Nao
utilize acessérios ndo recomendados ou ndo vendidos pela Vitamix, caso contrario a
garantia serd anulada. N&o é recomendada qualquer alteracdo ou modificagdo deste
produto, j& que tal podera resultar em ferimentos corporais.

8. Nao utilize no exterior.

9. Nao deixe que o cabo de alimentacdo toque em superficies quentes ou fique pendurado
na borda da mesa ou do balcgo.

10. Nao cologue a maquina em cima ou perto de um bico a gas ou elétrico quente, dentro
de um forno aquecido, nem permita que esta entre em contacto com superficies
quentes. Fontes de calor externas podem danificar a maquina.

11. Mantenha mé&os e utensilios fora do recipiente enquanto o motor estiver em
funcionamento para prevenir a possibilidade de ferimentos pessoais graves e/ou danos
na maquina Vitamix. Pode ser utilizada uma espatula de borracha, mas apenas quando
a maquina ndo estiver em funcionamento. Com a tampa de borracha flexivel colocada,
0 acessorio de compactacao Vitamix (vendido em separado) pode ser utilizado com o
motor em funcionamento.

12. AVISO: A lamina é afiada. Manuseie-as com cuidado.

+ Nunca tente retirar a ldmina com o recipiente na base do motor.

+ Nao utilize a maquina se a mesma tiver a lamina solta, arranhada ou danificada e
substitua-a imediatamente.

+ Para reduzir o risco de lesées, nunca cologue o conjunto da ldmina na base do motor
sem que o recipiente da misturadora esteja devidamente instalado.

13. A carga normal maxima é equivalente aos litros (ongas) indicados no recipiente, por

exemplo 0,9 1 /32 oz. e substancialmente menos com misturas espessas.

. O recipiente ndo deve estar cheio a mais de 2/3 com o acessério de compactacdo

colocado durante a mistura. Nao exceda os 30 segundos de mistura continua com o
acessorio de compactacdo colocado.
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15. ATENCAO: Podem ocorrer problemas de arrefecimento resultando no corte térmico e
em eventuais danos do motor se a maquina for utilizada em camaras insonorizantes
que ndo as aprovadas pela Vitamix.

16. Opere sempre a maquina Vitamix com a tampa colocada.

17. ATENCAO: A luz no botdo Iniciar/Parar do painel frontal, quando acesa, indica que
a alimentacdo da misturadora foi ativada e a misturadora pode comegar a funcionar.
Desligue a maquina ou o respetivo cabo de alimentacdo antes de tocar em pecas
méveis. Desligue a alimentacdo durante a noite ou sempre que a maquina ficar sem
vigilancia.

GUARDE ESTAS INSTRUGCOES

NOTAS IMPORTANTES!

As instrugdes constantes deste Manual de Utilizacao e Manutencdo ndo abrangem todas
as condicoes e situacdes que possam ocorrer. Deve ter sempre senso comum e cuidado ao
utilizar e manter qualquer aparelho.

INSTRUCGES IMPORTANTES PARA UMA UTILIZACAO SEGURA
Nao deixe o seu liquidificador Vitamix sem vigilancia quando em funcionamento.

Qualquer reparacdo, assisténcia ou substituicao de pecas deve ser realizada pela Vitamix ou por

um técnico de assisténcia autorizado.

OBSERVAGAO: O NAO SEGUIMENTO DE QUAISQUER MEDIDAS DE SEGURANCA IMPORTANTES

E INSTRUCOES IMPORTANTES PARA A UTILIZACAO SEGURA REPRESENTA UMA UTILIZACAO

INCORRETA DA SUA MISTURADORA VITAMIX QUE PODE ANULAR A SUA GARANTIA E CRIAR

ORISCO DE LESOES GRAVES.

+ 0 cabo de alimentacdo da misturadora esta equipado com uma ficha de trés pinos (terra)
que se liga a uma tomada de trés pinos padrdo (Figura A). O cabo é diferente para os paises
que ndo os Estados Unidos da América.

+  Estdo disponiveis adaptadores (Figura B) para as tomadas de dois pinos. N&o corte ou retire
o terceiro pino (terra) da ficha ou do cabo de alimentagdo.

+ Consulte um eletricista se ndo tiver a certeza de que a tomada estd ligada a terra através
das ligagdes do edificio. Com uma tomada de dois pinos devidamente ligada a terra, ligue a
mdquina a terra fixando a patilha do adaptador a tomada através do parafuso no centro da
mesma (Figura B).

o
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FIGURA A

FIGURA B



GARANTIA COMERCIAL

MANUTENGAO DA MISTURADORA VITAMIX

De modo a maximizar a vida do seu produto Vitamix* e manté-lo em bom funcionamento, é importante

que siga algumas dicas simples de manutencdo:

1. Inspecione periodicamente a chave de caixa para desgaste visivel, rachas ou partes quebradas na
chave. Se encontrar danos, substitua a chave de caixa com a chave de caixa extra incluida com a
sua misturadora. Para adquirir chaves de caixa adicionais para substituigo, contacte a Vita-Mix*
Corporation (daqui em diante "Vitamix") através do nimero (800) 866.5235 para encontrar um
distribuidor perto de si. Para clientes fora dos E.U.A., contacte o seu distribuidor local autorizado
Vitamix, ou 0 Departamento Internacional da Vitamix através do nimero de telefone +1(440) 782 2450
ou através do endereco de correio eletrénico international@vitamix.com para saber qual o distribuidor
N0 Seu pais.

2. Rode manualmente o conjunto de rolamento da Idmina para se certificar de que o mesmo funciona
sem intermiténcias ou de que ndo gira demasiado livremente. Se a lamina funciona intermitentemente
ou gira demasiado livremente, contacte a Vitamix para informagao sobre a garantia ou um distribuidor
perto de si.

3. Nunca opere a maquina sem que o encaixe centralizador esteja corretamente colocado na base e nunca
remova o recipiente da base antes de a mistura estar completa e as laminas completamente paradas.

GARANTIA LIMITADA (Salvo em caso contrario de cobertura por Contrato)

A Vita-Mix® Corporation (daqui em diante "Vitamix") garante ao consumidor final original ("Comprador")

que as suas misturadoras comerciais Vitamix (compostas por uma base de motor, recipiente e tampa, daqui

em diante referidas coletivamente como o "Equipamento”) estardo livres de defeitos de material e mdo
de obra durante os periodos de garantia aplicaveis ao Equipamento tal como aqui descrito e sujeitos as
condicdes abaixo apresentadas. E necessério comprovativo de compra.

Os recursos descritos em seguida sdo os Unicos de que o Comprador dispde e as condicdes as Unicas

obrigacdes de garantia da Vitamix.

Nenhum empregado da Vitamix ou qualquer outra pessoa estd autorizada a acrescentar alguma garantia ou

fazer modificagdes as seguintes garantias.

0 QUE E COBERTO PELA GARANTIA

A. Garantia da Base do Motor (inclui o painel de controlo e o touch pad):

A Vitamix garante ao consumidor final original que:

+ Seabase do motor falhar devido a defeitos de material ou méo de obra num prazo de trinta (30) dias
apos a data de compra, a Vitamix substituird a base do motor por uma nova.

+ Seabase do motor falhar devido a defeitos de material ou méo de obra apds o prazo de trinta (30) dias
posteriores & compra mas dentro de um (1) ano depois da data de compra, a Vitamix assumira o custo
de todas as pecas e mdo de obra necessarias para a reparacdo da base do motor.

+ Seabase do motor falhar devido a defeitos de material ou mao de obra apds o primeiro ano mas dentro
de trés (3) anos a partir da data de compra, a Vitamix assumira o custo de todas as pecas necessérias
para a reparagao da base do motor.

B. Garantia do Recipiente, Tampa, Tampdo, Encaixe Centralizador, Unidade da Lamina, Chave de Caixa
e Cobertura Insonorizante (se incluida): A Vitamix garante ao consumidor final que se uma cobertura
insonorizante, recipiente, tampa, unidade da lamina ou chave de caixa falhar devido a defeitos de material
ou mdo de obra no prazo de um (1) ano apds a data da compra, a Vitamix assumird o custo de todas as
pecas e mdo de obra necessarias para a reparacao do componente.

Sob estas garantias, a Unica obrigacdo da Vitamix é reparar ou substituir a peca ou pecas abrangidas pela

garantia tal como exclusivamente determinado pela Vitamix.

EM CASO ALGUM, BASEADO EM CONTRATO, INDEMNIZAGAO, GARANTIA, DANO (INCLUINDO

NEGLIGENCIA), RESPONSABILIDADE OBJETIVA OU OUTRA, SERA A VITAMIX RESPONSAVEL POR

QUAISQUER DANOS ESPECIAIS, INDIRETOS, ACIDENTAIS OU SUBSEQUENTES INCLUINDO, SEM

LIMITAGAO, PERDA DE LUCROS OU RECEITAS. A GARANTIA LIMITADA ACIMA E UM RECURSO EXCLUSIVO

SEU E O COMPRADOR E A VITAMIX VEM POR ESTE MEIO REJEITAR TODAS AS OUTRAS GARANTIAS OU

CONDIGOES, EXPRESSAS OU IMPLICITAS, LEGAIS OU DE OUTRA NATUREZA, INCLUINDO QUALQUER

GARANTIA IMPLICITA DE MERCANTIBILIDADE E QUALQUER GARANTIA IMPLICITA DE ADEQUAGAO

PARA UM PROPOSITO PARTICULAR E, SEM LIMITAR A GENERALIDADE DO ANTERIORMENTE DESCRITO,

0 COMPRADOR E A VITAMIX VEM POR ESTE MEIO EXCLUIR EXPRESSAMENTE, ATE ONDE PERMITIDO

POR LEI, A APLICACAO DE QUALQUER LEGISLAGAO DE VENDA DE BENS BEM COMO A CONVENCAO

SOBRE CONTRATOS PARA A VENDA INTERNACIONAL DE BENS DAS NAGOES UNIDAS, TAL COMO

PODERA SER APLICAVEL. Algumas jurisdicoes ndo permitem a limitagdo de garantias implicitas ou de

danos especiais, acidentais ou subsequentes.

NAO COBERTO PELA GARANTIA (Excluses de Cobertura)

Estas garantias ndo incluem reparacdes necessérias devido a:

A. Desgaste natural;

B. Abuso, utilizagdo incorreta, utilizacdo negligente;

C. Alteracdo do Equipamento incluindo, mas nao limitado a, base do motor, recipiente, tampa ou cobertura
insonorizante;

D. Exposicdo a condicdes extremas; ou

E. Instalacdo impropria do Equipamento, incluindo mas nao limitado a, fraca mao de obra, falha em seguir
as especificacdes providenciadas e/ou ventilagao inadequada do modelo "incorporado no balcéo” da
unidade de mistura.

CASOS EM QUE A GARANTIA SE APLICA(Condicdes de Cobertura)

As garantias aqui contidas aplicam-se apenas ao consumidor final original  ndo séo transferiveis. Para fazer

uma reclamacdo ao abrigo da garantia, é necessario um comprovativo de compra.

Qualquer garantia oferecida pela Vitamix s6 ¢ valida se usada de acordo com: a) o manual do utilizador

que pode ser acedido a partir do website vitamix.com; b) a garantia expressa; e ¢) todas as instrucdes de

manutencdo, independentemente do momento em que sdo fornecidas.

CAUSAS PARA A ANULACAO DA GARANTIA

Todas as garantias de produto sdo nulas se:

A misturadora for colocada numa cobertura insonorizante ndo fabricada pela Vitamix.

Qualquer componente do Equipamento ou peca coberta tiver sido modificado, alterado, "recondicionado”

ou reparado por pessoas que nao de um Distribuidor Vitamix autorizado, Centro de Assisténcia Vitamix

autorizado ou da propria Vitamix.

Qualquer componente Vitamix coberto tiver sido utilizado com um componente ndo autorizado

expressamente por escrito pela Vitamix (i.e. utilizar um recipiente Vitamix com uma base do motor que ndo

da Vitamix e/ou utilizar uma base do motor Vitamix com um recipiente gue ndo da Vitamix); ou

Qualquer parte da misturadora for instalada de forma impropria, incluindo (mas nao limitado a) fraca

mao de obra, falha em seguir as especificagdes providenciadas e/ou ventilagdo inadequada do modelo

"incorporado no balcdo" da unidade de mistura.

COMO OBTER COBERTURA DA GARANTIA E REPARAGAO

Contactos para servico de garantia e reparacao: No caso de a sua misturadora Vitamix necessitar de

assisténcia ou reparagao coberta pelos termos desta garantia, contacte a Vita-Mix Corporation, um centro

de assisténcia autorizado ou um distribuidor local para ajuda relativa a garantia.

Para Equipamento adquirido e localizado nos E.U.A.: contacte o Apoio Técnico Vitamix. (800) 886 5235.

Para Equipamento comprado fora do territdrio continental dos EUA: Contacte o seu distribuidor

local autorizado Vitamix ou o Departamento Internacional da Vitamix através do nimero de telefone

+1(440) 782.2450 ou através do endereco de correio eletrénico international@vitamix.com para saber qual

o distribuidor no seu pafs.

Ser-lhe-& pedido que forneca um comprovativo de compra do Equipamento. Se a equipa de apoio técnico

remoto ndo conseguir consertar o Equipamento remotamente, este terd de ser entregue para reparaggo.

A equipa ajuda-lo-a a localizar um centro de assisténcia autorizado ou tratar dos procedimentos necessarios

para que o Equipamento seja enviado de volta a Vitamix.

Como enviar o Equipamento para receber assisténcia na Vitamix

A. Obtenha um nimero de autorizacdo de devolugdo antes do envio. Nunca devolva ou envie Equipamento
sem a aprovagdo da Vitamix. A Vitamix ndo se responsabilizara, em qualquer circunsténcia, pelo custo
de quaisquer reparagdes ndo autorizadas. Todas as devolucdes de Equipamento devem ter o Numero de
Autorizacdo de Devolugdo ("RA") marcado claramente no exterior da caixa. Qualquer equipamento que
seja enviado a Vitamix sem autorizacdo ou aprovagao prévia sera devolvido ao remetente sem qualquer
reparacdo.

B. Embale adequadamente o item devolvido. Qualquer item enviado a Vitamix deve estar na embalagem
original ou entdo adequadamente embalado.

EsPECIFICACO

Volts: 120V CA Watts: 900 (2+ pico cv*)
Amperes: 11,5 (2+ pico cv*) Watts: 975 (3+ pico cv*)

12,5 (3+ pico cv*) Hz: 50/60
Hz: 50/60

Volts: 120 V CA EMC (Taiwan)

Volts: 220-240V CA Amperes: 11,5 (2+ pico cv*)
Watts:  750-850 (2+ pico cv*) Hz: 60
Watts:  1100-1200 (3+ pico cv*)
Hz: 50/60
Volts: 100 V CA (Japéo)

*varia com a voltagem
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é AVISOS! Tampao da tampa
As laminas em rotacdo podem causar ferimentos graves. NAO introduza a mao no recipiente

enqguanto a maquina estiver a funcionar.

Ao processar liquidos ou misturas quentes:

+ A tampa articulada de duas partes tem de estar bem fixa no lugar. Nao utilize a tampa de uma
peca nem uma tampa que nao fixe. Isso permite que o vapor seja libertado naturalmente e
impede que a tampa saia quando a maquina € ligada.

+ Nao comece a processar liquidos quentes a alta velocidade. Comece sempre a processar 0s
liquidos quentes a baixa velocidade e depois passe para uma velocidade mais elevada com a
maquina em funcionamento.

+ Tenha cuidado com os liquidos quentes. Os liquidos podem sair pelo tampé&o da tampa ou o
vapor quente pode provocar queimaduras.

k )

NOTAS IMPORTANTES!
Recipientes: @7 Porca de retencdo

As misturadoras Drink Machine Advance e BarBoss Advance foram otimizadas para utilizagdo com o

Tampa de 2 pecas

Recipiente

Conjunto da lamina

recipiente Vitamix Advance de 0,91/32 oz. A utilizagio de outros recipientes padrao Vitamix ( 2,0 1/64 & — Chavedecaixa
0z., 1,4 1/48 oz. ou compactos de 0,9 /32 0z.) pode requerer ajustes de programacdo. O recipiente
Advance de 0,9 /32 oz. ndo funcionara com modelos Vitamix anteriores. Contacte o servico de apoio _‘gﬁ Encaixe centralizador

ao cliente da Vitamix ou o seu distribuidor para obter mais informacdes. Fora dos Estados Unidos e
do Canada a configuragdo do recipiente da sua maquina pode ser diferente.

——— Painel de Controlo

— Tampao da tampa — Base do motor

—— Tampa de 2 pecas — Pés
St & o

AVISOS!

As laminas em rotacdo podem causar ferimentos graves. NAO introduza a mao no
— Recipiente recipiente enquanto a maquina estiver a funcionar.
Na&o tente forcar o acessorio de compactagdo no recipiente. A forca excessiva pode fazer
com que 0 acessorio de compactagdo entre em contacto e danifique as laminas.
Néo utilize um acessério de compactacdo mais antigo com uma superficie reta e lisa e sem
"desnivel". A utilizagdo de um modelo antigo pode causar danos as laminas.
Ao processar liquidos ou misturas quentes:
Conjunto da lamina + A tampa articulada de duas partes tem de estar bem fixa no lugar. No utilize a tampa
de uma pega nem uma tampa que néo fixe. Isso permite que o vapor seja libertado
naturalmente e impede que a tampa saia quando a maquina é ligada.
+ Nao comece a processar liquidos quentes a alta velocidade. Comece sempre a processar 0s

I liquidos quentes a baixa velocidade e depois passe para uma velocidade mais elevada com
9 Porca de retencao amaquina em funcionamento.
+ Tenha cuidado com os liquidos quentes. Os liquidos podem sair pelo tamp&o da tampa ou o
——— Encaixe centralizador vapor quente pode provocar queimaduras.
—J— Chave de caixa L. R . j
9 Acessério de compactagio (ndo utilizado com recipientes Advance)

=" =7 0 acessorio de compactacdo, vendido com as méquinas Drink Machine Two Speed, Drink Machine Two
Painel de Controlo Step e BarBoss, impede a formacdo de bolhas de ar durante a mistura e permite o processamento

de misturas muito espessas e/ou misturas congeladas dificeis de processar. Com a maquina em

funcionamento, utilize o acessério de compactacao para empurrar os ingredientes pelas laminas.

Utilizar o acessério de compactagéo:

« Se as misturas espessas deixarem de circular, é possivel que estejam retidas bolhas de ar. Insira o

acessorio de compactacao pela tampa e agite-o para o libertar.

«  Utilize-o apenas com a tampa bloqueada no lugar e o tampédo retirado.

+ Odisco de salpicos (perto da parte de cima do acessério de compactacdo) e a tampa impedem que
e 0 acessorio de compactacdo entre em contacto com as ldminas quando a tampa estd devidamente

e — Pés fixa.

+ O recipiente nao deve estar cheio a mais de % quando o acessorio de compactagdo for utilizado.

+ Na&o utilize 0 acessdrio de compactacao durante mais de 30 segundos consecutivos (para evitar
0 sobreaquecimento).
(utilizaco com recipientes altos de 64 0z e 48 oz. + Manter o acessdrio de compactacdo direito deve permitir a circulacdo de ingredientes muito

Niio utilizado com recipientes Advance de 32 oz) Zspes;o;. Ctaso contrario, aponte o acessério de compactagdo em direcdo ao lado ou ao canto
o recipiente.

Acessorio de compactacao
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Bloqueio do ﬂ E ?eSb\?q:eut) do
tampao da tampa ampao da tampa

FIGURA A
Vista superior da tampa com os icones de bloqueio

Patilha indicadora

da posicao

Prima a patilha do recipiente — A

para retirar a tampa

Aro

Patilha do recipiente

FIGURA B

Prima a patilha do recipiente

| Patilha indicadora da posicao
para retirar a tampa

e )
2]

Aro

Trinco da
tampa lateral

FIGURA C

Tampa de duas pegas - 2,0 | /64 oz. Recipiente em policarbonato (FIGURA B)

A tampa de duas pecas é fécil de limpar e de colocar e remover.
A tampa tem um aro continuo que encaixa nas patilhas do recipiente. Prima um lado do aro por
baixo de uma patilha e empurre com a mao a patilha oposta para encaixar a tampa na posi¢ao.
Para retirar a tampa, cologue as maos a volta da tampa, premindo com os polegares acima de
uma das patilhas do recipiente. Prima e levante.
Para fixar o tampdo da tampa: (FIGURA A) Posicione o tampao da tampa sobre a tampa e alinhe
ambas as patilhas do indicador de posicdo com um icone de desbloqueio. Prima o tampao na
tampa e rode até que uma patilha do indicador esteja alinhada com um dos icones de bloqueio.
(Vire a tampa para se certificar de que o tampdo esta devidamente blogueado, sendo que os pés
de blogueio tém de estar instalados nos entalhes de blogueio da tampa.) A superficie inferior do
tampao deve estar bem encaixada na parte de cima da tampa.
0 tampéo da tampa pode ser retirado ao utilizar o acessério de compactagdo ou ao adicionar
ingredientes. Rode o tamp&o para um icone de desbloqueio para o retirar.

ATENGAO: Nio utilize a tampa de uma pega ao processar ingredientes quentes. Nio se destina a

utilizagdo com um acessério de compactagdo.

Tampa de duas pecas - 0,9 1 /32 oz. Recipiente empilhavel em policarbonato (FIGURA C)

A tampa de duas pegas € facil de limpar e de colocar, remover e selar.
Prima a tampa no recipiente até que os trincos laterais encaixem por baixo do rebordo do
recipiente.
Para retirar a tampa, puxe cuidadosamente para cima nos trincos laterais da tampa.
Para fixar o tampdo da tampa: (FIGURA A) Posicione o tampao da tampa sobre a tampa e alinhe
ambas as patilhas do indicador de posicao com um dos icones de desblogueio. Prima o tamp&o
na tampa e rode até que uma patilha indicadora esteja alinhada com um icone de bloqueio. (Vire
a tampa para se certificar de que o tampao estd devidamente bloqueado, sendo que os pés de
blogueio tém de estar assentes nos entalhes de blogueio da tampa). A superficie inferior do
tampdo deve estar bem encaixada na parte de cima da tampa.
0 tampéo da tampa pode ser retirado ao utilizar o acessério de compactagdo ou ao adicionar
ingredientes. Rode o tamp&o para um icone de desbloqueio para o retirar.

Tampa de duas pegas - 1,41/48 oz. empilhavel/policarb (FIGURA D)

A tampa de duas pegas é facil de limpar e de colocar, remover e selar.

+ Prima a tampa no recipiente até que os trincos laterais encaixem por baixo do rebordo do
recipiente.

+  Para retirar a tampa totalmente fechada, aperte as patilhas em conjunto em ambos os lados do
recipiente, puxe para cima e para fora.

+ 0 tampdo da tampa pode ser retirado ao utilizar o acessorio de compactagdo. Rode o tampéo
para apertar ou remover.

Tampa de duas peas - Recipiente Advance* de 0,9 1/32 oz. (FIGURA E)

+  Atampa de duas pegas é facil de limpar e de colocar, remover e selar.

+ Para remover uma tampa completamente fechada, levante as duas abas e puxe para cima e
para fora.

+ Rode o tamp&o que esta no centro da tampa para apertar ou remover.

Tampa de uma peca (opcional) - Recipi Ad de 0,9 1/32 oz. (FIGURA F)

+ Atampa de uma peca é facil de limpar e de colocar, remover e selar.

+  Esta tampa ndo tem tampao.

+ Adicione ingredientes através da abertura na parte de cima.

FIGURA D

FIGURAE

FIGURA F
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NOTAS IMPORTANTES!

Us maquinas Vitamix tém vdrias opg¢des de controlo diferentes. Certifique-se de que respeita as instrugdes relativas ao seu modelo.

Modelo Drink Machine Advance/Bar Boss Advance

45

7/
3
1
2
& @ \ ®
start|stop 1 Pulse

& Vitamix.

Interruptor de Ligar/Desligar: Localizado na parte da frente da maquina abaixo do painel
de controlo (Figura A). O Interruptor de Ligar/Desligar controla a alimentacao da
maguina. Com a maquina ligada a alimentac&o, coloque o interruptor em On (Ligar)

para preparara-la para misturar. Desligue alimentacdo durante a noite ou sempre que a
maquina ficar sem vigilancia.

Interruptor Iniciar (<) /Parar (@): Este interruptor ¢ iluminado. Quando a luz se
acende, a alimentacdo estd ativada. Prima o interruptor iniciar para ativar a defini¢do do
programa e novamente para parar um ciclo do programa de mistura intermédia. Durante
o funcionamento, pode interromper um programa premindo o interruptor Iniciar/Parar.
Botdo do programa: permite ao utilizador selecionar um ntimero de definicdes pré-
programadas. A maquina sera automaticamente desligada no fim do programa. O
programa s6 é ativado quando a alimentacdo ¢é ligada.

Interruptor de impulso (_I"L.): O interruptor de impulso pode ser utilizado para refrescar rapidamente o contetido no recipiente premindo o interruptor durante o tempo necessario.
O interruptor de impulso s6 pode ser utilizado quando o interruptor de alimentacéo estiver ligado.

FIGURA A

Modelo Drink Machine Two Step

1.

25730~ piigh power

: Blend

Interruptor de Ligar/Desligar: Para cima para ON (Ligar). Para baixo para OFF (Desligar). Todos os tempos s&o
tempos totais. Durante o funcionamento, pode interromper o temporizador premindo o interruptor START/STOP
(Iniciar/Parar). start stop
Botdo do temporizador: Permite ao utilizador selecionar um ntimero de defini¢des temporizadas. Os incrementos
do temporizador s&o aproximados ao segundo. O temporizador s6 é ativado quando o interruptor de alimentagdo
¢ ligado. A misturadora sera automaticamente desligada no fim do tempo predefinido.

Interruptor do Iniciar (@) / Parar (@) o temporizador: Este interruptor é iluminado. Quando a luz se acende,
a alimentagdo estd ativada. Prima o interruptor START/STOP TIMER (Iniciar/Parar o temporizador) para ativar a
definicao do temporizador e novamente para parar um ciclo de mistura.

&% Vitamix.

Modelo Bar Boss

225730 piigh power
Interruptor de Ligar/Desligar: Localizado na parte da frente da maquina abaixo do o
painel de controlo (Figura A). O Interruptor de Ligar/Desligar controla a alimentacao

da maquina. Com a maquina ligada a alimentagdo, coloque o interruptor em On (Ligar)
para preparard-la para misturar. Desligue alimentacdo durante a noite ou sempre que a
maquina ficar sem vigilancia.

Botdo do temporizador: Permite ao utilizador selecionar um numero de definicoes
temporizadas. Os incrementos do temporizador sdo aproximados ao segundo. O
temporizador s6 é ativado quando o interruptor de alimentacdo é ligado. A misturadora
serd automaticamente desligada no fim do tempo predefinido. FIGURA A
Interruptor do Iniciar () / Parar (@) o temporizador: Este interruptor é iluminado. Quando a luz se acende, a

alimentac&o esta ativada. Prima o interruptor START/STOP TIMER (Iniciar/Parar o temporizador) para ativar a definicdo do temporizador e novamente para parar um ciclo de mistura.
Interruptor de impulso (_I"L): O interruptor de impulso pode ser utilizado para refrescar rapidamente o contetido no recipiente premindo o interruptor durante o tempo necessario.
O interruptor de impulso s6 pode ser utilizado quando o interruptor de alimentacdo estiver ligado.
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& Vitamix.

Modelo Drink Machine Two Speed

1.
2.
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Interruptor de Ligar/Desligar: Para cima para ON (Ligar). Para baixo para OFF (Desligar).
Interruptor Elevada/Baixa: Para cima para HIGH (Elevada). Para baixo para LOW (Baixa).

& Vitamix.




AVISOS!
A ~

+ Quando a maquina ndo estiver a ser utilizada, desligue-a da tomada.

+ Se detetar alteracdes do som da méquina ou se um objeto duro ou estranho entrar em contacto com as ldminas, ndo sirva o conteudo. Inspecione a unidade da lamina relativamente a pecas
soltas, arranhadas ou em falta. Se as pecas estiverem soltas, em falta ou arranhadas, substitua a unidade da lamina por uma nova.

Ao processar liquidos quentes, tenha sempre em conta o seguinte:

+ Tenha cuidado. O vapor ou os salpicos podem queimar.

+ Bloqueie a tampa. Deste modo evitard que a tampa saia ao ativar a maquina.

+ Inicie na Velocidade Varidvel 1 aumente rapidamente para 10. Nunca comece na velocidade mais elevada ao misturar ingredientes quentes.

+ N&o deixe misturas, liquidos ou produtos alimentares secar dentro do recipiente. Enxague depois de usar. O produto seco pode prender-se em torno da lamina e enfraquecer/desgastar o
vedante dos rolamentos ao reiniciar. Nao coloque recipientes no congelador.

+ Temperaturas extremamente baixas combinadas com ingredientes quentes e/ou a ac¢do répida e imediata da lamina podem rachar o recipiente. Devido & natureza dos policarbonatos
utilizados nos recipientes Advance, ndo é recomendavel colocar os recipientes no micro-ondas e na maquina de lavar louga.

J

Dicas de mistura

1. No recipiente, introduza liquidos e alimentos moles antes dos sélidos e do gelo. Embora
N&0 seja necessario para o processamento, podera querer cortar ou partir os alimentos em
pedacos menores para uma medicdo mais precisa dos ingredientes. E recomendado o uso
de fruta parcial ou completamente descongelada. A velocidade elevada é recomendada para
misturas mais exigentes.

2. Cologue o recipiente na base do motor alinhando-o sobre o encaixe centralizador fixado
a base. (O motor tem de estar totalmente parado antes de posicionar o recipiente). Os
recipientes ndo devem ser utilizados com materiais duros e secos. Evite operar a sua
méquina com o recipiente vazio. o Programas Predefinidos BarBoss’ Advance’ e Drink Machine Advance®

3. Utilize sempre a tampa.ao realizar misturas. Ao mltstulrar |ngred|entes~quenfles, atampa tem Seguem-se definicdes dos seis Programas Predefinidos para as maquinas BarBoss Advance e Drink
de estfr d_ewdamente f'xa, nolugar. Ao processar liquidos quentes, NAO utiize uma tampa Machine Advance. Estes programas, numerados de 1a 6, sdo ciclos de mistura concebidos para as
que no fixe ou de uma so peca. o o behidas confecionadas mais frequentemente. Ao selecionar um dos seis Programas Predefinidos a

4. Ligue ,a maqumla & tomada ma|§ E)ro><|ma l(caso na.o estejaligada). analo interruptor On/ méquina operara durante um ciclo completo. Quando o ciclo estiver completo, a maquina parara
Off (Ligar/Desligar) para a posicéo On (Ligan). Ative um programa selecionando a defini¢go automaticamente. Um ciclo varia em velocidade e duragdo. As opcdes Predefinidas da maquina
pretendida no boto e premindo depois o interruptor Iniciar/Parar & esquerda. podem diferir devido a revisdes de programas ou se amaquina tiver sido especificamente programada

5. Sea rplstuvas deixar de‘<:|rcular, ,e possivel que estejam retldals bolhas d? f"' Modelos Dr|nk~ para as suas atividades. Devido a diferenca de receitas, os seus resultados também podem variar.
Machine Two Speed, Drink Machine Two Step e BarBoss - Insira 0 acessorio de compactagdo e ) e
Definicao 1: (:15) Mistura bebidas finas com apenas sumo e gelo.

pela tampa durante o processamento; Modelos Drink Machine Advance e Bar Boss Advance Definicio 2 (18 Mi bebidas leves 3 base de café
- pare 0 motor, retire o recipiente da base e mexa ou raspe a mistura dos lados do recipiente ¢ ?n?céo - (18) \.stura enl .as eves a. ase deca e.. .
para o centro utiizando uma espatula de borracha para afastar as bolhas de ar das laminas. ~ Definicdo 3:(21)  Cria uma bebida especial com uma viscosidade espessa.

Instruges para os modelos Bar Boss e Timer Blender

1. Siga 0s PASSOS de 1a 3 acima indicados.

2. Prima o interruptor On/Off (Ligar/Desligar) para a posicao ON (Ligar). Ative o temporizador
selecionando a defini¢do do temporizador pretendida no botao e premindo depois o interruptor
START/STOP TIMER (Iniciar/Parar temporizador) a esquerda.

Nota: O interruptor START/STOP TIMER (Iniciar/Parar temporizador) na maquina acende-se quando

a alimentagdo é ligada. Evite as pegas moveis da maquina.

3. Siga 0s PASSOS 5 a 10 acima para concluir a mistura.

Volte a colocar a tampa e prossiga com o processamento. Definigdo 4: (:24)  Cria bebidas normais a base de gelado e café que precisam de um pouco
6. Devido a velocidade de mistura da maquina, os tempos de processamento sao mais de mistura.

substancialmente reduzidos em comparacdo com méaquinas de outros fabricantes. Até se Definicdo 5: (:27) ~ Mistura um smoothie normal.

habituar a velocidade, vigie atentamente a mistura para evitar o processamento excessivo. Definicdo 6: (:30) Mistura fruta congelada espessa e ingredientes duros para obter um smoothie
7. Depois de desligar a misturadora, aguarde até que a ldmina pare completamente antes de espesso mas consistente.

retirar a tampa ou o recipiente da base do motor.

8. Para utilizar o interruptor de impulso para refrescar bebidas: Certifique-se de que a
alimentacao estd ligada. Com o recipiente na base do motor, prima o interruptor de impulso.
Solte o interruptor para parar o motor.

9. Desligue a misturadora quando ndo estiver a ser utilizada.

ProcrAMACAO

As maquinas BarBoss® Advance® e Drink Machine Advance® sao pré-programadas com definicdes otimizadas para o recipiente Advance®. Os programas podem ser personalizados utilizando um
chip de programacdo ou um kit de software do programador disponibilizado pela Vitamix®. Contacte o seu distribuidor ou o Apoio ao Cliente para mais informagdes.
Embora a maquina saia da fabrica predefinida com os programas, siga estas instrucdes ao utilizar um chip de programacao personalizado.
Programar com um chip personalizado
1. Ligue a maquina utilizando o interruptor Ligar/Desligar localizado na parte da frente da méaquina abaixo do painel de controlo.
2. Retire o recipiente e eleve a parte da frente da maquina de modo a poder ver a parte de baixo da porta de programacao.
com a maquina de frente para si, insira o chip programado personalizado com as barras de contacto prateadas para cima e a
indicacdo "THIS SIDE FACING TO THE FRONT OF THE MACHINE" (Este lado virado para a parte da frente da maquina) virada
para si na porta localizada abaixo da area da etiqueta.
3. Dentro de 5 segundos, os seis Programas Predefinidos serdo reprogramados. 5. Cologue a maquina
4. Remova o chip de programacdo, volte a colocé-lo na embalagem original e armazene-o num lugar seguro e facilmente acessivel.
sobre 0s respetivos pés e volte a colocar o recipiente.
Porta de Programagdo Repor as defini¢des de fabrica original dos Programas Predefinidos
1. Desligue a maquina utilizando o interruptor Ligar/Desligar localizado na parte da frente da maquina abaixo do painel de controlo.
2. Prima o botdo de impulso enquanto volta a ligar a maquina utilizando o interruptor Ligar/Desligar. L PARTE DE BAIXO -/

DA MAQUINA
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LIMPEZA E RESOLUCAO DE PROBLEMAS

NOTAS IMPORTANTES!

\'\nterruptores. Seque com um pano de algoddo macio.

*

Certifique-se de que elimina o excesso de dgua do pano ou da esponja ao limpar os

controlos ou componentes elétricos.

** Para prolongar a vida Util do recipiente, a Vitamix® recomenda a utilizacdo de
detergentes com baixo equilibrio do pH, como por exemplo detergente da loiga liquido
(Ivory Liquid®).

*** Solugdo desinfetante recomendada: 7.4 ml /1,5 colheres de chd de lixivia institucional
ou doméstica diluida em 2,01 /2 at. de dgua.

Produtos de limpeza: Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou lixivia concentrada

para limpar. Nao utilize produtos de limpeza com desinfetantes quaternarios nos

recipientes.

Limpeza: Os interruptores podem ficar pegajosos e deixar de funcionar corretamente.

Desligue a alimentagdo da maquina e use um pano humedecido com dgua e detergente

suave para limpar os rebordos das aletas do interruptor até que funcionem livremente.

Limpe-os cuidadosamente para ndo permitir que dgua ou outros liquidos se infiltrem nos

/

Base do motor/Painel de controlo

1.

2.

4.

Desligue o cabo de alimentagdo.
Lave cuidadosamente a superficie exterior com um pano de algodao htimido e macio,
humedecido com uma solucdo suave de dgua morna e um detergente ou produto de

limpeza em spray ndo abrasivo. Nunca imerja a base do motor em dgua ou noutro liquido.

Limpe bem os interruptores para ndo acumular sujidade nas ranhuras. Podem ficar
pegajosos e deixar de funcionar corretamente. Desligue a alimentagdo da maquina

e use um pano humedecido com dgua* e detergente suave para limpar os rebordos

das aletas do interruptor até que funcionem livremente. Movimente os interruptores

para tras e para a frente algumas vezes para soltar eventuais residuos secos por baixo
dos mesmos. Se deixar os interruptores pegajosos podera danifica-los ou queima-los.
Limpe-os cuidadosamente para ndo permitir que dgua ou outros liquidos se infiltrem nos
interruptores.

Seque com um pano de algoddo macio.

Tampa
Separe a tampa e o tampao. Lave com dgua morna e sabao. Enxague debaixo de dgua
corrente e seque. Volte a encaixa-lo antes de usar.

Recipiente e tampa
Para prolongar ao maximo a vida util do recipiente, ndo o lave na maquina de lavar loica.

1.

Para limpar: Encha o recipiente a ¥4 com agua morna (43 “C/110 °F) e adicione algumas
gotas de detergente da loica liquido.** Volte a colocar o recipiente na base do motor e
posicione corretamente a tampa de duas pecas. Mantenha a maquina a funcionar durante
30 segundos. Esvazie o recipiente. Repita este passo.

Para enxaguar: Encha o recipiente a 34 com dgua morna (43 °C/110 °F) e ndo adicione
detergente. Volte a colocar o recipiente na base do motor e ajuste com firmeza a tampa de
duas pecas. Mantenha a méaquina a funcionar durante 30 segundos. Esvazie o recipiente.
Se permanecerem residuos solidos, retire a unidade da lamina e lave todas as pegas do
recipiente com dgua morna com detergente. Enxague e esvazie. Volte a montar antes do
passo seguinte. N&o coloque a unidade da lamina com agitador.

Para desinfetar: se todos os residuos solidos forem eliminados depois do passo 2 ou depois
de concluir o passo 3, encha o recipiente a 3/4 com uma soludo desinfetante.*** Volte

a colocar o recipiente na base do motor e posicione firmemente a tampa de duas pegas.

Opere a maquina a uma velocidade elevada durante 30 segundos. Desligue a maquina e
deixe a mistura repousar dentro do recipiente durante mais 1 minuto e 1/2. Verta a mistura.

. Volte a colocar o recipiente na base do motor e opere a méaquina vazia durante mais

5 segundos. N&o enxague depois de desinfetar. Deixe o recipiente secar ao ar.
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Problemas: Acbes possiveis:

+  Aumento de vibragdo a. Verifique a unidade da ldmina relativamente a

+ Fuga de produto pelo fundo do componentes soltos, danificados ou dobrados
recipiente e substitua-os.

+  Aumento do ruido do recipiente b. Aperte a porca de retencdo com a respetiva

chave no sentido dos ponteiros do relogio até
estar bem presa.

*  Améquina ndo funciona a. Reconfirme se 0 cabo de alimentagdo esta
firmemente inserido na tomada.

b. Verifique se os interruptores estdo limpos e se
movem livremente.

¢. O protetor térmico pode ter desligado
amaquina. Desligue a alimentagdo até
45 minutos para reiniciar.

*  Ruido intenso das ldminas a. A chave de caixa pode estar danificada.

+  Aslaminas ndo giram Verifique se existe uma fissura fina no centro
ou se os dentes estdo desgastados e substitua
por uma nova chave de caixa (Item #891).

As instrucdes sao incluidas com a pega.

b. Os rolamentos da lamina precisam de ser
substituidos. Gire as laminas utilizando o eixo
de comando na parte de baixo do recipiente.
Se as ldminas girarem livremente sem
resisténcia, substitua a unidade da lamina.

+  Amaquina ndo funciona quando o Verifique o interruptor Ligar/Desligar para se

interruptor Iniciar/Parar é ativado certificar de que o interruptor esta na posicdo
Ligar. Nota: O interruptor Iniciar/Parar acende-se
quando a alimentacdo é ligada.

«  Amaquina estd a funcionar de a. Desligue e volte a ligar a maquina para
forma irregular repor a programagao.

+ A definicio selecionada inicia o b. Reponha as definicdes de fabrica originais.

programa errado

Se ndo conseguir reparar a sua maquina com estas sugestdes, existe ajuda técnica disponivel
contactando o apoio técnico Vitamix® (800-886-5235). Se a adquiriu fora dos E.U.A,, contacte o seu
distribuidor local autorizado Vitamix, ou o Departamento Internacional da Vitamix através do telefone
+1 440 782 2450 ou através do enderego de correio eletrdnico international@vitamix.com para saber
qual o distribuidor no seu pais. Para ajuda online, consulte www.vitamix.com/commercial.

NOTAS IMPORTANTES! —

NOTA: O protetor térmico pode desligar o motor para o proteger contra o sobreaguecimento.
Para reiniciar, aguarde que o motor arrefeca com a alimentacao desligada (até 45 minutos).
0 arrefecimento pode ser acelerado colocando a base do motor num local fresco. Desligue
primeiro. Para acelerar o processo, experimente fazer circular ar com uma ventoinha
apontada para a parte de baixo da base. Quando o protetor térmico desligar o motor,
reveja as suas técnicas de processamento e as instrugdes.

As receitas podem ser demasiado espessas (adicione liquido), podem ser processadas
durante demasiado tempo e a uma velocidade demasiado baixa ou ter demasiado material.
Se parecer que o0 motor estd a sobreaquecer, mas o protetor térmico ndo tiver desligado a
maquina, pare a maquina e retire o recipiente da base.

Siga estas instrucdes para as Maquinas Two-Speed ou Variable Speed Drink e Vita-Preps:
Coloque o botdo em HIGH (Elevada) (#10). Ligue a maquina e deixe-a a funcionar durante
1 minuto. Tenha o cuidado de nunca tocar nas pecas em movimento durante a utilizagao.
Siga estas instrucdes para as Misturadoras BarBoss e Timer: Defina o temporizador para
20 segundos. Ligue a maquina e deixe-a a funcionar durante 20 segundos. Repita este
passo 3 vezes durante 1 minuto no total. Tenha o cuidado de nunca tocar nas pegas em

movimento durante a utilizacdo.
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Vitamix

Vita-Mix® Corporation
8615 Usher Road
Cleveland, OH 44138 U.S.A.

vitamix.com
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